
ΠΡΟ∆ΙΑΓΡΑΦΗ ΤΟΥ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ 
(Καν(ΕΚ) 1234/2007 Άρθρο 118γ, παρ.2) 

 
Όνοµα προς καταχώρηση: Ρετσίνα Χαλκίδας  (Ευβοίας) 
Ισοδύναµος Όρος: Retsina of Halkida  (Evoia) 
 

 
 

 
 
Περιγραφή των οίνων 
 
Α. ΟΙΝΟΣ ΛΕΥΚΟΣ 
 
1. Οίνος λευκός ξηρός 
 
Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος : min 10.0  - max 13.5  %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα (g/l): Μέγιστη 4.0 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l): Ελάχιστη  4.5   
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l): Μέγιστη  1.08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε διοξείδιο του θείου (ολικό): 200 mg/L 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά :  Χρώµα κίτρινο από ελαφρό έως έντονο, συχνά 
µε ανταύγειες χρυσές και κεχριµπαρένιες. Μύτη ευχάριστη και σύνθετη, όπου 
δεσπόζουν  τα χαρακτηριστικά αρώµατα της µαστίχας και της ρητίνης( άρωµα 
πεύκου).Στόµα πλούσιο, γεµάτο, έντονο που προβάλλεται το άρωµατα της µαστίχας 
και της ρητίνης, οξύτητα µέτρια και µακρά έντονη επίγευση 
 

 
Β. ΟΙΝΟΣ ΕΡΥΘΡΩΠΟΣ 
 
1. Οίνος Ερυθρωπός ξηρός 

 
 Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
-- Αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος : min 10.0  - max 13.5  %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα  ( g/l ): Μέγιστη 4.0 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ ( g/l ): Ελάχιστη  4.5   
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ ( g/l ): Μέγιστη  1,08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε διοξείδιο του θείου (ολικό):  200 mg/L 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα ανοιχτό κόκκινο τριανταφυλλί µε 
πορτοκαλί ανταύγειες. Μύτη ευχάριστη και σύνθετη, όπου δεσπόζουν  τα 
χαρακτηριστικά αρώµατα της µαστίχας και της ρητίνης( άρωµα πεύκου). Στόµα 
πλούσιο, γεµάτο, έντονο που προβάλλεται το αρώµατα της µαστίχας και της ρητίνης, 
οξύτητα µέτρια και µακρά έντονη επίγευση. 

 
Παραδοσιακές ενδείξεις 
Παραδοσιακές ενδείξεις, σύµφωνα µε το άρθρο 118κα παράγραφος 1, οι 
οποίες συνδέονται µε την ονοµασία προέλευσης ή τη γεωγραφική ένδειξη.  
Σύµφωνα µε το άρθρο 40 του κανονισµού  (ΕΚ) αριθ. 607/2009 όπως 
τροποποιήθηκε και ισχύει από τον Καν(ΕΚ) 670/2011 της Επιτροπής  και όπως 
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έχουν οριστεί και καταχωρηθεί στην ηλεκτρονική βάση δεδοµένων «E-Bacchus», οι 
παραδοσιακές ενδείξεις που µπορούν να χρησιµοποιούνται και να προστατεύονται 
για την Ονοµασία κατά παράδοση  Χαλκίδα και µε την προϋπόθεση ότι τηρούνται οι 
σχετικές προϋποθέσεις της Κοινοτικής και Εθνικής νοµοθεσίας, είναι οι εξής : 
 Ρετσίνα Χαλκίδας  ή Ρετσίνα Χαλκίδας  Ευβοίας 
Ονοµασία κατά παράδοση 
Αγρέπαυλη, Αµπέλι, Αµπελώνας (ες), Αρχοντικό, Κάστρο, Κτήµα, Μετόχι, 
Μοναστήρι,  Πύργος. 
  
 
 
 
ΟΙΝΟΛΟΓΙΚΕΣ ΠΡΑΚΤΙΚΕΣ 
 
Οινοποίηση λευκών οίνων:  
 Ο λευκός οίνος Ρετσίνα  Χαλκίδας  παράγεται µε την παραδοσιακή τεχνική των 
οίνων ρετσίνα που παρασκευάζονται αποκλειστικά στην Ελλάδα. Συγκεκριµένα µετά 
την γλευκοποίηση των σταφυλιών προστίθεται στο γλεύκος πριν  την έναρξη της 
αλκοολικής ζύµωσης ή κατά την διάρκεια αυτής και εφόσον δεν έχει ζυµωθεί 
ποσότητα ζαχάρου µεγαλύτερη  του 1/3 της αρχικά περιεχοµένης,  ρητίνη πεύκης 
Χαλεπίου ( PINUS HALEPENSIS) σε ποσότητα έως 1 χιλιόγραµµο ανά 100 λίτρα 
γλεύκους. 

  
 
 
Οινοποίηση ερυθρωπών οίνων: 
Ο ερυθρωπός οίνος Ρετσίνα  Χαλκίδας  παράγεται µε την παραδοσιακή τεχνική 
των οίνων ρετσίνα που παρασκευάζονται αποκλειστικά στην Ελλάδα. Συγκεκριµένα 
µετά την γλευκοποίηση των σταφυλιών προστίθεται στο γλεύκος πριν  την έναρξη της 
αλκοολικής ζύµωσης ή κατά την διάρκεια αυτής και εφόσον δεν έχει ζυµωθεί 
ποσότητα ζαχάρου µεγαλύτερη  του 1/3 της αρχικά περιεχοµένης,  ρητίνη πεύκης 
Χαλεπίου ( PINUS HALEPENSIS) σε ποσότητα έως 1 χιλιόγραµµο ανά 100 λίτρα 
γλεύκους. 
 
Ειδικές οινολογικές πρακτικές 
α) Επιτρέπεται αύξηση της ολικής οξύτητας µέχρι 1,5 γραµµάριο ανά λίτρο οίνου. 
Απαγορεύεται η µε οποιοδήποτε τρόπο αρωµάτιση οίνων για την απόκτηση  των 
χαρακτήρων του ρητινίτη οίνου. Απαγορεύεται η ανάµιξη ρητινιτών οίνων µε οίνους 
άλλου τύπου. 
β) Στην περίπτωση χρήσης του όρου «Ρετσίνα νεαρή» «Ρετσίνα Φρέσκια», πρέπει 
να περιέχει διοξείδιο του άνθρακα  περί το 1 g/l.  
γ) Η διαµόρφωση των πρεµνών είναι είτε γραµµική είτε κυπελλοειδής και το κλάδεµα 
που ακολουθείται στα γραµµικά είναι συνήθως το Royat ή το Guyot ανάλογα µε την 
ποικιλία.  
 
 
ΟΡΙΟΘΕΤΗΜΕΝΗ ΠΕΡΙΟΧΗ 

Η οριοθετηµένη ζώνη παραγωγής οίνων Ρετσίνα Χαλκίδας  καθορίστηκε µε το 
Προεδρικό ∆ιάταγµα  αριθ. 514/5.7.1979 (ΦΕΚ 157/A/12.7.1979). 

Η αµπελουργική ζώνη µέσα στην οποία µπορεί να παραχθεί η ΡΕΤΣΙΝΑ Ή 
ΡΗΤΙΝΙΤΗΣ ΟΙΝΟΣ ΧΑΛΚΙ∆ΑΣ (Εύβοια) βρίσκονται στα διοικητικά όρια  του Νοµού 
Ευβοίας στην πρώην επαρχία Χαλκίδας. 
 



 
ΜΕΓΙΣΤΗ ΑΠΟ∆ΟΣΗ (αποδόσεις) ανά εκτάριο : 
Η µέγιστη απόδοση ανά εκτάριο (ha) που επιτρέπεται ανέρχεται σε δώδεκα χιλιάδες 
(12,000) κιλά νωπά σταφύλια. 
 
Μέγιστη απόδοση σε εκατόλιτρα τελικού προϊόντος ανά εκτάριο 
Η µέγιστη απόδοση ανά εκτάριο (ha) ανέρχεται για τους λευκούς  και ερυθρωπούς 
οίνους σε 90 HL τελικού προϊόντος.  
 
ΕΠΙΤΡΕΠΟΜΕΝΕΣ ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΙΜΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΑΜΠΕΛΟΥ 
Ο οίνος Ρετσίνα Χαλκίδας παράγεται από σταφύλια των ποικιλιών  Σαββατιανό και 
Ροδίτης. 

 
 

∆ΕΣΜΟΣ ΜΕ ΤΗΝ ΓΕΩΓΡΑΦΙΚΗ ΠΕΡΙΟΧΗ 
 
Λεπτοµέρειες της γεωγραφικής περιοχής  
 
Α. Ιστορικός δεσµός. 
Σε έρευνα της ∆ρ. Martlew σε οργανικά υπολείµµατα σκευών στην Κρήτη και την 
Hπειρωτική Ελλάδα, που εκτέθηκαν στο Εθνικό Αρχαιολογικό Μουσείο σε 
συνεργασία µε το ∆ρ. Τζεδάκη, οι Μινωίτες καλλιεργούσαν σταφύλια και τα πατούσαν 
παράγοντας κρασί µε ρητίνη ήδη από το 1700 π.Χ. 
Επιπλέον σε αρχαιολογικές έρευνες που έγιναν ανατολικά του οικισµού Μύρτου, στη 
Νότια Κρήτη, ήρθαν στο φως πήλινα δοχεία (2200-2700 π.Χ), που εξαιρετικά 
ακριβείς επιστηµονικές αναλύσεις έδειξαν ότι σ’ αυτά είχε αποθηκευτεί κρασί µε 
ρετσίνι. 

Η παραγωγή ρετσίνας γινόταν από την αρχαιότητα όταν η προσθήκη ρητίνης 
(ρετσινιού) αποσκοπούσε στην καλύτερη συντήρηση του κρασιού, και όχι µόνο στην 
προσθήκη αρώµατος. Η µοναδική γεύση της λέγεται ότι έχει προέλθει από την 
πρακτική της σφράγισης των αµφορέων, µε ρετσίνι από πεύκα κατά τους αρχαίους 
χρόνους. Πριν από την εφεύρεση των στεγανών µπουκαλιών γυαλιού, το οξυγόνο 
αλλοίωνε τα κρασιά πολύ γρήγορα. Για να στεγανοποιήσουν το στόµιο, οι αρχαίοι 
εφεύραν την χρήση της ρετσίνας πεύκου, η οποία συγχρόνως εµπλούτιζε µε την 
πάροδο του χρόνου το κρασί µε το χαρακτηριστικό της άρωµα. Αργότερα εφευρέθηκε 
και η πρακτική της προσθήκης της ρετσίνας στο µούστο για τον αρωµατισµό και τη 
γεύση του κρασιού και την καλύτερη συντήρησή του. Σήµερα η Ρετσίνα αποτελεί ένα 
δηµοφιλές ελληνικούς κρασί που παρασκευάζεται αποκλειστικά στην Ελλάδα. 

 
 
Β. Πολιτιστικός, κοινωνικός και οικονοµικός δεσµός. 
Η αµπελοκαλλιέργεια στην περιοχή ήταν αναπτυγµένη όπως αποδεικνύεται και από 
τον Όµηρο  στο έπος της Ιλιάδας. Αβαντίς είναι η αρχαία ονοµασία της Εύβοιας 
προερχόµενη από το όνοµα των κατοίκων της. Οι Άβαντες ήταν το πρώτο 
προϊστορικό ελληνικό φύλλο που εγκαταστάθηκε στην Εύβοια, κυρίως γύρω από την 
Χαλκίδα και την Ερέτρια, µεταξύ 2100 - 1900 π.χ. Σύµφωνα µε ένα µύθο το όνοµά 
τους πήραν από τη νύµφη Άβα. Ήταν φιλοπόλεµος µαχητικός λαός που είχε πάρει 
µέρος µεταξύ άλλων και στον Τρωικό Πόλεµο µε αρχηγό τον Βασιλιά Ελεφήνωρα. 
Ο δεσµός αυτός συνεχίζεται στις ηµέρες µας, µε την οργάνωση εκδηλώσεων και 
ηµερίδων που προβάλουν το κρασί, αλλά και την πολιτιστική παράδοση του τόπου. 
 
Γ. Γεωγραφικό περιβάλλον και γεωγραφική προέλευση.  
Η αµπελουργική ζώνη µέσα στην οποία µπορεί να παραχθεί η ΡΕΤΣΙΝΑ Ή 
ΡΗΤΙΝΙΤΗΣ ΟΙΝΟΣ ΧΑΛΚΙ∆ΑΣ (Εύβοια) βρίσκονται στα διοικητικά όρια  του Νοµού 



Ευβοίας (βλέπε Χάρτη), σε υψόµετρο µεγαλύτερο από 10 µέτρα. Πρόκειται για µια 
µεγάλη έκταση µε ποικιλοµορφία εδαφών και τοπογραφίας. Τα εδάφη ποικίλουν από 
αµµώδη, πηλοαµµώδη, πηλώδη, αµµοαργιλώδη, έως και αργιλώδη. Παραδοσιακά τα 
περισσότερα αµπέλια ήταν φυτεµένα στις πιο εύφορες περιοχές. Τα εδάφη των 
αµπελώνων είναι µέσης µηχανικής σύστασης (SL, SCL) κυρίως µε ουδέτερο pH.  
Tο κλίµα της περιοχής χαρακτηρίζεται ως Μεσογειακό. Η µέση ετήσια θερµοκρασία 
κατά την διάρκεια του έτους είναι 18 °C µε τους καλοκαιρινούς µήνες να είναι 24ο C 
ενώ τους χειµερινούς µήνες να είναι 10o C  . Η µέση µέγιστη θερµοκρασία 
σηµειώνεται το µήνα Ιούλιο και η ελάχιστη το µήνα Ιανουάριο.  
Το µέσο ύψος βροχόπτωσης είναι γύρω στα 1.250,0 mm και η κατανοµή τους είναι η 
χαρακτηριστική των µεσογειακών κλιµάτων δηλ. µε αυξηµένες βροχοπτώσεις τους 
µήνες Οκτώβρη µέχρι Απρίλη. Η θεωρητική εξατµισοδιαπνοή βρίσκεται στα ίδια 
επίπεδα µε την βροχόπτωση τους χειµερινούς µήνες, ενώ υπερέχει την βλαστική 
περίοδο. Οι άνεµοι που επικρατούν στην περιοχή ιδιαίτερα το χειµώνα είναι ισχυροί 
βορειανατολικοί, ενώ την άνοιξη και το καλοκαίρι είναι µικρής ως µέτριας εντάσεως. 

 
Λεπτοµέρειες του προϊόντος  
Ο συνδυασµός αυτών των κλιµατικών συνθηκών, µε την ποικιλία των εδαφών της 
περιοχής, τις καλλιεργούµενες ποικιλίες αµπέλου, τις εφαρµοζόµενες καλλιεργητικές 
φροντίδες της αµπέλου και τις οινοποιητικές τεχνικές, συµβάλουν στα ποιοτικά 
χαρακτηριστικά των οίνων Ρετσίνα  Χαλκίδας. 
 
Αιτιώδης αλληλεπίδραση 
Η µοναδικότητα των οίνων Ρετσίνα   Χαλκίδας οφείλεται στα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά 
της περιοχής (έδαφος , κλίµα, επίδραση των ανέµων κατά τη διάρκεια του 
καλοκαιριού) σε συνδυασµό µε τις καλλιεργούµενες ποικιλίες και τις εφαρµοζόµενες 
καλλιεργητικές τεχνικές. 
 
 
ΕΦΑΡΜΟΣΤΕΕΣ ΑΠΑΙΤΗΣΕΙΣ 
Απαιτήσεις Κοινοτικής και Εθνικής Νοµοθεσίας 
Εθνική Νοµοθεσία 
-Προεδρικό διάταγµα  αριθ. 514/5.7.1979  «Περί παραγωγής, ελέγχου  και 
προστασίας των ρητινιτών οίνων» (ΦΕΚ 157/Α/12-07-1979). 
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 392169/20-10-1999 «Γενικοί κανόνες χρήσης του 
όρου «Τοπικός Οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιου 
οίνου»(ΦΕΚ1985/Β/8-11-1999) όπως τροποποιήθηκε µε την µε την αριθ. 321813/ 
29-08-2007ΚΥΑ (ΦΕΚ1723/Β/29-08-2007)  
- Υπουργική απόφαση αριθ. 280557/2005 «Καθορισµός του χρόνου ωρίµανσης, 
παλαίωσης και διάθεσης στην κατανάλωση των τοπικών οίνων Ονοµασίας 
Προέλευσης Ανωτέρας Ποιότητας, των Τοπικών Οίνων καθώς και των ενδείξεων 
κατά την επισήµανσή τους που αφορούν τον τρόπο παραγωγής ή τις µεθόδους 
παρασκευής τους» (ΦΕΚ 818/Β/15.06.2005). 
- Υπουργική απόφαση αριθ. 398581/27-9-2001 « Καθορισµός λεπτοµερειών 
εφαρµογής του Καν(ΕΚ) 1282/2001 της Επιτροπής όσον αφορά τις πληροφορίες για 
την αναγνώριση των προϊόντων και την παρακολούθηση της αγοράς στον 
αµπελοοινικό τοµέα και για την τροποποίηση του Καν(ΕΚ) 1623/2000» (ΦΕΚ 
1293/Β/8.10.2001).  
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 285870/1.9.2004 «Καθορισµός των αναγκαίων 
συµπληρωµατικών µέτρων εφαρµογής  του Καν(ΕΚ) 884/2001 της Επιτροπής 
σχετικά µε τα συνοδευτικά έγγραφα µεταφοράς των αµπελοοινικών προϊόντων και 
των βιβλίων που πρέπει να τηρούνται στον αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1372/Β/ 
8.9.2004) όπως τροποποιήθηκε µε την αριθ. 317456/4.11.2005 ΚΥΑ (ΦΕΚ 
1571/Β/14.11.2005). 



- Υπουργική απόφαση αριθ. 388052/8.8.2001 «Εφαρµογή του Καν(ΕΚ) 2729/00 της 
Επιτροπής σχετικά µε τις λεπτοµέρειες εφαρµογής όσον αφορά τους ελέγχους στον 
αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1089/Β/ 21.8.2001). 
-Υπουργική Απόφαση αριθ. 235309/7.2.2002 «Έγκριση παραδοσιακών ενδείξεων 
οίνων» (ΦΕΚ 179/Β/19.2.2002) όπως τροποποιήθηκε και ισχύει  
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ.336927/10.3.1999 «Καθορισµός προϋποθέσεων 
χρήσης της ένδειξης «όνοµα αµπελουργικής εκµετάλλευσης ή οµάδας 
αµπελουργικών εκµεταλλεύσεων»στις ετικέτες των Ελληνικών οίνων»(ΦΕΚ 
420/Β/20.4.1999) 
 
Παρέκκλιση από την παραγωγή στην οριοθετηµένη περιοχή 

 
Α) Νοµικό πλαίσιο: Κοινοτική Νοµοθεσία 
Στο άρθρο 6 παράγραφος 4 του Καν(ΕΚ)607/2009 της Επιτροπής «για τον 
καθορισµό ορισµένων λεπτοµερών κανόνων εφαρµογής του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 
479/2008 του Συµβουλίου όσον αφορά τις προστατευόµενες ονοµασίες προέλευσης 
και τις προστατευόµενες γεωγραφικές ενδείξεις, τις παραδοσιακές ενδείξεις, την 
επισήµανση και την παρουσίαση ορισµένων προϊόντων του αµπελοοινικού τοµέα». 
 
Β) Νοµικό πλαίσιο: Εθνική Νοµοθεσία 
Στην αριθµ .392169/20-10-1999 Κοινή Υπουργική Απόφαση «Γενικοί κανόνες 
χρήσης του όρου «Τοπικός Οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιου οίνου» 
(ΦΕΚ 1985/Β/8-11-99) όπως τροποποιήθηκε µε την αριθµ. 321813/29-8-2007 ΚΥΑ , 
στο άρθρο 4 στοιχείο γ) αναφέρεται: 
«οι επιτραπέζιοι οίνοι που δικαιούνται τη χρήση του όρου «Τοπικός Οίνος» µε 
γεωγραφική ένδειξη επαρχίας, νοµού ή αµπελουργικής περιοχής µικρότερης του 
νοµού, παράγονται σε οινοποιεία που βρίσκονται µέσα στο νοµό ή σε όµορους 
νοµούς.»    
-Στο αριθµ. 514/5-7-1979  Προεδρικό ∆ιάταγµα  «Περί παραγωγής ελέγχου και 
προστασίας των ρητινιτών οίνων» (ΦΕΚ157/Α/12-7-1979), στο άρθρο 3 παράγραφος 
2 : 
«Η οινοποίηση του γλεύκους προς παραγωγήν ρητινιτών οίνων, περί ων η 
παράγραφος 2 του άρθρου 2, δύναται να λαµβάνη χώρα κατ’ εξαίρεσιν, και εφ’ όσον 
συντρέχουν οι εν παραγράφω 3 του παρόντος ειδικοί λόγοι, εκτός του νοµού του 
οποίου οι οίνοι ούτοι φέρουν το όνοµα, αλλ’ οπωσδήποτε εις οινοποιεία ευρισκόµενα 
είς όµορους νοµούς και είς απόστασιν µικροτέραν των 50 χιλιοµέτρων από την 
αµπελουργικήν ζώνην καταγωγής των σταφυλών και υπό τας κάτωθι προϋποθέσεις: 
α) Η µετατροπή των σταφυλών εις γλεύκος λαµβάνει χώραν εις οινοποιεία 
ευρισκόµενα εντός του νοµού του οποίου το όνοµα επιτρέπεται να φέρη ο 
παραγόµενος ρητινίτης οίνος. 
β) Το µεταφερόµενον γλεύκος συνοδεύεται υπό αδείας µεταφοράς, ως αύτη 
καθορίζεται προκειµένου δι’ οίνους ονοµασίας προέλευσης , συµφώνως προς τας 
διατάξεις της παραγράφου 12 του άρθρου 5 του Ν.∆.243/1969.»  
 
 
Πρόσθετες διατάξεις που αφορούν στην επισήµανση των οίνων 
Α) Ενδείξεις που αφορούν ορισµένες µεθόδους παραγωγής 
 Νοµικό πλαίσιο: Κοινοτική Νοµοθεσία 
Στο άρθρο 66 παράγραφοι 1, 2 και 6 του Καν(ΕΚ)607/2009 της Επιτροπής «για τον 
καθορισµό ορισµένων λεπτοµερών κανόνων εφαρµογής του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 
479/2008 του Συµβουλίου όσον αφορά τις προστατευόµενες ονοµασίες προέλευσης 
και τις προστατευόµενες γεωγραφικές ενδείξεις, τις παραδοσιακές ενδείξεις, την 
επισήµανση και την παρουσίαση ορισµένων προϊόντων του αµπελοοινικού τοµέα». 
 
Νοµικό πλαίσιο: Εθνική Νοµοθεσία 



Στην αριθµ. 280557/9-6-2005 υπουργική απόφαση «Καθορισµός του χρόνου 
ωρίµανσης, παλαίωσης και διάθεσης στην κατανάλωση των οίνων Ονοµασίας 
Προέλευσης Ανωτέρας Ποιότητας, των Τοπικών Οίνων καθώς και των ενδείξεων 
κατά την επισήµανσή τους που αφορούν τον τρόπο παραγωγής ή τις µεθόδους 
παρασκευής τους» (ΦΕΚ 818Β/15-6-2005), στο άρθρο 3 και 4 αναφέρονται οι 
προϋποθέσεις για τη χρήση των παρακάτω ενδείξεων: 
-«ΝΕΟΣ ΟΙΝΟΣ» ή «ΝΕΑΡΟΣ ΟΙΝΟΣ» 
-«ΩΡΙΜΑΝΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΩΡΙΜΑΣΕ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» 
-«ΠΑΛΑΙΩΜΕΝΟΣ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΠΑΛΑΙΩΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» 
-«ΟΙΝΟΠΟΙΗΘΗΚΕ ΚΑΙ ΩΡΙΜΑΣΕ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ ΚΑΙ ΩΡΙΜΑΝΣΗ 
ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» 
-«ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΟΙΝΟΠΟΙΗΘΗΚΕ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» 
 
Β) Αναγραφή στην επισήµανση του έτους συγκοµιδής 
Νοµικό πλαίσιο: Εθνική Νοµοθεσία 
Στην περίπτωση χρήσης της ένδειξης «ΝΕΟΣ ΟΙΝΟΣ» ή «ΝΕΑΡΟΣ ΟΙΝΟΣ» στην 
επισήµανση των οίνων είναι υποχρεωτική η αναγραφή του έτους συγκοµιδής των 
σταφυλιών όπως ορίζεται στο άρθρο 1 παρ.2 της αριθµ. 280557/9-6-2005 
υπουργικής απόφαση «Καθορισµός του χρόνου, ωρίµανσης, παλαίωσης και 
διάθεσης στην κατανάλωση, των οίνων Ονοµασίας Προέλευσης Ανωτέρας 
Ποιότητας, των Τοπικών Οίνων καθώς και των ενδείξεων κατά την επισήµανσή τους 
που αφορούν τον τρόπο παραγωγής ή τις µεθόδους παρασκευής τους» (ΦΕΚ 
818/Β/15-6-2005). 
 
Γ) Παραδοσιακές Ενδείξεις  
Παραδοσιακές ενδείξεις σύµφωνα µε την αριθµ 235309/7-2-2002 Υπουργική 
Απόφαση «Έγκριση παραδοσιακών ενδείξεων οίνων» οι οποίες συνδέονται µε την 
ονοµασία προέλευσης ή τη γεωγραφική ένδειξη.  
Σύµφωνα µε την ανωτέρω Υπουργική Απόφαση οι παραδοσιακές ενδείξεις που 
µπορούν να χρησιµοποιούνται στην επισήµανση των οίνων µε Οίνων µε Ονοµασία 
κατά παράδοση Ρετσίνα Χαλκίδας είναι οι παρακάτω: 
 ΚΟΚΚΙΝΕΛΙ / kokineli, ΡΕΤΣΙΝΑ / Retina, ΡΕΤΣΙΝΑ ΝΕΑΡΗ Ή ΡΕΤΣΙΝΑ ΦΡΕΣΚΙΑ / 
Retsina neuve, ΡΕΤΣΙΝΑ ΒΑΡΕΛΙΣΙΑ / Retsina en fûts 
 
∆) Περιορισµοί  στην επισήµανση των οίνων 
 ∆εν επιτρέπεται , στο εττικετάρισµα  (σήµανση) των εµφιαλωµένων οίνων, η χρήση 
της ένδειξης «Γιοµατάρι» ως εµπορικού σήµατος. 
 
  
 
 
 
ΕΛΕΓΧΟΙ  
1.Οι έλεγχοι πραγµατοποιούνται µε βάσει τις παρακάτω διατάξεις: 
- Υπουργική απόφαση αριθ. 388052/8.8.2001 «Εφαρµογή του Καν(ΕΚ) 2729/00 της 
Επιτροπής σχετικά µε τις λεπτοµέρειες εφαρµογής όσον αφορά τους ελέγχους στον 
αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1089/Β/ 21.8.2001). 
-Προεδρικό ∆ιάταγµα 514/5.7.1979 «Περί παραγωγής, ελέγχου και προστασίας 
ρητινίτη οίνου» ((ΦΕΚ 157/A/12.7.1979). 
 - Υπουργική απόφαση αριθ. 398581/27-9-2001 « Καθορισµός λεπτοµερειών 
εφαρµογής του Καν(ΕΚ) 1282/2001 της Επιτροπής όσον αφορά τις πληροφορίες για 
την αναγνώριση των προϊόντων και την παρακολούθηση της αγοράς στον 
αµπελοοινικό τοµέα και για την τροποποίηση του Καν(ΕΚ) 1623/2000» (ΦΕΚ 
1293/Β/8.10.2001).  



- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 285870/1.9.2004 «Καθορισµός των αναγκαίων 
συµπληρωµατικών µέτρων εφαρµογής  του Καν(ΕΚ) 884/2001 της Επιτροπής 
σχετικά µε τα συνοδευτικά έγγραφα µεταφοράς των αµπελοοινικών προϊόντων και 
των βιβλίων που πρέπει να τηρούνται στον αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1372/Β/ 
8.9.2004) όπως τροποποιήθηκε µε την αριθ. 317456/4.11.2005 ΚΥΑ (ΦΕΚ 
1571/Β/14.11.2005). 
2. Τα φυσικά ή νοµικά πρόσωπα που ενδιαφέρονται να παράγουν τον συγκεκριµένο 
οίνο ΠΓΕ δηλώνουν στην αρµόδια ∆ιεύθυνση, δεκαπέντε µέρες (15) προ του 
τρυγητού την ηµεροµηνία που θα αρχίσουν να παραλαµβάνουν σταφυλές για το 
σκοπό αυτό. Στα ζυγολόγια ή τιµολόγια που εκδίδονται από τους οινοπαραγωγούς 
κατά την παραλαβή των σταφυλιών που προορίζονται για τον συγκεκριµένο οίνο ΠΓΕ  
αναγράφεται το ονοµατεπώνυµο του αµπελουργού, η ποικιλία της αµπέλου, ο 
κωδικός αριθµός του αµπελοτεµαχίου του Αµπελουργικού Μητρώου καθώς και ο 
δείκτης διαθλάσεως του γλεύκους σταφυλιών. Τα στελέχη των ζυγολογίων ή 
τιµολογίων αυτών φυλάσσονται επί πέντε έτη και επιδεικνύονται σε κάθε ζήτηση των 
αρµόδιων οργάνων ελέγχου. 
3. Οι ανωτέρω οίνοι που διατίθενται συσκευασµένοι/εµφιαλωµένοι στην κατανάλωση, 
φέρουν υποχρεωτικά τυπωµένο επί της ετικέτας, µε ευθύνη του 
συσκευαστή/εµφιαλωτή, ως στοιχείο ελέγχου, ειδικό κωδικό αριθµό, ο οποίος 
περιλαµβάνει τα γράµµατα ΧΑ, στη συνέχεια εξαψήφιο αριθµό και µετά, τα δυο 
τελευταία ψηφία του έτους παραγωγής. Οι ειδικοί κωδικοί αριθµοί χορηγούνται από 
τη ∆ιεύθυνση Αγροτικής Οικονοµίας & Κτηνιατρικής της περιοχής (πρώην ∆ιεύθυνση 
Αγροτικής Ανάπτυξης) όπου βρίσκονται οι εγκαταστάσεις συσκευασίας/εµφιάλωσης  
µετά από αίτηση του ενδιαφεροµένου και αφού προηγηθεί ο σχετικός έλεγχος. 
 
ΑΡΧΕΣ ΕΛΕΓΧΟΥ 
α)Υπουργείο: Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίµων 
∆ιεύθυνση:  Μεταποίησης-Τυποποίησης & Ποιοτικού Ελέγχου 
Τµήµα:  Οίνου και Αλκοολούχων Ποτών 
∆ιεύθυνση:  Αχαρνών 2, Αθήνα, Τ.Κ. GR-101 76 
Τηλ.:   210 - 212 4171, 210 - 212 4287, 210-2124289 
Fax:   210 - 52 38 337 
e-mail:   ax2u249@minagric.gr,ax2u086@minagric.gr,ax2u172@minagric.gr 
 
β) ∆ιευθύνσεις Αγροτικής Οικονοµίας και Κτηνιατρικής  
γ) Περιφερειακά Κέντρα Προστασίας Φυτών και  Περιφερειακού Ελέγχου. 
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