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RADETS FORORDNING (EQF) Nr. 2081/92
REGISTRERINGSANSOGNING: Artikel 5 () Artikel 17 (X)

BOB () BGB (X)

Nationalt sagsnummer: II1 B 5 - 9522/1-11 (5)-10 III 4-31 0556/96

Medlemsstatens ansvarlige myndighed:

Navn: Bundesministerium der Justiz, Heinemannstr. 6, D 53175 Bonn
TIf.: 0228-58-0 Fax: 0228-58-4525

Ansegende sammenslutning:
a) Navn: Spreewaldverein e.V.

b) Adresse: Postbautenstr. 8,
D-15907 Liibben
TIf./Fax: 03546-8426

c) Sammensatning: producent / forarbejdningsvirksomhed (X) andet ()
Produktets art: Kategori 1.6 (grontsager, ogsé forarbejdede)

Beskrivelse af produktet:
(sammenfatning af betingelserne i artikel 4, stk. 2)

a) Produktets navn: “Spreewélder Gurken”

b) Beskrivelse af produktet:
Det uforarbejdede produkt fremstilles i omrddet Spreewald efter en
kontrolleret og integreret dyrkningsmetode i overensstemmelse med det af
Ministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten (MELF) i
delstaten Brandenburg udstedte direktiv af 18.5.1995 om ydelse af tilskud
til indforelse af kontrollerede og integrerede produktionsmetoder i frugt-
og grontsagsindustrien.

Det forarbejdede produkt bestar hovedsagelig (dvs. over 70%) af agurker,
som fremstilles i omrddet Spreewald efter en kontrolleret og integreret
dyrkningsmetode i overensstemmelse med ncevnte direktiv, og hvortil der
- afheengigt af smagsretning - er tilsat smd log, frisk dild og krydderurter
samt peberrod. Produkter i glas med et nominelt volumen, der ikke
overstiger 1700 ml, sodes udelukkende med saccharose. Den samlede
meengde syre (beregnet som eddikesyre) hidrorende fra geeringseddike er
mindre end 1% i slutproduktet. Dildagurker i saltlage (syltede agurker)
har et kogsaltindhold i slutproduktet pd maksimum 3%.

c) Geografisk omréde:
Under hensyntagen til jordbundsforholdene og de ovrige klimatiske
betingelser, det uforarbejdede produkts scerlige karakter og anvendelsen




d)

g)

DA/06/97/60420100.W00 (DE)
Ic

af opskrifter og forarbejdningsmetoder, der er gdet i arv fra generation til
generation, er det geografiske omrdade begreenset til Spreewald.

Dette omrade streekker sig mod nord langs med greensen for Kreis
Dahme-Spreewald fra greensen for Landkreis Spree-Neisse til den
nordlige grense for byomrddet Miinchehofe, idet det gennemskcerer
Landkreis Dahme-Spreewald langs med de nordlige greenser for
byomraderne Miinchehofe, Mdrkisch-Buchholz, Halbe og Freidorf til den
vestlige greense for Landkreis Dahme-Spreewald,; mod vest, fra byomradet
Freidorf til byomrddet Bronkow, er Spreewald afgreenset af dele af
greensen for Landkreis Dahme-Spreewald og Landkreis Oberspreewald-
Lausitz; mod syd folger greensen de sydlige grenser for Amtsbezirke
Calau og Altdobern (Landkreis Ostspreewald-Lausitz) og Amtsbezirke
Drebkau og Neuhausen (Landkreis Spree-Neisse);, mod ost afgreenses
Spreewald af den ostlige greense for Amtsbezirke Neuhausen og Peitz og
den vestlige greense for Amtsbezirke Schenkendébern (som ogsd er greense
for Landkreis Spree-Neisse), jf. i ovrigt vedlagte kort.

Bevis for oprindelse:

Det uforarbejdede produkt hidrorer udelukkende fra dyrkningsomrdder i
Spreewald. Forarbejdningen af produktet i henhold til punkt 4 b) foregar
udelukkende i bedrifter, som er etableret i Spreewald, og som lobende
kontrolleres af “Ministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten”
i delstaten Brandenburg.

Fremstillingsmetode:

Ved en eventuel forarbejdning af produktet anvendes recepter, som er
gdet i arv fra generation til generation (jf. punkt 4 b), og traditionelle
fremstillings- og konserveringsmetoder, som er afstemt efter den til
enhver tid fremherskende smagsretning.

Tilknytning til det geografiske miljo:

Med sin scerlige jordbundsstruktur (sumpet grundsubstans, med
aflejringer af ler- og siltbestanddele, relativ haj og vedvarende fugtighed)
og sit scerlige mikroklima frembyder Spreewald scerlige betingelser for
dyrkning af agurker. Igennem drhundreder har man dyrket agurker i
Spreewald, hvorefter de er blevet solgt som rdavarer og/eller konserveret
efter celdgamle metoder og afsat i forarbejdet form. ‘“Spreewdlder
Gurken” udmeerker sig derfor ved scerlige smagskendetegn, som klart
viser, at de hidrorer fra Spreewald, og som er med til at give produktet et
godt ry blandt forbrugerne. Det har ogsd en vis betydning, at
“Spreewalder Gurken” forarbejdes i Spreewald, da dette sikrer, at
produktet konserveres og forarbejdes efter traditionelle metoder. De i
Spreewald etablerede agurkeproducenter og -forarbejdningsvirksomheder
har forpligtet sig til at overholde bestemte forarbejdningsregler, som skal
sikre kvaliteten, og som overvdges af uafhcengige kontrolorganer.

Kontrolinstans:

Navn: Ministerium fiir Landwirtschaft, Erndhrung und Forsten
des Landes Brandenburg

Adresse: Heinrich-Mann-Allee 103
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D-14773 Potsdam

Kontrollen af den anvendte ravare foretages af et kontrolorgan, der skal
udpeges i samrad med den sammenslutning, der har indgivet
ansogningen.

h) Merkning:
Foreskreven betegnelse: “Spreewdlder Gurken” - geografisk betegnelse
(ud over de lovpligtige oplysninger)

1) Krav i nationale bestemmelser (eventuelt):

UDFYLDES AF KOMMISSIONEN

EF-nr.: G/DE/561/26.01.94
Dato for modtagelsen af den fuldsteendige ansegning: 20.5.1997
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