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ANEXOQO1I

SOLICITUD DE REGISTRO: articulo 5 { ) articele 17 X)
DOP 3OIGP ()
N° nacional del expediente: 47

Servicip competente del Estado miembro

Nombre: Ministerio de Recursos Agricolas, Alimentarios y Forestales. Seccidn VI
Via XX settembre, 20, 1-00187 ROMA

Teléfono: 06-4819968 - 46655104 Fax: (6 - 483998

Agrupacién solicitante:

a) Nombre: Consorzio Produttori Salame Brianza

b) Direceign: Viale Corneggia 4 - Merate (CO)

¢} Composicion: Productor/transformador (X) otros { )
Nombre del prodycte: Salami de Brianza

Tipo de producto: (véase la iista del Anexo VI): Embutido (carnes preparadas)
Deseri d

a) Nombre: Salami de Brianza

b

o

d)

e}

Descripeion: Salami de carne de porcino em ol que se amplean componemtes adiposos tradicionales y diversos
condimentos. La materia prima, excepto los condimentos, procede de establecimientos ganaderos situados en el territorio
de las regiones de Piamonte, Lombardiza y Emilia-Romaiia.

El preducto, de forma cilindrica, se presenta compacto, con consistencia no eldstica, coler rojo rubi uniforme y cualidades
organolépticas peculiares, segiin se desprende del pliego de condiciones. El aspecto del corte es compacto y homogéneo,
sustancialments magro, con pimienta desmenuzada.

Zona geogrdfica: Bl salami de Brianza se clabora en el territorto del mismo nombre (Brianza), cuya delimitacién se
detafla en el pliego de condiciones.

Antecedentes:

La notoriedad del salami de Brianza se vincula a los lugares en que se obtiene tradicionalmente. La historia del producto
se engloba en la evolucidn de una tipica cultura rural comntin de toda la macrorregidn padana, de cuyo territorio deriva
la materia prima, que a su vez se claborg en un dres bastante més restringida v siguiendo tradiciones consolidadas
peculiares de 1a denominacidn en cuestidén.

El origen del producto se relaciona pues con la difusidn de la ganaderia porcina local y con las peculiares condiciones
climdticas, ya que se trata de zonss de colinas que favorecen la conservacidn de lz carne de porcino y confieren
cualidades organolépticas especiales.

Las referencias histdricas del salami de Brianza estdn presentes en las tradiciones gastrondmicas lombardas, que se han
mantenido hasta nuestros dias.

En épocas recientes se encuentran referencias a la denominacidn en cuestion ¢n los acuerdos bilaterales suseritos por falia
con Alemania, Francia, Espafia y Austria respecto a la proteccidn de las indicaciones de procedencia, denominaciones
de origen y otrasz denominaciones de cardcter geogrdfico reservadas a los productos originarios del territorio italiano.

Moétodo de obtencién: La produccién del salami de Brianza comprends las siguientes fases: preparacidn de los
componentes ¢drnices, tajadura, amasado, embutido, enjugado y maduracion.

Vinculo: La calidad del producto se debe a lus condicionss ambientales y los factores naturales y humanos. En particular,
las caracteristicas de la materia prima on peculiares en la mecrozone geogrdfica delimitade, mientres la produccidn del
salami de Brianza se justifica por las condiciones de la microzopa delimitada. Fl conjunto formado por materia prima,
producto y denominacidn se vincula a la evolueidn socicecondmica del drea. En efecto, la evolucidn téenica del cultivo
de cercales y de la transformacidn de la leche ha determinado una vocacidn productiva enivoca, situando la zona de
produccién de la materia prima en dreas tradicionalmente destinadas a tipos especificos de ganaderia porcina.
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Estructura de control: Ministerio de Recursos Agricolas, Alimentarios y Forestales, que podrd ser asistido por la
Asaociacién de Productores de conformidad con lo establecido en el Reglamento (CEE) de referencia.

Etiguetado: El producto despachadoe al consumo debe hacer constar la denominacidn "Salame Brianza", seguida de la
mencién "Denominazione di origine controllata”, ambas intraducibles.

Requisitos nacionales: Véanse las disposiciones de los Acuerdos hilaterales, anejas a la presente solicitud de registeo,
y las siguientes digposiciones nacionales en la materia: Decreto Legislativo 30/12/1992, n. 537, DFR 18/02/1993, n. 135,
y DL 18/06/1986, n. 282, traspasado a 1. =7/08/1986, n. 462.

ESPACIO RESERVADO PARA LA COMISION
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Fecha de recepcidn del expedients completo: 7/2/94



