REECLEMENT CEE N 2081 /932

DEMANDE DR ENREGISTREMENT

D"UNE INDICATION GEOGERAPHIQUE PROTEGEE

 'VOLAILLES DE NORMANDIE

PRODUITS CONCERNES

POULET FERMIER

PINTADE FERMIERE

DINDE FERMIERE

CHAPON FERMIER

DEMANDEURS

Demande formulée conjointement par

- ASSOCIATION DES VOLAILLES FERMIERES BELVAL a COUTANCES (50)

- SYNDICAT DE PROBUCTION DES VOLAILLES FERMIERES DU NORD -
NORD-QUEST - NORVOLAILLES a YVETOT (76}

- SYNDICAT DES VOLAILLES ROUENNAISES - SYVOR & ALIZAY (27)
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1 - GROUPEMENTS DEMANDEURS

1.1 - ASSCCIATION DES VQLAILLES FERMIERES BELVAL
9, rue de 1l'édcluse Chette
30211 COUTANCES CEDEX
T&idphone @ 33.43.34.34 Télédcopie : 33.46.17.43

Forme juridigue

Association régie par la loi du ler juillet 1901

Composition

Producteurs, Abattoirs, Couveirs, Fabricants d’aliments.

1.2 - SYNDICAT DE PRODUCTION DES VOLATLLES FERMIERES
DU NORD -~ NORD-QUEST - NORVOLATLLES
38 A, rie Bellancger
78190 YVETOT
Téléphone @ 35.36.84.5
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Forme juridique

Svyndicat interprofessionnel

Composition

Producteurs, Abattoirs, Couvoirs, Fabricants d’aliments.

1.3 - SYNDICAT DES VOLATILLES ROUENNATSES - SYVOR

B.P 7
27480 ALIZAY
Téléphcne : 35.23.01.86 Télécopie 353.02.07.3¢2

Forme juridique

Svndicat preofessionnel

Composition

Producteurs, Abattoirs, Couvoirs, Fabricants d’aliments.
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2 - CAHIER DES CHARGES

2.1 - NOM DU _PRODUIT

"VOLAILLES DE NORMANDIE"

2.2 - TYPE DU PRODUIT

* POULET FERMIER LABEL ROUGE

Homologations N° 10/81 - 04/81 - 01/87
01/90 - 22/90 - 50/88 - 07/92 - 22/92 - 23/92

¥ PINTADE FERMIERE LABEL ROUGE

Homologation N° 06/93

* DINDE FERMIERE LABEL ROUGE

Hemologation N~ 08/82 - (04/88

¥ CHAPON FERMIER LABEL ROUGE

Homologation N° 55/88

annexe II du traité de Rome
Chapitre 2 - viandes et abats comestibles

2.3 - DESCRIPTION DES PRODUITS

* Poulet fermier entier présentation prét i cuire et
effilé

* Pintade fermiére entiére présentation préte a cuire et
saignée non vidée

* dinde fermiére entiére présentation préte A& cuire et
effilée

¥ chapon fermier entier présentation prét & cuire et
effilé

ces quatre produits étant élevés en plein air avec acc2s a
des parcours herbeux.

2.4 - DELIMITATION DE L’AIRE GEOGRAPHIQUE

{Voir annexe 7 - carte de l’aire géographigue)
L'aire géographique des volailles de Normandie comprend
Les départements de Seine-Maritime - Eure - Calvados -

Manche - Orne, ainsi gque les cantons limitrophes & ces
départements.
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es volailles de Normandie doivent obligatoirement étre
levées et engraisszsdes dans cette zone géographique, du
apr Jjour d'age au Jjour d’abattage, le site d’abattage ne

gituant pas obligatoirement sur cette zone
ographique.

e o= M

T

2.5 - TRACABILITE

L'organisme certificateur chargé des contrdles et de la
certification s’assure que :

"seules les volailles é&levées dans l’aire ¢gécgraphique
définis en 2.4, et suivant les méthodes d’obtention
définies en 2.2, peuvent hénéficier de 1’appellation
VOLATLLES DE NORMANDIE a4 1’exception de toutes autres.

2.5.1 - Documents de contrdle

a) Production

- Fichier des éleveurs
. adresses
. surfaces des batiments et des parcours

- Certificats d’origine

. origine du troupeau

. nhombre de sujets mis =n éleavage
. date de naissance

- fiches d?élevage

. mortalité

. nombre de sujets gardés
. nombre de sujets livrés

b) Transformation
- Liste des abattoirs agréés

- Bons d’enlévements
. provenance

. date d’enlévement
. nombre de sujets

- Bons d’abattage

. date d’abattacge

. hombres sujets abattus

. nombre de sujets pouvant rec
. détail des étigquettes utilis

nir 1’appelation

L]

(=%
ée

c) Fabricants d’aliments

- Liste des fabricants agréés

- Fichier des formules agréées et en cours
d’utilisation

- Composition des formules
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d) Couvoirs
- Liste des couvoirs agréés

- Fichier des troupeaux reproducteurs et certifi-
cats d’origine

2.5.2 - Fréquence des contréles

a} Eleveurs
. 1 contrdle minimum par bande

b) Abattoirs
. 6 contrdles minimum par an

c) Fabricants d’aliments
. 2 contrdles minimum par an

d} Couvoirs
. 2 contrfles minimum par an

2.5.3 - Analyses et tests

a) analyses d’aliments
. 1 analyse par an =2t par formule utilisée

b) analyses bactériologiques

. 3 controles bactériclogiques par trimestre e
par abatteir

. 1 analyse d’eau par trimestre et par abattcir

't

c)} Tests organoleptiques

. 4 tests par an pour les productions annuelles de
poulets et pintades, réparties sur les abattoirs,
avec 1 test minimum par abattoir.

. 2 tests par an pour les veclailles festives, dindes
et chapons fermiers, avec 1 test par abatteir au
minimum.

2.5.4 - Vérifications

L’ensemble des contrdles et la vérification des decuments
permet & l'organisme <certificateur de procéder aux
vérifications suivantes, & chague niveau

a) production

- rattachement a4 l'aire géographigue de 1’éleveur
- quantité livrée par rapport au potentiel
- conformité de 1’aliment {analyvzes)

b} transformation

- cohérence : nombre sujets abattus/nombrs de sujets
disponibles

- durée d’élavazgse

~ pourcentage des sujets recavant 1'appellaticn

- caohérence sur laz comptabilitsd 2biquettes
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¢) fabricants d’aliments

pourcentage de céréales
matiéres premieres utilisées

d) couvoirs

L

croisement utilisé
cohérence entre guantité de reproducteurs/poussins

livrés

ensemble de ces informations aest traité sSur

informatique au niveau de l'organisme certificateur.

Toutes les étiguettes utilisées sont numérctées,

2.6 - MODE D’OBTENTION

2.

6.1 -~ Poulet Fermier de Normandie

Poulet fermier €levé en plein air

2.

souche & croissance lente

dg¢e minimum d’abattage & 81 jours

acceés &4 un parcours herbeux dés 1’4age de 43 jours
et d'une surface minimum de 2 m? par poulet
densité de 11 sujets au m? dans l2 baAtiment
zlimentation comprenant un minimum ds 75 % d=
céréales pendant la période d'engraissement {avec
un maximum de 15 % de scus-produits de céréales)

6.2 - Pintade Fermiére de Normandie

Pintade fermiére élevée en plein air

2.

scuche 4 croissance lente

dge minimum d’abattage 4 94 jours

accés a2 un parcours herbeux au H7e jour au plus
tard, et d'une surface minimum de 2 m* par pintade
densité de 13 sujets au m®* dans le bitiment
alimentation comprenant un minimum de 70 % de
céréales pendant la période d’'engraissement {avec
un maximum de 18 % de sous-produits de céréales)

6.3 - Dinde Fermiére de Normandie

Dinde fermiére élevée en plein air

souche noire osu bronzée

dge minimum d’abattage a4 140 jours

accés a un parccocurs herbeux au 502 jJour au plus
tard, et d’une surface minimum de 6 m?® par dinde
densité de 8 sujets au m? dans le batiment

Alimentation comprenant un minimum de 75 %  de
céréales pendant 1z péricde d’engraisssment (avec
un maximum de 13 % de sous-produits de céréales)
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2.6.4 - Chapaon Fermier de Normandie

Chapen fermisr €l=2vé en plein air

chapon isgssu de souche a crcecissance lents

castraticn traditionnelle avec opération des deux

cdtéa

. Ag¢e minimum d’abattage a 130 Jjours

. acceés A un  parcours herbeux au 43e jeur au plus
tard, et d’'une surface minimum de 4 m?® par chapon

. densité de 6,23 sujets au m® dans le batiment

. alimentation comprenant un minimum de 73 % de

rérdales pendant la période d’engraissement (avec

un maximum de 15 % de scus-produits de céréaless) et

b8 % de produits laitiers.

2.7 - LIEN AVEC L'ORIGINE GEOGRAPHIQUE

2.7.1 - Les races locales

Au tout début de ce siécle, l'élevage des volailles
en Normandie était frés important et disséminé dans
guasiment toutegs les sxploitations agricoles.

la présence a cetts <Zpoque de plusieurs races bie
spéaoifiques et hien adaptées aun climat +témoisgne de
cetie activité,

Citong ici

La race de CREVECOEUR (Annexe N°'8)

Race trés ancienne dont on trouve trace au début du
192 giecle.

Originaire de CREVECOEUR EN AUGE dans le CALVADOS,
elle est préseniée & l'exposition universelle de
Paris de 18353 et regoit 1'un des deux prix attribués
aux velailles.

Sa chair est excellente et on la retrouve au début du
20e siécle dans la plupart des wvillages du CALVADGS

et de 1'CRNE.

La race de CAUMONT ({Annexe N°8)

Catte volaille porte le nom de la commune de CAUMONT

L’EVENTE dans le CaLVADOS, mais elle était tras
répandue dans toute la Normandis et méme au dela car
les cultivateurs normands la trouvaient

particul iérement apte a se nourrir d’elle-méme &
travere les prairiss ot le long da2s haises,
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La race de PAVILLY {Annexe N°8)

Elle doit son nom a un bourg de Seine-Maritime preés
de ROUEN, quasi disparue au profit de races
asiatiques a4 la fin du 13e siécle, elle connait un
regain d’intérédt dans les années 1910.

Cette wvolaille & chair fine et savour=suse supporte
bien le climat humide et frais de la région.

La race de GOURNAY {(Annexe N"8)

Cette vieille race est née dans la région de GOURNAY
EN BRAY en SEINE-MARITIME., Reconstitude et fixéde
apreés 18836, =mon standard fut établi vers 1915.

Cette race est trés rustique et offre une bonne
résistance au climat humide.

La finesse et la saveur exceptionnelle de sa chair
l1'avait fait surnommer la Bresse Normande.

2.7.2 - LA PRODUCTION JUSQUE DANS LES ANNEES 60

Entre 1le début du sigcle 2t lz {fin des anné=ss 60, la

o

production de volailles en Normandie ect tréds forte.

Plusieurs éléments contribuent a4 sa noteriété et a4 son
développement

- L’environnement
- La gqualité de la production

- Sa commercialisation

L’environnement se caractérise par

¥ la taille et l’activité des exploitaticns agricoles
* leur disposition
¥ le climat et la nature des sols

Les exploitations agricoles normandes sont, en général, de
taille moyenne, leur activité étant essentiellement
tournés vers l1’'élevasge.

Toutes les exploitations sont isclées les unes des autres
et sont tcutes entourédes de prairies ou de cours-masures,
bien =zouvent plantees de pommiers, et, pour la plupart
abritées des vents domipnants par des talus ou hétraies.

Le climat et la nature méme des sols Jjouent un rile treés
important dans la qualité des volaillss de Nermandie.

Parfaitement tempéré, le climat normand est prop
bonne utilisation des parcours herbeus pour les v
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Vi tren  froid, ni trop chaud, les wvolailles sortent
suliérement gquelle que soit la période de l1'annége. Llles
trouxeﬁt en permanencs, =t méme au plus fort de 1’été, un=

nombreux vermisseaux qui leur

herbe bien grasse et de
el
FraAsS3e mai 3 1e \'5:,‘:‘:_ rment

confarent une viande Jjamails
persillse,

- La qualité de la production =st directement liéde an
facteur races =2t au factsur environnement.

¥

En effet, et méme si au cours des derniéres décennies il
a eu des £volutions dans les races, les races utilisées en
Normandie ont toujours &té caractérisées par une
creissance lente et par leur facilité d’adaptation a vivre

& 1’extérieur,
- La_commercialisation des volailles de Normandie passe
pour une trés grosse part par des marchés locaus trés

actifs,

Citons les marchés du Neubourg dans L’Eure, d’¥vetaot et de
Pavilly en Seine-Maritime, de Saint Lo et de Lessay dans
la Manche, de Flers ou de Donfreont dans 1'Orne.

Les acheteurs szsont soit des bouchers oft abatteurs de la
2 n

région, soit des négociants gui revendent ces vaolailles
sur les grandes villes de la récgion comme Caen, Rouen ou
Evrsaux mals aussi sur Parisz o2f foute la région Ils de

France {Annexe N 91},

2.7.3 - LA PRODUCTION A PARTIR DES ANNEES 80

Dans les années 70, plusieurs associations Normandes ont
redéveloppé la sélection de races de poules typiguement

Normandes.

Six races de pouless ont ainsi été sauvées [Annexe N’ 10).
s’est organisée

Puis, c'est en [981 que la filieéere label
la réputation

dans la région de Normandie s’appuyant sur
et le renocuveau des volailles de cette rédion.

Trois organismes de production se sont créas catte année
la, couvrant ainsi la totalité des cinag départements de

1'’aire gécographique de Normandie.

L'chjectif étant alers de maintenir et de développer
|

l’image de cette production 2n établissant un cahier d
le choix des scuches et leE

in

charges plé:is hass sur
méthodes d'élavaza

Tout naturellement, <235 trols organisations cde procduction
se sgnt tournses vers la label rouge, et depuis 1581,
suivent scrupnleinsens les rzzlesments technigues aszrsss
danz 12 cadre du label rougs.

Desz 139253, la region de Mormandle 23t reconnius comme unss
des principalss régions productrices de alailla lahbel
rouge {(Aapesyas N1 1)
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Grace au travail de 1l’esnsemble de toute la filiére avicole
normande, aunjourd’hui la production de wvolailles de
Normandie est bien reconnue: au delid des frontiéres
régionales et notamment sur les régions de 1’'Ile de France
et région parisienne.

La qualité est également bien reconnue comme en témoigne
les nombreux articleszs de presse de ces derniéres annédes
(Annexe N712), et banc d’essai ol le poulet de Normandie
se distingue par une trés belle troisiéme place {(Annexe
N"13).

Dans = but de promouveoir et de bien affirmer la
différenciation des volailles fermiéres de Normandie une
association "AVI-NCRMANDIE" & été créé en 1990 et regroupe
1’ensemble des participants & la filiére "Veolailles
Fermidres label rouge de Normandie',

Plusieurs opérations pramotionnelles ont ainsi é&té mené
ces deux dernigres années {Annexe N 14}.

- STRUCTURES DE CONTROLE

Organismes certificateurs :

. AVICERT - 38 A, rue Bellanger - 76180 YVETOT
Téléphone : 35.56.84 .55 Téléeccopie @ 33.56.71.43
agrément N° LA 10 - J.0 du 7 juiilet 1993

. QUALTNORM - Maison des professjions
10, rue Albert Kestler 14000 CAEN
Téléphone @ 31.94.82.76 T£lécopie @ 31.95.09.11
agrément N° LA 04 - J.0 du 25 aoiit 1993

L'agrément de c¢es deux organismes certificateurs a &té
accordé en respect des dispesitions en matiére de
certification et de contrdle prévues

- par la réglementation CEE n° 2081/92 article 10

- par les dispositions législatives et réglementaires
concernant les labels

- par la norme EN 45011

ETTQUETAGE

.’étigquetage comporte une plage informative renseignant
les consommateurs sur les principales caractéristigues des
preduits

. Fermier - élevé en plein air
durée d’élevage
. alimentation pourcentage céréales
délai limite de consommation
nom et adresse de l'organisme de contrdle et de certifi-
cation
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Les volailles fermiéres, objet de la présente demande,
portent sur l’&tigquetage les mentions suivantes

¥ POULET FERMIER DE NORMANDIE ou

* PINTADE FERMIERE DE NORMANDIE ou
* DINDE FERMIERE DE NORMANDIE ou

* CHAPON FERMIER DE NORMANDIE

ol une mention indiguant, en plus de la marque commer-
ciale, le lisu d'élevags

"ELEVE EN NORMANDIE"

~ EXIGENCES NATIONALES

Les exigences en wvue de l'utilisation de 1l'indication
géographique protégée, objet de la présente demande,
portent sur le respect des régles d’élevage définies pour
1’obtention du t=rme FERMIER, et cela suivant

glement CEE n’ 1333/91 - article 12 - annexe IV
notices technigues ministérielles définissant les
res minimaux A remplir pour l'obtention d’un label.



