MUNSTER OU MUNSTER-GEROME

- SERVICE COMPETENT DE L'ETAT MEMERE

Institut National des Appellations d'Origine
138, avenue des Champs-Elysées

75008 PARIS

TEL : 45.62.54.75

FAX - 42.25.57.97

GROUPEMENT DEMANDEUR
Nom : Syndicat interprofessionnel du fromage de Munster
Adresse :1 place de la gare
B.P.7

68001 COLMAR Cedex
Composition  : Producteurs et Transformateurs

NOM DU PRODUIT : Munster ou Munster-Géromé ; Petit-Munster ou
Petit-Munster-Géromé

TYPE DE PRODUIT : Classe 1.3 - Fromages
DESCRIPTION DU CAHIER DES CHARGES

Description :

Le Munster est un fromage a pite molle, de forme cylindrique de 13 a 19
centimétres de diamétre et de 2,4 4 8 centimétres de hauteur et d'un poids minimum de
450 grammes, 11 existe également une Appellation d'Origine "Petit-Munster” ou "Petit-

Munster-Géromé" pour les fromages d'un format réduit de 7 & 12 centimétres de
diamétre, de 2 & 6 centimétres de hauteur et d'un poids minimum de 120 grammes.



Aire géagraphique :

L'aire géographique du Munster concerne sept départements : le Bas-Rhin et
le Haut-Rhin (& I'exception de quelques cantons), les Vosges, quelques cantons de la
Meurthe-et-Moselle, 1a Moselle, quelques communes de la Haute-Sadne et du
Territoire de Belfort.

Historique :

- L'origine du fromage Munster est liée a l'installation au VI€ siécle & Luxeuil
de moines venus dTrlande qui ont favorisé l'utilisation agricole des régions
environnantes. Puis des moines bénédictins venus d'ltalie, attirés par la renommée de
l'abbaye de Luxeuil, remontérent la vallée de la Fecht et fondérent un couvent dédié a
Saint-Grégoire. Autour de l'abbaye se développérent plusieurs annexes rurales dont un
bourg dénommé Munster dérivé du latin "monasterium”. Les défrichements ont permis
d'étendre les paturages et de mettre en valeur les flancs de montagne dégarnis appelés :
"les Chaumes". Le monastére favorisa la fabrication des fromages, les vaches laitiéres
constituant I'essentiel des troupeaux.

Dés le Moyen Age, la transhumance du bétail d'un versant a lautre a
provoqué des échanges de populations et a permis la transmission de la technique de
fabrication sur le versant lorrain.

Ce fromage a été également marqué par son centre de commercialisation
situé & Gérardmer ; Géromé désigne la ville de Gérardmer en patois d'ou le nom de
Munster-Géromé. Le paiement de droit de piturage en nature se faisait dans cette ville
au cours de la journée dite des fromages pendant laquelle les Munsters étaient mis aux
enchéres. Les prix de vente fixés ce jour servaient de référence pour toute la saison.

L'Appellation d'Origine Contrdlée a été reconnue par le décret du
21 mai 1969. Les conditions de production de I'Appellation sont actuellement définies
par le décret du 29 décembre 1986.

Méthode d'obtention :

Le Munster est fabriqué exclusivement avec du lait de vache emprésuré.

Le caillé ainsi obtenu est brisé trés finement.

Puis il est mis en moules cylindriques sur table d'égouttage. 11 y subit
plusieurs retournements pour accélérer I'égouttage du petit lait résiduel.

Ensuite, il est démoulé, sale et ressuyé dans un local aménagé, puis mis en
cave pour affinage.



* | 'affinage demande une ambiance spécifique (11 a 15° Celsius et 95 pour
cent d'humidité relative) qui favorise le développement de la flore caractéristique de
chaque cave, constituée principalement de bactéries du rouge et de levures qui
donneront 'aspect jaune-orangé typique du Munster.

Les fromages sont lavés (lissage et frottage) et retournés tous les deux ou
trois jours avec une solution salée & température de cave.

C'est durant cette période que l'aspect, la couleur, ainsi que Ia texture de la
pate se transforment. La pite s'assouplit pour devenir onctueuse et développer des
arbmes spécifiques au Munster.

Les fromages sont affinés durant vingt et un jours au minimum pour le
Munster et quatorze jours au minimum pour le Petit-Munster.

Lien avec le milieu géographique :

La production de Munster est réalisée dans une région marquée par une
longue tradition fromagére permettant la prospérité d'une région sauvage, rude et
déshéritée.

Le massif vosgien, placé sous linfluence des vents dominants de I'ouest, est
une région d'herbage et de cultures variées. De vastes prairies naturelles offrant une
grande variété de plantes aromatiques sauvages y sont présentes.

Le Munster trouve son originalité dans la flore de son lait. Le
développement de cette flore est favorisé au cours de la fabrication et de I'affinage par
un savoir-faire ancestral des fromagers. Ce développement spécifique confére 4 ce
fromage la teinte rouge-orangée de sa crofite et le goGt a la fois fin et fort de sa pate ;
ces deux ¢léments étant extrémement particulier au Munster.

Structure de contrdle :

Une note de présentation des procédures d'agrément pour les produits
laitiers figure dans la présentation générale.

Etiquetage :

Outre le nom de I'Appellation, I'étiquetage doit comporter le logo INAO,
comportant le nom de I'Appellation, la mention Appellation d'Origine Contrfiée et le
sigle INAO.

La mention "Fabrication fermiére" ou "Fromage fermier" est réservée aux
producteurs fermiers transformant le lait produit sur leur exploitation.



Aire géographique de I'AOC
Munster ou Munster - Géromé
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Décrat no 86-1363 du 29 décembre 1986 relatif A
{"appellation d'origine « Muniter » ou
« Munster-Géromé »

Le Premier ministre,

Sur e rapport du ministre d’Etat, ministre de I'économie, des
finances et de la privatisation, ct du ministre de {"agriculture ;

Vu 1a loi du 1# aolt 1905 modifile sur la répression des
fraudes et falsifications en matitre de produits ou de services :

Vu 1z loi du 6 mai 1919 modifite sur la protection des appel-
lations d’origine ;

Vu la loi du 2 juillet 1935 tendant & Forganisation ¢t 4 l'as-
sainissement des marchés du lait et des produit résineux ;

Vu fa loi n° 55-1533 du 28 novembre 1955, modifiée par la
loi ne 73-1096 du 12 décembre 1973, relative aux appellations
d'origine des fromages ;

Vu le décret ne 53-1048 du 26 octobre 1953 modifié portant
application, en cc qui concemme les fromages, des lois du le
200t 1905 et 2 juillet 1935 ;

Vu le décret no 66-626 du 19 zo(t 1966 modifi¢ fixant la
composition et les rigles de fonctionnement du Comité
national des appeliations d'origine des fromages :

Vu le décret ne 73-1098 du 12 décembre 1973 relatif aux
appellations d'origine des fromages ;

Vu la délibération du Comité national des appellations d'on-
gine des fromages,

Décréte =

Art. ler, . L’appellation d'origine « Munster » ou
« Munster-Géromé » est réservée aux fromages répondant aux
dispositions de la législation en vigueur et aux usages locaux,
loyaux et constants, tant en ce qui concerne la production et la
livraison du lait que la fabrication et I"affinage des fromages.

Le 1ait doit notamment provenir d'un cheptel officicliement
indemne de tuberculose et de brucellose ou d'un cheptel offi-
ciellement indemne de tuberculose ¢t indemne de brucellose,

La production du lait, 1a fabrication ¢t "affinage des {ro-
mages doivent étre ¢ffectués dans I'aire géographique délimitée
qui g'étend aux territoires des communes suivantes :

Département du Bas-Rhin

Arrondissement d'Haguenzau

Canwon d'Haguenau : les communes de Dauendorf, Hutten-
dorf, Morschwiller et Uhlwilier.

Canton de Niederbrona-les-Bains : les communes de Bitsch-
hoffen, Engwilier, Gumbrechtshoffen, Gundershoffen, Kind-
willer, Mietesheim, Oberbrona-Zinswiller (4 Pexclusion de la
partie de ceite commune correspondant 4 'ancienne commune
de QOberbronn-Offwiller), Rothbach, Uberach, Uhrwiller, Utten-
hoffen et La Walck.

Arrondissement de Molsheim

Canton de Molsheim @ les communes d'Avolsheim, Dinsheim,
Dorlisheim, Ergersheim, Gresswiller, Heiligenberg, Lutzelhouse,
Moisheim, Muhlbach-sur-Bruche, Mutzig, Nicderhaslach,
QOberhaslach, Soultz-les-Bains, Still, Urmatt et Wolxheim.

Canton de Rosheim : les communes de  Bischoffsheim,
flaersch. Greadelbruch, Mollkireh, Onroinr, Rosenwiller,
Roshetm et Saint-Nabor.
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Canton de Saales : tbutes les communes.
Canton de Schirmeck : toutes I¢s communes.
Canton de Wasselonne : toutes les communcs.

Artondissement de Saverne

Canton dc Bouxwiller : tautes les communics.

Canton d¢ Mammoutier ; toutes les communes,

Csanton de 15 Petite-Pierre : les communes d'Erckartswiller,
Eschbourg, Fromuh!, Hinsbourg, Lichtenberg, Petersbach, La
Petite-Piecre, Plalzweyer, Puberg, Reiperstawiller, Rosteig,
Sparsbach, Struth, Ticffenbach, Weiterswiller, Wimmenau,
Wingen-sur-Moder ¢t Zittersheim,

Canton dec Savernc : toutes les communes.,

Arrondissement de Sélestat-Erstein

Canton de Barr : Ies communes d’Andlau, Barr, Bemardvillé,
Blienschwiller, Dambach-la-Ville, Eichhoffen, Epfig, Gertwiller,
Heiligenatein, Le Hohwald, Itterswiller, Mittelbergheim,
Nothalten, - Reichsfeld et Saint-Pierre.

Canton d'Obernai : les communcs de Bemardswiller, Bourg-
heim, Goxwiller et Obernai.

Canton de Séiestat : les communes de Chatenois, Dieffen-
thal, Kintzheim, Orschwiller, Scherwiller ¢t La Vancelle.

Canton de Vill¢ : toutes les communes.

Arrondissement de Strasbourg-Campagne

Canton d'Hochfelden : les communes d'Alteckendorf, Bos-
sendorf, Duntzenheim, Ettendorf, Friedolsheim, Geiswiller,
Gingsheim, Grassendorf, Hochfelden, Hochfrankenheim,
It heim, Issenhausen, Lixhausen, Melsheim, Minversheim,
Muatzenhouse, Ringeldorf, Ringendorf, Saessolsheim,
Scheaffhouse-suc-Zorn, Scherlenheim, Schwindratzheim,
Wickersheim-Wilshausen, Wilwisheim et Zoebersdorf.

Canton de Truchtersheim : les communes de Berstett (4 P'ex-
clusion de¢s parties dec cetie commune correspondant aux
anciennes communes de Berstett, Reitwiller et Rumersheim),
Durningen, Gougenheim, Kienheim, Kuttolsheim,
Neugartheim-Ittlenheim, Schnersheim (4 "exclusion de la partie
de cette commune comrespondant 4 ['anciennc commune de
Kleinfranckenheim), Willgottheim et Wintzenheim-Kochersberg.

Arrondissement de Wissembourg

Canton de Souliz-sous-Foréts : les communes de
Drachenbronn-Birlenbach, Keffenach, Kutzen-Hausen, Lob-
sann, Memmelshoffen, Merkwiller-Pechelbronn et Soultz-sous-
Foréts.

Canton de Wissembourg 1 les communes de Clecbourg et
Riedscitz.

Canton de Woerth: les communes de Dicffenbach-ids-
Woerth, Forstheim, Froeschwiller, Goersdorl, Guastett,
Hegeney, Lampertsioch, Laubach, Morsbronn-les-Bains,

Oberdorf-Spachbach, Preuschdorf et Woerth.

Département du Haur-Rhin

Arrondissement d°Altkirch

v _aton d'Altkirch : toutes les communes.
Canton de Danncemarie : toutes les communes.
Canton de Ferrette : toutes les communes,
Canton d'Hirsingue ! toutes les communes.

Arrondissement de Colmar

Canion de Colmar : la commune de Colmar.

Canton de¢ Munster : loutes les communes.

Canton de Wintzenheim : les communes d°Eguisheim,
Husseren-les-Chétezux, Obermoschwihr, Turckheim, Voegtlins-
hoffen, Walbach, Wettolsheim, Wintzenheim ¢t Zimmerbach.

Arrondissement de Guchwiller

Canton de Guebwiller - toutes les communes.

Canton de Rouffach: les communes de Gueberschwihr,
Hattstatt, Osenbach, Plalfenheim, Rouffach, Soultzmatt et Wes-
thalten.

Canton de Soultz-Haut-Rhin ; les communes de Berrwiller,
Hartmannswiller, Jungholtz, Soultz-Haui-Rhin et Wuenhcim.

Arcondissemicnt de Muthouse

communcs de Knoeringue,
Ranspach-le-1aut ot

Canton de Huningue : les
Michelbach-fc-las, Ranspach.-le. Rus,
Saint-Louis.

Canton de Mulhouse Nord - L vommune de Mulhouse.

Canton de Muthouse Sud -~ (eutes [es communes.

Canton de Sicreatz - Iy commune de Helfrantskirch.

Arrondissement de Ribeauvillé

Canton de Kayscrsberg : toutes les communcs.

Canton de Lapoutroie : foutes Jes communes.

Canton de Ribeauvilté: les communes de Bergheim, Huna-
wihr, Ostheim, Ribeauvillé, Rodem, Rorachwihr, Saint-
Hippolyte ¢t Thanacnkisch.

nton de Sainte-Maric-aux-Mines : toutes les communcs.

Arrondissement de Thaan

Canton de Cemay : les communes d'A.spach-lc-Bl._t. Bern-
willer, Burmhaupt-lc-Bas, Burnhaupt-le-Haut, Schweighouse-
Thann ¢t Steinbach.

Canton de Masevaux : toutes les communes.

Canton de Saint-Amarin ; toutes les communcs.

Canton de Thann : toutes les communcs.

Département de Meurthe-et-Maselle
Arrondissement de Lunéville

Canton dc Baccarat: les communes de¢ Baccarat, Bertri-
champs, Dencuvre, Lachapelle, Merviller, Migunéville, Mon-
tigny, Pettonville, Reherrey, Thiavilie-sur-Meurthe, Vacqueville,
Vaxainville et Vency.

Canton de Badonviller : toutes les communes.

Canton de Blamont : toutes les communes.

Canton de Cirey-sur-Vézouze : toutes les communes.

Département de la Moselle

Arrondissement de Chiteau-Salins

Canton d'Albestrofl : toutes les communes.

Canton de Dicuze : toutes les communes.

Canton de Vic-sur-Scille : les communes de Bourdonnay,
Donnelay, Juvelize, Lagarde, Maizidres-I¢s-Vic ¢t Ommeray.

Arvondissement de Sarrebourg.

Canton de Fénétrange : toutes les communes.

Canton de¢ Lorquin : toutes les communes.

Canton de Phalsbourg : toutes les communcs.

Canton de Réchicourt-fe-Chiteau ; toutes les communes.
Canton de Sarrebourg : toutes les communes.

Départernent de la Haute-Sadne

Arrondissement de Vesoul

Canton de Jussey : ies communes de la Basse-Yaivre, Bour-
bevelle, Bousseraucourt, Corre, Demangevelle, Jouvelle, Mont.
court, Passavant-la-Rochdre et Vougécourt.

Arrondissement de Lure

Mpanion de Champagney: la commune de Plancher-les-
ines.

Canton de Faucogney-ct-la-Mer : toutes les communes.

Canton de Luxcuil-les-Bains : 12 commune de Breuchotte.

Canton de Mélisey : les communes de Betfahy, Le Haut-du-
Them-Chiteau-Lambert, Micllin, Servance et Ternuay-Melaye-
et-Saint-Hilaire.

Canton de Saint-Loup-sur-Semouse @ les communes
d'Aillevillers-ct-Lyaumoent, Fleurey-1¢s-Saint-Loup, Fougerolles
et La Vaivre,

Canton de¢ Vauvillers : Les communes d'Alaincourt, Ambié-
villers, Betoncourt-Saint-Pancras, Bouligney, Cuve,
Dampvalley-Saint-Pancras, Fontenois-1a-Ville, Hurecourt,
Mailleroncount-Saint-Pancras, Montdoré, Pont-du-Bois, Sclles
et Vauvillers.

Territoire de Belfort

Arrondissement de Belfort

Belfor-Centre : toutes fes communes.

Canton de Belfort-Est ; toutes tes communes.

Canton de Belfort-Ouest : toutes les communes.

Canton de Belfort-Nord : commune de Betfort.

Canton de Chitenois-les-Forges @ toutes les eommunes,

Canton de Danjoutin : toutes ies communes.

Canton de Delle : fcs communes de Counelevant, Delle (4
lexclusion des parties de cette communce correspondant aux
anciennes communes de Delle et Lebetainy, Faverois, Flor-
mont, Lepuix-Neuf, Réchésy et Thiancourt.

Canton de Fontaine © toutes fes communes,

Canton de Giromagny : toutes fes communes

Canton de Grandvillars < fes communcs de llaron, Bourogane,
Hrebotte, Hretagne, Chavanatte, Chavannes-les-Grands, Froide-
fomaine, Grandvitlars, Grosac, Morvitlars, Recpuvrance,
Suarce, Vellescot

Canton de
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Canton dOfemont : toutes [¢s commuaes.
Canton de Rougemont-le-Chiteau : toutes les communes,
Canfon de Valdoie @ (outes 1¢s communes.

Département des Vosges

Arrondissement d'Epinal

Canton dc Bains-les-Bains - toutes fes communes.

Canton de Druydres : toutes les communes.

Canton de Charmes : toutes les commuaes.

Canton de Chitel-sur-Moscile : toutes fes commurnes.

Canton de Darney : toules les communcs.

Cunton de Dompaice @ tautes fos communes.

Cantone d"Epinal-EsC : toutes les communes.

Canton d'Epinal-Ouest : toutes les communes.

Canton de Monthureux-sur-Sadne : les communes de Bleur-
vilie, (laudon, Gignéville, Monthureux-sur-Sadne, Noaville et
Viviers-le-Gras.

Canton de Plombidres : toutes fes communes.

Canton de Rambervilters ; toutes les communcs.

Canton de¢ Remiremont : toutes les communes.

Canton de¢ Saulxures : toutes les communes.

Cantan de Thillot - toutes les communes.

Canton de Xertigny : toutes les communes.

Arrondissement de Neufchiteau

Canton de Bufgnéville : toutes les communes.

Canton de Chitenois : fes communes d'Aouze, Balleville,
Chitenois, Courcelles-sous-Chitenais, Darncy-aux-Chéacs,
Dolaincourt, Dommartin-sur-Vraiae, Gironcourt-sur-Vraine,
‘Houécourl, iLongchamp-sous-Chatenois, Maconcourt, Mor¢l-
maison, La Neuveville-sous-Chétenois, Ollainville, Pleuvezain,
Raiaville, Removille, Rouvres-la-Chétive, Saint-Paul, Sandau-
court, Viocourt et Vouxey

Canton de Coussey : les communpes d'Autigny-la-Tour,
Clérey-ta-Cate, Coussey, Domrémy-la-Pucelie, Frébécourt,
Greux, Jubainviile, Marigny-les-Gerbonvaux, Maxey-sur-
Meuse, Moncel-sur-Vair, Punerot, Ruppes, Soulosse-sous-Saint-
Claphe et Tranqueville-Graux.

Canton de Mirecourt @ toutes l¢s communes.

Canton de Neufchiteau : les cantons d'Attignéville, Barville,
Bazoilles-sur-Meuse, Beaufremont, Certifleux, Circournt-sur-
Mar~an Harchéchamp, Houéville, IJainvillotte, Landaville,
{ ¢emmecount, Maont-iés-Neufchateau, Neufchiteau, Pompierre,
Rebcuvilie, Rotlainville, Sartes et Tilteux,

Canton de Vittel - toutes les communes.

Arrondissement de Saint-Dié

Cantan de Brouvelieures ; toutes les communes.

Canian de Corcicux - toutes les communes.

Canton de FPraize : toutes les communes.

Cunton de Gérardmer : toutes tes communes.

Canton de Provenchéres-sur-Fave : toutes tes communes.
Canton de Raon-I'Etape © toutes fes communes.

Canton de Saint-Dié-Est : toutes Ies communes.

Canton de Saint-1Dié Ouest : toutes les communes.
Canton e Senanes : toutes les communes.

La fabrication ¢t 'affinage des fromages pourront étre
effectuts dans des lieux différents mais exclusivement 4 Pinté-
ricur de laire géographique délimitée.

Toutefois, les fromages « Munster » ou « Munster-Géromé »
fahriqués cxclusivement 4 Uintércur de I'zire géographique
d&limitée peavent re affinés dans les atcliers daffinage des
communcs suivantes du canton de Benfcld du département du
Hac.Rbin : Benfeld el Huttenheim, qui présentent des réfé-
tences suflisantes el une antériorité certaine dans "afTinage des
fromages | a liste est fixée pac arrété du ministre de Vagricul-
tire

Pungue Valfinage ost effectué dans une région différente de
celie oo 1o fromage @ cte fubrigué, Véiquetage devra poster
ahligaiatiement Pindication du tieu de (abrication <t du licw
Fallinngs cocaractdee visibies et lisibles de mémes dimensions
et deomdine snparence tvpographique.

Att Le fromage bénéliciant de l'appeflation dorigine
« Munster » oun « Munster-Géromé » est un fromage 4 pite
malle qui sc présente seus Ia forme d'un cylindre plat de [3 2
19 ¢ de dounétee, de 24 4 8 o de hauteur, d'un pOidS
minaum de 450 grammes, {abrigué exclusivement avec du lait
de viche cmnprésuré nion reconstitué, non concentré, mis cn
iwaule aprés division préafuble du caillé non lavé, non malaxé,
A pite tpoaulice, <adée 4 crante lissée ensemencée par frottuges
Ou autces toutements unndes, Jde couteur jaunc 4 arangé-rouge
due easenueilvment an développement des fermenls du rouge
contenanl o minmmum 45 grammes de

M

t Mot teain M

matidre g

dessiccation
inféricure 4 44 grammes pour 100 grammes de fromage,

Gérom: t
format réduit de 7 & 12 cm de diamétre, d¢ 2 & 6 cm de-hau-

teur, d'un poids minimum de 120 graaimes.

'

rasse pour 100 geammes de fromage aprés compléte
et dont 1a tencur en matitre séche ne doit pas &tre

petiation d'origine « Petit-Munster » ou « Petit-Munster-

L'a
pé» est réservée & un Munster ou Munstec-Géromé de

Ces fromages sont affinés durant vingl ¢t un jours au

minimum pour le¢ Munster ou Munster-Géromé et quatorze
jours au minimum pour le Petit-Munster ou Petit-Munster-

Gromé, & compter du jour de fabrication.

Art. 3. (ot \é ] Q. 2%- 6. 1

~o 1}-\“’- 482 &\"\3&1&\‘?{)&83)

- Les critdres qualitatifs applicables av Munster ou
Mun_stgr-Géromé comprenncnt, notamment, les éléments d'ap-
préciation portant sur la forme, la crofite, Iaspect, 1a texture de
la pite et le golt. Le bardme dc cotation, zinsi que les moda-
litts de prélivement et de contrdle sont définis par le riglement
mténcul: de [a commission de contrdle pris sur avis coaforme
du Comité national des appellations d'arigine.

Le contrdle de la qualité des fromages bénéficiant de I"appel-
lauqn d origine « Munster » ou « Munster-Géromé », ainai que
cclui des matidres premidres entrant dans leur fabrication est
exercé par une commission de contrdic ainsi composée :

- le directeur régional de I'agriculture et de Ia forét de la
région A!sacc ou son représentant ;

- le directeur régional de Pagriculture et de la fordt de 1a
région Lorraine ou son représentant ;

- les chefs des services interdipartementaux de la direction
géntrale de la concurrence, de la consommation et de la
tépression des fraudes des régions Alsace et Lormaine ou leurs
rcpré§cntants :

_ - cinq professionnels désignés par I'organisme intcrprofes-
sionnel agréé par le Comité national des appellations d'origine
des fro'mgg_cs ¢t chargé spécialement de la défense de Fappella-
tion d ongine « Munster » ou « Munster-Géromé » parini les-
quels est choisi le président qui a2 voix prépondérante.

Cetic commission peut notifier aux professionnels intéressés
un avertissement dans le cas ob les fromages soumis au
comtrdiz ‘ne sont pas conformes aux caractédstiques définies.

Tout avertissement est suivi d'un nouveau contréle effectud
dans un dflai maximum de trois mois & compter du jour de
notification de cet avertissement,

Aprés deux avertissements intervenus dans le délai de six
mols au maximum, la commission peut notifier une suspension
de l'usage de Pappellation d'origine qui prend effet le lende-
main de la date de réception de cette décision.

Celie suspension est maintenue tant que les résultats des
zomrc‘tilcsdqu; sont raiors cffectués tous les quinze jours 2
ampter .de la notificad isi
révé]%s e et ton de cetts décision ne se sont pas

« §i un fabricant ou un affineur s'oppose de quelque fagon
que ce soit aux contrdles de la qualité des fromages cffectués
par les agents de la commission de contrdle, un avertissement
lui est immédiatement adressé, par lettre recommandée avec
accusé de réception, lui précisant qu'un contrdle aura licu au
plus tard dans les huit jours suivant fe retour de l'accusé de
réception.

« Si ce second contrdle ne peut se réaliser du fait de Vinté-
ressé, 1a suspension de ['usage de 'appellation sera immédiate-
ment notifide et prendra effet fe lendemain de 1a date de récep-
tion de cette décision.

« Cette procédure est également applicable lorsque ce refus
des contrdtes est opposé aux agents de §a direction générale de
la concurrence, de la consommation ¢t de la répression des
fraudes, indépendamment des poursuites pénales fondées sur
Particle 6 de la loi du 2% juitler 1912 auxquelles s'expose qui-
conque aura mis lesdits apents dans Vimpossibilité d accomplir
leurs fonctions, »

Art. 4. - Pour permettre le contrdle dz la qualité et de Vorn-
gine des {romages, les fabricants ct ies allincurs doivent tenif
regulitroment A jour un registre d'entrées ct de sorties dc ces
fromages ou tout documecnt comptable ¢équivalent dans les
conditions fixtes par le réglement mtéricur prévu 4 I"article 3.

Art. 5. - Uorganisme interprofessionunel visé & 1'an_iclc 3 du
présent décret adresse, chague anade, au Comité nalxof1a|_d_cs
appellations  Jorigine des  fromages un rappont d ac:[wllt‘_'
concernant notamment les données statistiques ot économiques
dinsi que les optrations de surverllance relatives wux fromages
héndficiant de durigine « Munster » ou

v Sunster Géromé »

trappetiation



Art. 6. - Indépcadamment des mentions réglementaires
applicables 4 tous les fromages ct de celles prévues 4 lacticle 7
ci-aprés, I"étiquetage des (romages béndficiant de Fappellation
d'onigine « Munster » ou « Munster-Géromé » doit comporter
le aom dec Pappellation d'origine inscrit en cardctéres de
dimensions au moins égales aux deux tiers de celles des carac-
teres les plus grands figurant sur I"diquetage.

L'apposition du sigle « C.N.A.Q.F. » cst obligatoire sur tous
les &tiquetages des fromages béndficiant de lappellation d'ori-
gine contrilée,

L'emploi de tout qualificatif ou autre mention accompagnant
ladite appellation d'origine cst interdit dans T'étiquetage, la
publicité, Yes factures ou papiers de commerce 4 'exeeption :

- des marques dc commerce ou de (abrique panticulitres |

- des mentions autorisées par le réglcmcnt intéricur visé 4
"anticte 3 du présent décret ot sur avis coanforme du Comitd
national des appellations d'origine des fromages.

Art. 7. - La mention « Fabrication fermitre » ou « Fromage
fermicr » ou toute autre laissant entendre unc origine fermidre
du fromage est réservée aux producticurs fermiers {ransformant
le lait produit sur leur cxploitation.

Lc fromage de fabrication fermidre collecté. et affiné par un
affincur peut £galement comporter ¢ctie mention.

Art, 8, - L'emploi de toute indication ou de tout signe sus-
ceptible de feirc croire & I'achetcur qu'un fromage a droit A
I'appellation d'origine « Munster» ou « Munster-Géromé »,
alors qu'il ne répond pas A toutes les conditions fixées par le
présent décret, est poussuivi conformément 4 fa lgislation sur
la répression des fraudes ot sur la protection des appellations
d'origine.

Art. 9. - Le décret modifi¢ du 31 mai 1978 relatif A I'appel-
lation d'origine « Munster» ou « Munster-Géromé »  est
abrogé.

An. 10. - Le ministre d’Etat, ministre de 1'économie, des
finances et de la privatisation, ct le ministre de Pagriculture
sont chargés, chacun en ce qui le concerae, de I'exécution du
présent décret, qui sera publié av Journal officiel de la Répu-
blique frangaise.

Fait 4 Paris. l& 29 décembre 1986.
. JACQUES CHIRAC

Par le Premier ministre :

Le ministre d'Etar, ministre de "économie,
des finances et de la privatisation,

EDOUARD BALLADUR
Le ministre de Fagriculture,

FRANCOIS GUILLAUME



