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[- LEGROUPEMENT DEMANDEUR

Nom . Syndicat de promotion des miels de Provencs - Alpes - Cote d'Azur
Adresse : Maison des agriculteurs — 22, avenue Henri Pontier
13626 Aix-en-Provence — France

- LENOMDE LA DENREE ALIMENTAIRE

.1 Nom du produit

Miel de Provence

1.2 - Nomenclature européenne

Chapiire 17.02 - miel

il - TYPE DE LA DENREE ALIMENTAIRI

MIEL

IV - DESCRIPTION DE LA DENREE ALIMENTAIRE

V.1 - Présentation

La marché des mials se divise en deux grandes familles de produits | les migls monofloraux, et les
migls polyfloraux, c'est & dire ssus de Fasemblage par les abeilles cu par homime de mials issus de
plantes nectariféres distincies.
La Provence est une région de sroduction : ,
- de miels monoflorgux {miels de romarin, de thym, de bruyére, de lavande ..,
Les miek monofloraux sont souvent valorisés commercialemeant par findicatfion de leur origine
florcde (exempie "migl de lavands"} qul peut &fre complétée par lindicaticn geograpniaus
Provence.
- de miels pohvfloraux
Tradifionneilement, o pluparr des miels polyfloraux sont valorisés commercialement par
Nndication "miat foutes feurs” qui peut &fre complétée par lindication géographique Provence.

Ces deux catégorias de misl sont fraditionnellemeant vendues sous le nom "miel de Frovence”
souvent accompagnés pour les monofioraux d'uns mention relative & ieur origine florale.

En outre, dars le cadre de ce cahier des chargss, pour ces deux catégories de misl, outa

reférence au terme « montagne » ast axclue des dérominations de vente,




V.2« Caractéristiques de ia denrée alimentairs

V.21 - Description physique

A la varfe au consommateur, 1o structure du misl doif 3tre parfaitement hemogene (iguids ou
8
cristallisge],

V22- Description physico-chimique

Vindication géographigue "Provence” peut &tre associés & des misls jssus des différantes piantes
melliféres gue l'on rencontre fradifionneflemeant en Provence. Les coractérisfiques physice-
chimigueas de cas miels varient done en fonction de lsur origine fioraie,

V.2.3 - Description poliinigue et microscopique

L'analyse polliinique (observation ou micrascepe des grains de pollen contenus dans un migl, qul
permet de dresser la liste des espéces végétales représentess par isur polien) fournit, en fétat
aciusl des connaissances, les indications indispsnsables permettan! ds juger de [origine
géographiaue des mieis. Au deld de ia présence ds fel ou tel pollen, ¢'est e specire pollinique -
c'asi-&-dire l'ansemble des sspéces végelales raprésentdes dans le miel par leurs pollens - qui
fournira les indicafions les plus précises. Ce specire s compose des especes meliféres ef/ou
polinifaras visitéas par les abelles et son inferprétation doit étre falte par un analyste expérimente.

aj Défipiﬁon botfanique

Lz migl de Provence est un miel monoileral ou polyfioral issu des récoltes faites par ies abeliles suria
fiore spontanée de Provence ou sur les cultures spécifiques et propres & la Provence llavands par
axample).

Par confre, las récoltes bulinges sur das flisurs de tournesol. de coiza, de luzeme ou d'une aulre
culfure non spécifique a ig Provence, ne poumont pas donner lievu & futilisation de la dénomination
Misl de Provence”. Les nectars de ces pianfes ne pourront &ire présents qu'd &t de mislliéas
résidualies ‘

Cette définifion permet une gamme de miels de qualités différentes, mais fous les miels doivent
&tre margués par une origine végétale ou florale typlqusment provencale.
On peut définir entre quires plusieurs grandes familles de miels produifs en Provence |

mille des miels & base de misl de lavande : le miel de lavande est unpe production frés fypique
de Provence, Dans ie corps de laruche, guand i est récolté, on frouve e mist de iavande pariois
cssemblé naturellement par les abellles gves des miels récoliés précédemment. Par allisurs, guand

ellée de lavands =st {aible, le miel g2 iavande s& tfrouve assemblé natursliement aveg das
mizls don+ g récoite par las abellles se derouls cericines anndes au mémea momeant (misllat ds

i

Jw.éne e

t

- Famille des miels & base de miel de romorin @ cette misliée se dérovis qu prinfemps ou ires
rarament & lautomne: le mial de romann se tfrouve souvent et natureliermant assemble avac des

miels issus de plantes meliféres récoliés par les absilies et enfreposes dane g rucha U MEMm:s
moment,

w

<

(,)\

- Faomille des migls & base da misl de thvm | cafte récolte se déroule qu Drmrﬂmp aprés ia mislé
de romarin ; Mamas pracisions que pour ig familis des migls g base de romarin.

- Famille des misls & base de migl de bruvare @ mizk récoifés dans o région des Maures, de ['Estarel

ot du liftorat varois, aui pauvent &ire margués por Tols types de bruyérs (Eica arborea, Calluna
vulgaris, ou Zrica cinerea;),

cles misls de misllaf sont fréguem 1
Cils sent notamrman® issus das o énes et des résinaux

Fay



b} Spectre pollinique

p—

frouver dans les miels da Provance,

Le spacire polinique peut comporter las grains de pollen des genres suivants en’ proportion
3 Fimpl i | i

variable et en associations  différantss
franshumanceas succassives et i'epogus de ia

d'aspacas af de genres végsioux c-dassous ast raprasaniaiive de l'ofigine des pollsns gue
Ut

{

fPoHr—:ns tes plus caractérisiiques présents dans

ies miels de Provencs

Espéges:

Ajonc & petites fleurs
Bruyére arborascente
Ch&raignier commun
Clste cotonneux
Lavande

Lavandin

Lerre gimpant

ravat Cogueiicot
rRomarin officingl
Ronce arbrisseau
Sainfain culiivé

Thym serpolet

Taym vulgaire

Genres [ne sont considérées gue les espéces

Ulex parviﬂorus

t”ll\.,u [] D’\FDF!

Castaneqg vulgarts

Cistus albidus

Lavandula lafifolia ef L vera
Lavandula iatifofic x L. vera
Hedera helix

Popaver ihaeas

Rosmarinus officinalis
Rubus fruticosus
Onobrychis safiva

Thymus serpylium

Trymus vulgarts

des a=nres suivants nrésentes en Frovencel :

Chardon

Chg&ne

Lotier

Souge

Vasce

Arbres fruitiers culfivés et sauvages

Carduus
Quearcus
Lotus
Salbvia
Vicia
rRosaCcsas

[Fol__tgns_ rencontrés de facon moins fréquente :

Espéces :
Anath Fenouil
Arbousier Unédo

CBadasse

Bruyére cendréa
Bruyére & fieurs nombrauses
Buis tfouiours verf
Catamant néepéia
Callune vuigaire
Calycotome epineux
Centaurée Bleuat

Ciste & gomme

Ciste de Montpallier
Ciste & feuitles de Saugs
Corneuiller sanguin
Echinops & t&te rande
Epine du Chist
Eucalynius

Fousse Roguetie
‘%ysopc officinai

Inulz visqueause

Lavande marntims
Luzarne aroorescenia
Maion

Mimoza

Ansthum Fosniculum
Arbuius Unado
Doryanium suffruticosum
Frica cinereaq

Erica mulfiflora

Buxus semparvirens
Catomintha nepeta
Caliuna vulgars
Caycotorms spinosa
Centaursa Cyanus
Cistus ladaniferus

Cistus monspeliensis
Cistus salviaeiolivs
Comus sanguinea
~zhinops sphacrocapha 5
Paiiurus Soina-Christi
Susalvptus

Dinloteds erucoides
Hyssoous offtcinalis

nula viscosa

Lovondulo "QQL."WC'.‘S
“sm“a‘*o aroore
Cucumis malo ,

Aala



Eucalypius

rausse Rogueiie
Hysope ofiicinal

Inule visqueuse
Lavande mariiime
Luzeme crborsscents
Meion

Mimosa

Myrie commun

MNerorun Alaterne

Olivier d'Europe

Origan Marjclaine sauvage
Psoralés bituminause
Trogne vulagaire.

Vigna vinifere

Viorne Tin

Fucalyptus

Diplotaxis erucoides
Hyssopus officingiis

inula viscosa

Lovandula sioechas
Medicage arborea TR
Cucumis mato i
Acacic

Origanum vulgch:e«
Psoralea h[Tummé Gl
Ligus’rrum vulgare
Vitis vinifar
Vibumum Tinus

Genres (ne sont considérées que les espéces présenfes en Provence) :

Meliot

Asphodale

Aubépine

Centaurée
Chénopode

Gené&f

Germandrée
Helianihéme

Cdontites

Piaintain

Réséda

Sarrielis

sauge

Scabisuse

Tilleul

Tréfle

Vipérine

Graminges : mals et blé
Cruciféeres

Composess type pisseniit

pelilotus
Asphodealus
Craicegus
Centaureaq
Chenopodium
Cenisia
Teucrom
Helignthamum
Odontites
Plantaigo
Reseda
Satursia

Salvia
Scabiosa

Tiic

Trifolium
Echim

Les pollens de fournesol, de colza et de Iuzerme ne devront éire présents gu'a 'étal de pollens

isolés, sauf dans cerfains miels, nafurellement pauvras en pollens {notamment les miels a base de
migl de lovande), dans lesquels les pollens d'oléagineux peuvent &ire représeniés & un niveau
senshiement supérieur, dif d'accompagneament, sans powr autant que ¢as migls soient margués
par cafis origine (golf, caractaéristigues..). Ce sont ies conciusions de F'analyste gui font fol.

c) Indices de mieflats

i s'agit des composants qui indiguent la prasence de mielicis : pollens angémoohites au Type pinus
graminges diverses ou &ldmenis figurés aufres 1 micro-lichens, cigues »er‘:es spores  da
champignons, levuras . . Dans les migls de Provence & base de miels de migilas, on refrouve cas
COMDOosSanTs *‘r“iongu aix autres indicateurs polinigues fraditionnals



WV.24- Description organoleptique

L'analyse organoleniiguse permet da discamear deux éléments . :
- oigine du produit @ un connaisseur paut souvent determiner Foriging floraie d'un mial par la
dégusiation.
-l quadité du produit 1l s'agit d'une notion qui s2 basa sur le golt du prodult ef sur ia fexiure
cristaline. ‘

La variété de lorgine végéiale daes miels de Provence ne permet
organcleptique unigus,

Cependant, lindication géogranhique "Provence” ne pourra éfre associé
présantent |
. . ‘ , . N B _—',n,-.,«*x"ék-.‘,/:.
- pour les miels moncfloraux vendus en tant que tels, un golt conforme & l'origine flgFbiedont iis
se prévalent. Par example, un miel de lavande doit avolr une odeur végéiaie de type "paille
de lavande sache", florale de planie aromatique ; son golt est assez fortement aromatique
avec des ardmes floraux et/ou fruités a persistance longue et c'est un miel & saveur
legerement acide sans ameriume ni ariére goUt,

pour les miels polyfloraux, une flaveur cromaticgue végetale, florale ou fruliés, moyennement

1 assez intense.

pour tous les miels, & la vente au consommateur, une structure parfaitement homogene
(liquide ou cristallisée). Tous les migls présentant une structure cristaline agefectueuse seront
refirds du marché notamment :las miels présentant une séparation de phase e les miels en
cours de cristallisction fractionnée. '

Ne pourront donc pas bénéiicier de lindication géographique "miel de Provence” des miels tels
que ceux de fournesol, de colza ou de fuzeme qui, bien que pouvant parfois &tre récolfés en
Provence, ne présenient pas le caractére aromaticue quiattend le consommateur en achetant
un miel de Provence.

-



V- DELIMITATION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

On entend par aire de production, la zonse géogranhicus dans laguslis s frouven
oroduction de miel

® le= miel de Provence dolf &ire exclusivement produii dans 'aire comprenant

= Las six départements de a région francaise Provence-Alpes-Cote d'Azur ¢ Alpes de Haute
Provence, dautes Alpes, Alpes Maritimes, Bouches du Rhdne, Var cu Yaucluse.

= L& Sud du dépariement de la Drome (Drome provancale, comme définie an annexe 1)

cantons de Buis les Baronnies, Dieulefit, Grignan, Lo Motfe-Chalancon, Marsarne,

_Montelimar, Nyons, Plerrsictte, Remuzar, Sederon, Saint P ul Trois Chatecux!.

= les zones Garriguss, Soubergues, Bas Vivarais,
gppartenant au département du Gard [Cf carfe,
annaxe 21

& [t exclue de 'aire cl-dessus définie une zons de production des misls cerhand
Ceite zone ast déterminds par la limite supérsura du chéne pubescent, quitesr
desremontées de lc flore méditerrangenne (Cf. argumentdire en annexe 3},

La liste des cantons el des communes de la région Drovpncc-Atpes—f“oTﬂ d'Azur concemé e Py
cette exclusion est fournie en annexe 4.

e Une carie d'ensemble de larone de producton est présenids en annexe 5,

s Compte tenu du parcours fradifionnel de la franshumance en Provence [voir page 9), et
lorsgue les ruches arrivent sur les lieux de production du miel de lavande, leurs hausses peuvent
contenir ce pelites quantités de miels produits 2n zone de montagne dans des cadres prasgue
vides ou comportant des zones d=s couvain, n raison de 'impossibilite technigue de récolfer
ces cadres, ces miels associés au mie! de Provence racolté par ta suite pouront Sire vendus
avac I'IGP Miel de Provence.

¥ Des zones apparienant & geux départaments axiérisurs & la Région P.A.CA. fond parfle de
ceite dfre éogrcp’ﬂ.fuue caria flore de ces zones ast identigue & calle que l'on peut rouver dans
la parile méddichale de lo Région P.A.CA. Les miels produils dans ces zones présentfent des

caractéristiques physico-chimigues, polliniques et organclepfiques similaires & ceux gue I'on peut
croduire dans des poyvsages de garrigue de la Région PA.C.A.L Par aileurs, il existe une reelle

unité de profii d'exploitarion apicols & lintérizur de ceffe zone avec das produciions et des zones
de iranshumancss identicues.

as




Vi- ELEMENTS PROUVANT QUE LE PRODUIT EST ORIGINAIRE
DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

V1.1 - La fragahilité

Deux cas sont & disfinguer:

® cos ol lapiculieur met Ul méme le miel en pols ; dans ce cas l'origing du produit ast
&videntfe. 5/ un probléme sualiiahif se présents sur le produit, 12 lot peut &ire refrouvé
grace au numaro de ot

& =gz oU il s'agit d'un mial condlfionné par un autre opércteur gue le producteur © le
conditionneur devrg inscrire 'origing et l2 numérs des fits a chague opération de
condifionnemeant de miel. Grace au numéro de lot, le lot peut &fre refrouva ainsi que les
idts dont il estissu, ef par conséquent k2 productaur.

V1.2 — Pour s'assurefr d'une production dans (a gone

Les déciaralions officislias d'emplocemeant de ruchers effectudss par las apiculteurs auprés
das Direcfions Départementaies des Services Véténnairas serviront de preuve dimplaniafion
des ruchers dans la zone, En cas ds ge, des invastigafions olus poussées pourront &trs
opérdsas sur Iz Terain,

Vil - BESCRIPTION DE LA METHODE D'OBTENTION DU PRODUIT

AU cours de 'annéde, pour recoelfer des miels différents, lapiculteur peut transhurner ses rucheas
an sulvant les différenias mizliées (pariodes de production de nectar ou de mieliat).

AU moment de la oroducsiion du mist de Provence, (a5 ruchers doivent se frouver dans laire
géographigue de produchon,

Pendant 1a migliée, les abeilles collectent alors i= nectar ou le mielal, et 18 franspotfent & la
ruehes ol elles te laissent mOrr,

A la fin de chague misllée, fapiculteur procdde a lo récolie des hausses.
Les lieux d'extraction, de "Or\dlfrOﬂn-"—'meF et/ou dé s O"‘kCJgC‘ peuvent &tre situgs en dehors
de V'alre géographigue da production.

Dans o mislierds, [{oplcuitewr procéds & lexirgction du miel das codres 2n les
‘dé&soperculant’, c'est & dire en coupant fopercuie de cire qui bouche les haoles &

d'un couteau manus! ou d'ure machine adeguate.

Les cadres désoperculas sont placas & lintéreur d'un axtracteur. machine gui extrait e misg!
des alvéoles par force cenirifugs.

Le miel est ensuife franstére soif dans des {01, soit dans des moturateuss. La décantafion oy
ia filiration sont obligatoires. En cas da filiration, ies mailies du filtre dolvent &frz parméablas
aux elaments figures du miel [par exempls les poliens).

Le mist ainst stocké n2ut fre conditionné diectamant car faplculteur ou vandu an vioo.

s

& pour £tre oroposg G g venfs qux
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5 =
ommataurs.

(e

0TS
on

0y -

i

D



Ll

Vill - ELEMENTS JUSTIFIANT LE LIEN AVEC L'ORIGINE
GEOGRAPHIQUE

VHEA - Les aspects culturels et historiques

En Provencs exsie uns produciion et ur marcha fradifionnels de misls.

Caite Tadifion aost irds bhien décrie dans Linvenidie du ootimeoine cuinaire dg g Srancs

D’ovmﬁ-moﬁa Cote dazur, Albin Michal / CNAC, 1995, arficles rédigés sous la direcficn de L
Bérard, I FROC, M. HYMAN, Pr, HYMAN 2f Ph, MARCHENAY, pages 70 & 74 (cf. annsxe §).

Depuis lapparition de ['apiculture "modermns” {ruches & cadres et franshumances] au XIX © siecle, iz
Sud Est est o premigre région apicole francaise, Ce phénarnéne s'est confimé ces dermidres
déceannias.

Uimpartance ds Fapiculiure dans i Sud 25t ent & plusicurs factsurs .

= Les condifions climafiouss parmeitent un daveloppement rapide des colanies d'abeiles au
prinfemos.

¢ L0 présencs dans catle région de foraisons précaces (dés fas mois de favrier-marn pour ia
remarin) ef de floralsons fordives (septembrae-ociobre pour jo bruyére par sxemple] permet
d'avoir un cheptel productii sur une longue penods de fannéa,

« lLa Provences g par aileus ure flore méditerangenne dans laguelle on frouve de nombreusas
plantes meliféres donnant des misls & saveurs aromatfiques frés fypéds ef prisés des
consommateUrs.

s Lo franshumance, des ruchers est un aspect fondamental de 'apicuiture en Provence. Ele
consiste en un parcours habitual gui part des zones d'hivarnage vers la montagne ou la haoute
moniagne jusgu'd 1o §n du prinfermnps. Les ruchars franshument ensuife wers fes zones og
procuction du misl de lavande avant de rstourner dans les zones d'hivernage plus méridionaies
& l'automne.

Depus longtemps les "miels de Provence” sont donc eonnus du consocrmmateur. Cette notorlsié est
iea
« 3 lo guaiité aromatique porticuligre de cai miels (misls de lavands, de romarin, de thym, de
ruyars, toutes fleurs. ), :
« ou tourlsme Important dans cetle région et qul o permis & das consommaiaws vanus de foule
IEurope de connatire et d'appracier les miels de Provencs

VIHLZ - Oes caracigristiques ivnlguameni provencales
Les misls de Provance sont produits par izs abellles & parfr du nectar ou du misllat qu'elles
orélévant surla fiore sponionés provengale ou sur das cultures spécifigues & o Provence.
Toutes las corcdenanu—w de cas misls sont dirzcte: -e flices aux apcwﬂcl:»ﬁs du miiieu bofa'\ioue
provencdl. | en est ansl des caractarsiiques organolephtiquss (of. V.2 4) et das caractérstiqua

oofiinigues (of. V.2.3).

AT de s'assurer du lien enire s ographiqus, 1l est denc
indispensable as détarminer ausll migi. f'ﬁ-ab:r sement du
spaecirs pollinigus [ister les polien finit leur r"r—quﬁr\c—ﬁ respachive)
carmet & analysis das 'assurer ds phigus du misl. le ag araciers
=sticiii de la fe figurant en page ncroﬁs permet S'exciures de
i'gppellation Miside Provencs das misl ¢z la flore provangaie.



En ouire o production est fort variable selon ies années, en foncilon de {évoluiion du
déveloopement biologique das plantes, du climat [un mistral viclent “séchant” le nectar des flaurs
de lavande, une période de pluie intervenant pendant ia courte floraison de lacacia, sont deux
sxempies de phénomeansas climaticuas ayant une incidence négariva sur les récolies).

Las principaux éléments qui font 12 savoir-faire da l'apicuiteur 21 cui vont détermirer la gualité du
oroduit résident ;

- dans la connaissance des régions de production, des emplacements de ruchers,

- dars la compardisan de 'évoluticn des cycles biologiques des plantes entre giles,

- dans ta gesiion des ruchers en fonclicn das conditions climatiques rencenirées sur les différantes
régions de produciion. .

L'apiculieur est en queloue sorte un gastionnaire de différants ferrois de production de misl.

En ce qui conceame le miel de Provence, le présent cahier des charge:
e

d'étre attentii & une oroduction : _,«;f;;
- faisant apparcitre les caractéristiques organoleptiguas parficuliéres miarqué

&
des golis pulssants et persistants en bouche, i

A

production typiaue {feumesal, colza, luzeme...)

X - STRUCTURE DE CONTROLE

Lo structure de conrdie @7 de ceriification choisie pour la présenie demande concernant le mie!
de Provence est!

ULASE, Place du Champ de Mars, 26270 LORIOL SUR DROME - FRANCE
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X - LES ELEMENTS SPECIFIQUES A L'ETIQUETAGE

Provencs'

1

X.1-Dénomination de vente

Le misl bénéficiant de flndicafion géographicue protégés doit &

X.2 - Mentions exclues

s s s . v v " r
reference au ferme ¢ moniagne i, comme par exemple miel des montagnes de Prmaﬁg:?.——/g? '

LAy =
Neanmoins, pourrent &galement béndficier de indication géographique protégée « Miel de
Provence, les miels qui sont produits dans des départfements cu des communes sifuees dans
Iadire géographiaus de produciion et dont te nem confient une référence spécificue aux zones
de maniagne. :

X.3 - Précision concernant ['origine florale

Pour une meilleurs information du censommateur, une mention précisant Forigine florale du miel
reprenant aveniusllament le nom d'espéceas végétales présenies dans le naragraphe bj Specire
pollinique peut éfre apposés. Le condifionneur devra alors avolr la certitude que celte précision
ast fondée.

Par exernple, un mial dont forgine flordle lavande a &lé attestée poura &ire dénommé Mial de
favande de Provence.

X.4 - Les différents éléments de I'étiquetage

L'sticuetoge doit comprandre les indications suivantes :

o Dénomination de vente, avec éveniuellemeant une mention précisant I'origine florale
« Eventuellement foute meniion comnlémenidire autorisées par la réglementation;

« Certifié par @ indication de lorganisme cerfificateur,

« Nom ef adresse du producraur ou du conditionnaur,.

s Poids net exprims er grammes (g) ou kilogramimes {kg), ou indications de poids ou de mesures
legales dans ie pays de destination 2n cas d'exporfafion,

Tn cas dexporiation, toutes indications légales exigibles ou non dans le cu les pays destinaidires
pourront &tre inscrites dars 1o langue du pays considéra.
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