
SUBDIRECCIÓN GENERAL 
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DENOMINACIÓN ESPECÍFICA 

"LENTEJA DE LA ARMUÑA" 

EXPEDIENTE DE SOLICITUD DE REGISTRO 

De acuerdo a lo establecido en el artículo 4 del Reglamento (CEE) 2081/92 del Consejo, 

relativo a la protección de las indicaciones geográficas y de las denominaciones de Origen de 

los productos agrícolas y alimenticios. 
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EXPEDIENTE DE LA DENOMINACIÓN ESPECÍFICA 
"LENTEJA DE LA ARMUÑA" 

A) NOMBRE DEL PRODUCTO 

DENOMINACIÓN ESPECÍFICA "LENTEJA DE LA ARMUÑA". 

B) DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO 

Lentejas secas , separadas de la vaina, procedente de plantas de la familia 
de las leguminosas, de la especie "Lens culinaris Medicus", de la variedad 
denominada "Rubia de La Armuña" destinadas al consumo humano. 

Las características morfológicas de esta variedad son: 

Color: verde claro, a veces jaspeado 

Tamaño: hasta nueve milímetros de diámetro; 1.547 semillas/100 g r . 

Las características analíticas para esta variedad son: 

Contenido en 100 g r . Media 

Humedad: 
Hidratos de carbono: 
Proteínas: 
G rasa: 
Fibra bruta: . . . . . 
Cenizas: 
Calcio: 
Magnesio: 
Hierro*: 

10,64 
55,00 
26,28 
0,87 
4 ,72 
2,49 
0,02 
0,08 

57,67 

E x p r e s a d o en m g / K g . 
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P r e s e n t a r á n las ca rac te r í s t i cas mínimas de cal idad: 

- En te ras 

- S a n a s , e x e n t a s de moho, podredumbres e insec tos 

- El contenido en humedad se rá como máximo del 15% 

- Sopor ta rán la manipulación y el t r a n s p o r t e 

- Responderán a las exigencias comerciales en el l u g a r de de s t i no . 

Las lentejas p r o t e g i d a s s e r án de las ca tegor ías comerciales "Ex t r a " y 

"Pr imera" . 

C) ZONA GEOGRÁFICA 

La zona de p roducc ión se localiza al no r t e de la p rov inc ia de Salamanca. 

Limita al no r t e con la provincia de Zamora, al s u r con las comarcas a g r a r i a s de 

Alba de Tormes y Fuen te de San Es teban , al es te con la de el Campo de P e ñ a r a n d a 

y al oes te con la del Campo de Ledesma. 

Está cons t i tu ida por los t e r r e n o s ubicados en 38 municipios de la p rov inc ia 

de Salamanca p e r t e n e c i e n t e s en su mayor p a r t e a la comarca n a t u r a l de La Armuña . 

La superf ic ie total de la zona de producción es de 75.982 Has . 

La zona de elaboración y envasado coincide con la zona de p roducc ión . 

D) ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES ORIGINARIO DE LA ZONA 

Los elementos que p r u e b a n que las lentejas son or ig inar ias de e s t a zona s o n : 

- Carac te r í s t i cas del p r o d u c t o : 

Las lentejas de es ta zona p r e s e n t a n unas ca rac t e r í s t i ca s r e s e ñ a d a s en el 

a p a r t a d o co r r e spond ien te a la descr ipción del p r o d u c t o , que le re lacionan con su 

medio n a t u r a l , con las condiciones de cultivo y ob tenc ión . 

Estas ca rac te r í s t i cas no son suf icientes p a r a g a r a n t i z a r su o r igen ya q u e 

sólo los consumidores de la zona o los más hab i tuados a su consumo ident i f icar ían 
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el p roduc to y lo re lacionar ían con el mismo, po r lo que dicho or igen ha de i r 
ava lado . 

- Controles y cer t i f icación: 

Son el elemento fundamental que avalan el or igen del p r o d u c t o . Es tán 
cons t i tu idos por los s igu ien tes p r o c e s o s : 

1 . - Las lentejas p r o c e d e r á n de plantaciones in sc r i t a s s i t uadas en la zona de 
p roducc ión y de las va r i edades au to r i zadas . 

2 . - Las p rác t i ca s de cul t ivo , en las plantaciones i n s c r i t a s , s e r á n las 
au to r i zadas por el Consejo Regulador . 

3 . - Las lentejas se manipularán en i ndus t r i a s i n sc r i t a s y bajo el cont ro l de 
los i n spec to re s au tor izados p o r el Consejo. 

4 . - Las lentejas se e n v a s a r á n en i n d u s t r i a s , s i t uadas en la zona de 
p roducc ión , que r e ú n a n las condiciones es tablec idas y que p rev iamente h a y a n sido 
i n s c r i t a s . 

5 . - Las lentejas se someterán a aquellos anál is is que el Consejo estime 
adecuados a fin de g a r a n t i z a r su cal idad. 

6. - Solo se envasan y salen al mercado con la ga ran t í a de su o r igen , ava lada 
con la con t rae t ique ta numerada del Consejo Regulador , las lentejas que s u p e r a n 
todos los controles a lo largo del p r o c e s o . 

El número de con t r ae t i que t a s e n t r e g a d a s po r el Consejo Regulador a la 
i n d u s t r i a envasadora es tá en función del p roduc to e n t r e g a d o p o r el ag r i cu l to r a 
la i ndus t r i a y de la capacidad de los envases en los que el p roduc to va a s e r 
comercializado. 

E) OBTENCIÓN DEL PRODUCTO 

Las lentejas de las va r i edades au to r i zadas , p r o c e d e r á n de p lantac iones 
i n s c r i t a s . 
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La recolección ha de real izarse con esmero , en la época que el Consejo 

Regulador de te rmine , a fin de que los g ranos e s t én m a d u r o s . 

La t r i l la : Separación mecánica del grano de la va ina , se realiza cuando el 
g r a n o es tá seco y maduro . 

Limpia: Separación de pa jas , semillas e x t r a ñ a s , e t c . 

Las lentejas con des t ino a la denominación, una vez q u e se e n c u e n t r a n en 

las i n d u s t r i a s envasado ra s han de someterse a los s i gu i en t e s p r o c e s o s : 

- Control de la calidad in t r ínseca de la materia prima p a r a uniformar los 

d i f e ren te s lo tes , inc luyendo anális is de cochura . 

- Limpieza pa ra s e p a r a r cue rpos ex t r años p o r medio de a i r e y v ib rac ión . 

- Cr ibado y selección: separac ión de los g r a n o s de fec tuosos . La selección 

dens imétr ica permite eliminar los g ranos vanos , a t acados p o r i n s e c t o s , a b o r t a d o s , 

e t c . Para la separación de los g ranos manchados que t i enen la misma forma y 

dens idad que los p roduc tos sanos se emplean máquinas e lec t rón icas que examinan 

los g r a n o s , uno por uno po r las dos caras con células fo to -e l éc t r i cas . 

- Cal ibrado: clasificación po r tamaños que r e s p o n d e a p reocupac iones no 

e s t é t i cas sino u t i l i t a r i as , p u e s únicamente los g ranos del mismo tamaño se cocerán 

en el mismo tiempo. 

- Envasado: in t roducción de las lentejas en los d i s t in tos de e n v a s e s , 

mediante dosif icadoras automáticas o semiautomáticas. 

- Control de calidad e x t r í n s e c a : pa ra g a r a n t i z a r que los envase s e s t é n 

co r r ec to s en cuanto a p e s o , materias e x t r a ñ a s , g r anos con de fec tos , ca l ib re , e t c . , 

y q u e cumplen con las to lerancias señaladas en la norma c o r r e s p o n d i e n t e . 

- E t ique tado: colocación de e t ique tas y con t r ae t i que t a s al e n v a s e . 

El Consejo Regulador vigila los rendimientos de lentejas y cataloga las 

mismas a fin de a s igna r a é s t a s la categoría que les c o r r e s p o n d e s e g ú n su cal idad. 
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Cert i f icada la ca l idad, el Consejo controla el envasado de lentejas en 
almacenes y p lan tas i n sc r i t a s y e n t r e g a las con t rae t ique ta s numeradas c o r r e s p o n 
d ien te s . 

F) VÍNCULO CON EL MEDIO 

a ) Histórico 

El cult ivo y consumo de lentejas se e n c u e n t r a en d i f e r en t e s t r a t ados de 

Agr i cu l tu r a y Cocina publ icados a lo largo del t iempo. 

Mención especial a e s te tipo de legumbres se e n c u e n t r a en los l ibros de 

Columela, en el s e g u n d o l ibro de Agr i cu l tu r a , en el que en su capítulo VII 

a p a r e c e n normas sob re el cult ivo de la lenteja: " . . . la lenteja conviene sembrar la 

en t e r r e n o endeble y suel to y sobre todo seco , p o r q u e cuando es t á en flor se echa 

a p e r d e r fácilmente con la lozanía y la humedad . " y en el l ibro del Buen Amor del 

A r c i p r e s t e de Hita en cuan to a su consumo. 

La var iedad "Rubia de La Armuña" se recoge como tal en la pág ina 218 del 

l ibro "Una fuente de p r o t e í n a s " edi tado por el Ministerio de A g r i c u l t u r a , Pesca y 

Alimentación en 1984. 
I 

El cul t ivo de lentejas en es ta zona ha sido t rad ic iona l , su conocimiento y 

divulgación se debe a las ca rac te r í s t i cas pecul iares de las mismas, que han se rv ido 

pa ra su identificación y difusión e n t r e los consumidores , qu ienes las re lacionaron 

d e s d e su descubr imiento con su or igen "La Armuña" . 

Orden de 20 de abr i l de 1992, po r la que se r econoce , con ca r ác t e r 

p rov is iona l , la Denominación Específica "Lenteja de La Armuña" . 
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b) Natural 

- Orografía 

La comarca de La Armuña se localiza dentro de la denominada cuenca 
Terciaria del Duero, los materiales predominantes dentro de la zona corresponden 
a depósitos de la era Terciaria y en menor medida a los materiales del Cuaternario. 
Todos estos materiales se encuentran sedimentados en estratos horizontales. 

Sobre los depósitos terciarios de areniscas, de arcillas o margas y de calizas 
( aparecen en algunos sectores de la comarca materiales cuaternarios constituidos 

por arenas arcillosas con cantos de cuarzo. 

En los espacios interfluviales y más elevados aparecen arcillas silíceas y 
margas. 

La altitud media de la zona se encuentra entre los 800 a 900 metros. 

- Suelos 

En la zona de producción se encuentran suelos pardos y pardo-rojizos, 

arenosos , tierras pardas y suelos oscuros . 

Predominan fundamentalmente los suelos rojos y profundos, neutros o 
ligeramente alcalinos, con suficiente cantidad de calcio y potasio y una riqueza 
variable en fósforo. 

Son suelos pobres en materia orgánica. 

- Clima 

El clima en la zona e s continental, con inviernos largos y fríos y veranos 
muy cortos , calurosos y s e c o s . 

Las temperaturas oscilan entre los -10° C en los meses de diciembre y enero 

y los 35° C en julio y agosto . 
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! 

í Las precipitaciones son escasas con una media anual de 300 - 400 mm. 

- Hidrografía 

Es escasa , se limita a la presencia de arroyos que desembocan en diferentes 
afluentes del río Tormes. 

c) Condiciones de cultivo 

; - Preparación del terreno 

I En la preparación del terreno se lleva a cabo una labor de alza con arado de 
disco, con una profundidad de labor de 20-30 cm. Las labores posteriores pueden 

.ser pases de grada de d iscos , con profundidades de 10-15 cm. 

: Para preparar el lecho de siembra es corriente dar una labor de cultivador 
y pasar el rodillo, sobre todo cuando la recolección se efectúa con cosechadora 
dejando el terreno lo más llano posible. 

La siembra se realiza en otoño, preferentemente en el mes de octubre, con 

íembradora de cereales . 

La dosis de siembra varía de unos productores a otros y suele emplearse una 
cantidad de 120 a 130 Kg. / Ha. de semilla, hasta un máximo de 150 K g . / H a . 

La densidad de siembra es de 300-400 semil las/m 2 . Densidades que 
corresponden a una siembra esparcida de 1,5-3 era. dentro de las f i las , estando 

- Siembra 

paradas de 15 a 30 cm. 

Es un cultivo fundamentalmente de secano. 

- Recolección 

7 
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Las lentejas se recogen a finales de junio o en el mes de jul io. Se s iguen t r e s 

s i s t emas : 

El pr imero es s e g a r con una guadañadora de forra je f ron ta l . La siega se 

realiza cuando las lentejas t ienen un color limón y no se e n c u e n t r a n totalmente 

s e c a s , con objeto de ev i t a r la dehiscencia . 

Por e s t e sistema se hacen montones a mano, ya que la guadañadora de 

forra je frontal no h i l e ra . 

Una vez secas las l en te jas , se recogen con un remolque y se l levan a la e r a 

donde se tr i l lan con una cosechadora de ce rea les . En o t r a s ocasiones se lleva 

d i rec tamente la cosechadora a la parce la y se pasan las lente jas de los montones a 

la cosechadora . 

El s egundo sistema es emplear una guadañado ra l a t e ra l . Este t ipo de 

g u a d a ñ a d o r a s suelen dejar cada dos pa se s una sola h i l e r a . Luego se recogen con 

u n a cosechadora de cerea les con " p i c k - u p " . 

El t e r c e r método, y quizás el más genera l izado , es el de la recolección 

d i r ec t a con cohechadora de ce rea l e s , en la que se d i sponen unos rodi l los , de forma 

q u e el co r t e no vaya chocando con el sue lo . Este es i ndudab le el mejor s i s tema, 

a u n q u e se p i e rde a lguna lenteja , pe ro es prec iso que el t e r r e n o es té muy llano y 

no haya p i e d r a s . 

G) ESTRUCTURA DE CONTROL 

El control de la Denominación Específica "Lentejas de La Armuña" 

c o r r e s p o n d e a su Consejo Regulador , órgano profesional formado p o r r e p r e s e n t a n 

t e s del s ec to r p r o d u c t o r y envasado r y almacenista y cuya const i tución es la 

s i g u i e n t e : 

- Un P res iden te 

- Un Vicepres idente 

- T r e s Vocales en r ep resen tac ión del sec to r p r o d u c t o r 

- T r e s Vocales en r ep resen tac ión del s ec to r e n v a s a d o r - e l a b o r a d o r 

- Dos r e p r e s e n t a n t e s de la Adminis t ración. 

E X P L E N T E . C E E 8 



SUBDIRECCIÓN GENERAL 

M I N I S T E R I O D E A G R I C U L T U R A , P E S C A Y A L I M E N T A C I Ó N DEL I. N. D. 0. 

Los vocales del Consejo son elegidos por sufragio, cada cuatro años, entre 

los inscritos en los correspondientes censos del sector productor y elaborador 

respectivamente. 

Ámbito de competencias 

En lo territorial: por la zona de producción. 

En razón de los productos: por los protegidos por la Denominación 

Específica en cualquiera de sus fases. 

En razón de las personas: por las inscritos, personas físicas o jurídicas en 

los diferentes registros. 

Funciones 

- Elaborar y controlar los diferentes Registros. 

- Orientar, vigilar y controlar la producción, acondicionamiento y 

calidad de las lentejas protegidas. Los servicios de Control y 

Vigilancia se realizan por Inspectores habilitados por la Administra

ción correspondiente, que actúan de forma imparcial respecto de los 

productores y transformadores. 

- Calificar el producto. 

- Promocionar y defender la Denominación Específica. 

- Resolver los expedientes sancionadores por incumplimiento del 

Reglamento. 

- Actuar con plena responsabilidad y capacidad jurídica para obligarse 

y comparecer en juicios, ejerciendo las acciones que le correspondan 

en su misión de representar y defender los intereses generales de la 

Denominación Específica. 
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H) ETIQUETADO 

Las e t ique ta s comerciales , p rop ias de cada firma comercial i n s c r i t a , deben 

s e r a p r o b a d a s por el Consejo Regulador . 

F i g u r a r á en ellas obl igator iamente la mención: Denominación Específica 

"Lenteja de La Armuña" : 

Cua lqu ie r tipo de e n v a s e , en el que se expidan las lentejas p r o t e g i d a s p a r a 

consumo irá p rov i s to de p rec in to de ga ran t í a , e t i que t a s o c o n t r a e t i q u e t a s 

numeradas y exped idas po r el Consejo Regulador que s e r á n colocadas en el propio 

almacén o p lan ta envasado ra insc r i tos y siempre de forma que no permita una 

nueva util ización de las mismas. 

Se ad juntan c o n t r a e t i q u e t a s numeradas y logotipo de la Denominación 

Específ ica. 

I) REQUISITOS LEGISLATIVOS NACIONALES 

- Ley 25/1970, de 2 de diciembre "Esta tu to de la Viña, del Vino y de los 

Alcoholes". 

- Orden de 20 de abr i l de 1992, del Ministerio de A g r i c u l t u r a , Pesca y 

Alimentación, po r la que se reconoce, con c a r á c t e r provis ional la 

Denominación Específica "Lenteja de La Armuña" . 

- Orden de 13 de julio de 1993, del Ministerio de A g r i c u l t u r a , Pesca y 

Alimentación, po r la que se ap rueba el Reglamento de la Denominación 

Específica "Lenteja de La Armuña" y de su Consejo Regu lado r . 

E X P L E N T E . C E E 10 



M I N I S T E R I O D E A G R I C U L T U R A , P E S C A Y A L I M E N T A C I Ó N 

SUBDIRECCIÓN GENERAL 

DEL I. N. D. 0. 

DENOMINACIÓN ESPECÍFICA 

"LENTEJA DE LA ARMUÑA" 

LOGOTIPO 

CONTRAETIQUETAS NUMERADAS 

C O N S E J O REGULADOR 
D E N O M I N A C I Ó N ESPECIFICA 

C O N S E J O REGULADOR 
D E N O M I N A C I Ó N ESPECIFICA 

C O N S E J O REGULADOR 
D E N O M I N A C I Ó N ESPECIFICA 
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DENOMINACIÓN ESPECIFICA "LENTEJA DE LA AKMUÑA 


