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Transmiterea unei indicatii geografice
recunoscute pentru bauturi spirtoase

Tuica Zetea de Mediesu Aurit
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Trimis la data de 25-05-2018
PGI

1. DOSARUL TEHNIC
1.1.  Denumire si tip

1.1.1. Denumire/Denumiri

Tuica Zetea de Mediesu Aurit (ro)

1.1.2. Categorie

9. Fruit spirit

1.1.3. Tara (tarile) solicitanta (solicitante)

Romania

1.1.4. Limba cererii:

romana

1.1.5. Tip de indicatie geografica:

IGP — Indicatie geografica protejata

1.2. Date de contact

1.2.1. Numele si functia solicitantului

Numele si functia solicitantului S.C. Privat Silviu Zetea S.R.L.

Statutul  juridic, dimensiunea  si | S.R.L. (Societate cu Raspundere

componenta (in cazul persoanelor | Limitatd) si asociat unic

juridice)

Nationalitate Romania

Adresa Strada Principala, nr. 540, Localitatea
Mediesu Aurit, Judetul Satu Mare, Cod




Postal 447185, Romania.

Tara Romania
Telefon +40744.426.323
E-mail(uri) contact@zetea.ro
1.2.2. Coordonatele intermediarului
1.2.3. Coordonatele partilor interesate
1.2.4. Coordonatele autoritdatilor de control competente
Denumirea autoritatii. de control | Ministerul Agiculturii si Dezvoltarii
competente Rurale
Adresa B-dul Carol I, nr. 2-4, sector 3, codul
postal 030163, oficiul postal 37,
Bucuresti
Tara Roménia
Telefon +4-021-307-24-46
E-mail(uri) relatii.publice@madr.ro,dopigp@madr.r
0
1.2.5. Coordonatele organismelor de control
1.3.  Descrierea bauturii spirtoase

Titlu — Denumirea produsului

TUICA ZETEA DE MEDIESU AURIT

Caracteristicile fizice, chimice si/sau
organoleptice

Caracteristici fizico-chimice:

Taria alcoolica: min.37,5% vol. si max.
86% vol.;

Continutul in alcoolc metilic: max.
1200g/hl alcool 100% vol.;

Continutul in substante volatile: min.
200g/hl alcool 100% vol.;

Continutul 1n acid cianhidric: max.7g/hl
alcool 100% vol.




Caracteristici organoleptice:

Aspect: lichid limpede fara particule n
suspensie, fara sediment sau
opalescenta;

Culoare: incolor — galben auriu spre
rubiniu;

Gust si miros: produs cu aroma si gust
fin, caracteristic prunelor din care s-a
obtinut, armonios, specific fara miros si
gust strain.

Caracteristici specifice (in comparatie
cu bauturile spirtoase din aceeasi
categorie)

Caracteristica specificd pentru Tuica
Zetea de Mediesu Aurit este data de cea
de a treia distilare la cazane traditionale
cu foc direct de tip alambic, cu distilare
discontinud, prevazute cu sisteme de
deflegmare simpla de conceptie proprie.

Aceasta tehnologie, unica in Romania,
numita in literatura de specialitate
"metoda ZETEA", confera produselor
obtinute o nota proprie de bautura fina,
comparativ cu celelalte bauturi din
aceeasi categorie. Aceasta caracteristica
este datd in principal de proprietatile
organoleptice, senzoriale, influentate
intr-o oarecare masura de caracteristicle
fizico-chimice care se includ in marja
de valori acceptate de catre legislatia
nationald si europeana.

Metoda tripla de distilare specifica
produselor Zetea, prin care sunt extrasi
anumifi compusi conferd produsului
caracteristici specifice, cum ar fi gustul
fin si aroma discreta.




1.4. Indicati aria geografica
1.4.1. Descrierea ariei geografice delimitate

Zona geografica de productie a produsului Tuica Zetea de Mediesu Aurit
este zona administrativd a comunei Mediesu Aurit care face parte din
Campia Somesului si Dealurile Codrului.

Comuna Mediesu Aurit este situata in partea de est a judetului Satu Mare. Ea
este strabatuta de paralela 47° 49’ latitudine N si meridianul 23° si 14’
longitudine E.

1.4.2. Zona NUTS

RO115 Satu Mare

1.5. Metoda de obtinere a bauturii spirtoase

Titlul — Tipul de metoda tripla distilare

Metoda Tuica Zetea de Mediesu Aurit este
bautura obtinutd din prune care provin
din  populatii si  soiuri locale
(Semisalbatice,  Peneghei,  Caiesti,
Bistritene, Agen, Stanley, Tuleu gras,
etc.), recoltate la maturitatea deplina.

Prunele se pun la fermentat intregi sau
zdrobite cu un tocdtor special cu motor
fara a sparge samburii de pruna.
Zdrobirea prunelor declangeaza mai
rapid procesul de fermentare si
scurteaza durata acestuia.

Tuica Zetea de Mediesu Aurit este
produsd dupd o metoda proprie, ce
presupune anumite elemente specifice.

Producerea sortimentului ,, Tuica Zetea
de Mediesu  Aurit” constda in
fermentarea alcoolica a maceratului
fructelor in prezenta sdmburelui, urmata
de o tripld distilare (distilare succesiva,




discontinua la cazane cu foc direct si
sisteme de deflegmare simplda cu
realizarea fractiilor printr-un control
riguros).

Distilarea se face dupa o curba de
distilare, ajungandu-se in final ca tuica
obtinuta sa aiba aroma si gust specific
fructului din care provine si tdria
alcoolica intre 37,5 - 86% vol. alcool, In
functie de cerintele pietii si In limitele
standardelor specifice.

Nu are adaos de alcool, Tn sensul
definitiei de la punctul 5 din anexa I,
diluat sau nu.

Dupa receptia cantitativa si calitativa a
prunelor, acestea se depoziteaza in cazi
sau butoaie de lemn (1000 litri — 6000
litri) pentru fermentare. Fermentarea
maceratului este o faza tehnologica care
dureaza de la 10 la 30 de zile in functie
de temperatura, de modul de depozitare,
ntregi sau zdrobite.

Finalizarea procesului de fermentare a
maceratului se stabileste prin metode
organoleptice cat si de laborator.
Metoda  organolepticA  constd 1n
vizualizarea “podului” care in urma
fermentarii se dezlipeste de peretii
vasului de fermentare.

Distilarea maceratului fermentat incepe
imediat dupa terminarea procesului de
fermentare. Cazanele de distilare sunt
prevazute cu racitoare de tip serpentina
din inox alimentar, iar cel de redistilare,
rectificare este prevazut §i cu un sistem
de deflegmare de conceptie proprie.

Maceratul se introduce in cazanul de
distilat cu foc direct. Prima distilare se
face pana la epuizarea alcoolului din
macerat, lucru stabilit prin metoda
clasicd de degustare si cu flacara.
Vaporii de alcool rezultati in urma
fierberii se condenseazd trecand prin
racitorul de tip serpentind in care apa
circuld in contracurent cu vaporii de




alcool.

Produsul rezultat la prima distilare care
are 0 concentratie alcoolica intre 15-
35%, se depoziteaza de reguld in vase
de lemn, inox. Acesta se introduce la a
doua distilare obtindndu-se un produs
cu o concentratic alcoolica de
aproximativ. 50%. Acest produs se
introduce pentru a treia oara la distilare
urmarindu-se cu ajutorul sistemului de
deflegmare si a controlului temperaturii
de distilare ca fractiile sa se faca intr-un
mod corect. Tn acest fel produsul
rezultat 1si mentine caracteristicile de
baza.

In momentul declansarii procesului de
evaporare a primilor alcooli rezultati in
urma procesului de redistilare, intr-un
vas de capacitate mai mica se colecteaza
fruntile dupa care se continud
redistilarea pand cand organoleptic se
constata prezenta cozilor care nu trebuie
sd ajunga in produsul finit.

A treia distilare se face respectand
regulile de la redistilare.

Determinarea tariei alcoolice se face cu
termoalcoolmetre de diferite tipuri
folosindu-se  tabele de  corectie,
stabilindu-se astfel cu exactitate taria
alcoolica.

Depozitarea distilatului final se face in
butoaie de stejar de capacititi mici (de
preferintd intre 300 — 700 1.) lasandu-se
la maturat si invechit pe o perioada
minima de 6 luni in butoaie de stejar.




Ambalarea se face in butelii de diferite
capacitati, precum §i 1In recipienti
diferiti in functie de solicitarile
beneficiarilor, respectand legislatia cu
privire la etichetare. Tuica se prezinta in
variante de 3, 5, si 7 stele, in functie de
standardul propriu.

Productia si imbutelierea se fac in
antrepozitul  fiscal din localitatea
Mediesu Aurit, judetul Satu Mare,
Romania, cu respectarea legislatiei
europene.

Tncepand din anii 1990 elementele de
identificare au fost protejate prin
Tnregistrarea dreptului de proprietate
intelectuala.

Aceasta nu reprezintd o restrictie de
Tmbuteliere ci o constatare ca produsele
"ZETEA" se fac doar de catre cei care
respecta caietul de sarcini si stdpanesc
metoda de productie si respecta dreptul
de proprietate intelectuala.

In ce priveste tuica Zetea este cunoscut
faptul ca modul de obtinere include
multd manufactura unde factorul uman
are un rol determinant, ceea ce i
confera si caracterul de traditional cat si
unicitate si specificitate.

Pentru ca aceste elemente de
identificare si de recunoastere a calitatii
si traditionalitdtii tuicii Zetea de
Mediesu Aurit sa se pastreze este
absolut obligatoriu ca productia acesteia
sa fie facuta de catre persoane care detin
(stapdnesc) metoda de  obtinere
perfectionatd in zeci sau chiar sute de
anl.




1.6.

Legatura cu mediul geografic de origine

Titlu — Denumirea produsului

TUICA ZETEA DE MEDIESU AURIT

Detalii privind aria geograficd sau
originea, relevante pentru legatura

Detalii privind aria geografica sau
originea, relevante pentru legatura:

Principalul factor morfologic al regiunii
este raul Somes. Campia apare larg
ondulata iar Dealurile Oasului se intind
la N de localitatea Medies Vii.

Datorita climatului teperat-continental
bazinul pomicol Mediesu Aurit este
favorabil culturii de prun si altor specii.

Zona se caracterizeazd prin urmatoarele
tipuri de sol: luvosol cu diferite grade
de stagnogleizare, eutricambosol.

La Nord de localiatea Medies Vii se
gasesc soluri 1n diferite stadii de
eroziune, decoperate, care apar la
suprafatd sub forma de conglomerate
andezitice, tufuri vulcanice si pietris din
roci  vulcanice  poroase.  Aceste
fragmente poroase constituie o sursa de
baza ce fertilizeaza profilul de sol fiind
favorabil culturii de prun.

Temperatura medie anuala este de 9,1
°C. Media precipitatiilor anuale este de
736 mm. Primele ingheturi de toamna
apar Tn luna octombrie iar ultimele
ingeturi de primavard se Inregistreaza in
luna aprilie.

Caracteristicile specifice ale bauturii
spirtoase care se pot datora ariei
geografice

Caracteristici  specifice ale bauturii
spirtoase care se pot datora ariei
geografice:




Pe langa calitatea prunelor ca materie
primd legdtura cu mediul geografic si
originea se bazeazd in cea mai mare
parte pe metoda de obtinere ZETEA.

Aceastd metodd unicd in Romania s-a
dezvoltat n arealul geografic din
Mediesu Aurit, fiind singurul loc unde
se foloseste.

Legatura cauzald dintre aria geografica
si produs

Legatura cauzalad dintre aria grografica
si produs:

Solurile, temperatura medie anuald si
media precipitatiilor anuale confera
Tuicii Zetea de Mediesu Aurit un gust si
o dulceata specifica.

Specificitatea produsului Tuicd Zetea,
este datda de modul de obtinere unic,
tripla distilare la cazane cu foc direct, de
tip alambic, cu distilare discontinua,
prevazute cu sisteme de deflegmare
simpld, de conceptie proprie.

"ZETEA" este numele unei familii din
Mediesu Aurit, cu o istorie Indelungata ,
de peste un secol in distilarea fructelor
fermentate (macerat) din care se obtin
bauturi naturale distilate sub diverse
denumiri generice.

De-a lungul timpului Tuica Zetea de
Mediesu Aurit a obtinut numeroase
distinctii s recunoasteri care au
contribuit alaturi de caracteristicile
produsului la transformarea marcii
Zetea intr-un brand reprezentativ pentru
Roménia.

Prezenta Tuicii Zetea de Mediesu Aurit




a fost apreciatd la targurile de profil:
Térgul de la Berlin - Grune Woche,
Concursul Mondial de la Burxelles
2001, Editia | Bucuresti 16-17
Decembrie 2002 — Uniunea Generala a
Industriasilor din Romania — Salonul
National, Serbarile Toamnei la Vilenii
de Munte, Festivalul Tuicii Editia a IV-
A, 25-27 Octombrie 2001, NOVVIN,
Bucuresti, 2002, Salonul Bauturilor
alcoolice ALCOROM, Editia a Vlll-a,
Bucuresti, 21-25 Februarie 2005.

1.7.  Cerinte ale UE, nationale sau regionale

Titlu Lista denumirilor geografice protejate si
recunoscute in Romania pentru bauturi
spirtoase.

Referinta juridica Ordin nr. 147 din 8 martie 2005 pentru

aprobarea Listei cuprinzand denumirile
geografice protejate si recunoscute in
Romania pentru bauturi spirtoase.

ORDIN nr. 368 din 13 iunie 2008
pentru aprobarea Normelor privind
definirea, descrierea, prezentarea si
etichetarea  bauturilor  traditionale
romanesti.

Descrierea cerintet (cerintelor)

Descrierea cerintei (ceringelor):

1. Tuica este o bautura alcoolica
traditionala romaneasca obtinuta
exclusiv prin fermentarea alcoolica si
distilarea prunelor (diverse soiuri),
intregi sau zdrobite, ori a sucului
obtinut din prune, in prezenta sau in
lipsa samburilor:

a) fermentarea prunelor se
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realizeaza in cazi din lemn sau in cuve
de fermentare ori in vase din inox, in
functie de zona Tn care s-au produs
prunele, de soi, de tehnologia specifica
aplicata;

b) distilarea se face Tn cazane din
cupru cu ardere directd sau in instalatii
de distilare, la o concentratie alcoolica
de maximum 86% vol., astfel ncéat
produsul distilarii sa aiba o aroma si un
gust provenind de la fruct sau fructe;
redistilarea la aceeasi tarie alcoolica
este autorizata;

C) avand un continut in substante
volatile mai mare sau egal cu 200 de
grame la hectolitrul de alcool 100%
vol.;

d) avand un continut in acid
cianhidric, in cazul tuicii obtinute din
prune cu samburi, de maximum 7 grame
la hectolitrul de alcool 100% vol.;

e) avand un continut maxim in
alcool metilic de 1.200 de grame la
hectolitrul de alcool 100% vol.;

f) in functie de durata de invechire,
denumirea produsului "tuicd" poate fi
inlocuita cu denumirile:

- "tuica batrana" obtinutd din distilate
Tnvechite minimum 3 ani

- "tuica extra" obtinuta din distilate
Tnvechite minimum 7 ani;

Q) folosirea la fabricarea tuicii a
produselor indulcitoare, asa cum au fost
definite in art. 2 pct. 2, nu este permisa;

)} folosirea la fabricarea tuicii a
substantelor aromatizante, preparatelor
aromatizante, colorantilor, alcoolului
etilic de origine agricola sau a
distilatului de origine agricola, asa cum
au fost definite in art. 2 pct. 4, 5, 7, 11 si
12, nu este permisa;

)] combinarea (cupajarea), asa cum
a fost definitd in art. 2 pct. 17, este
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permisa;

k) depozitarea, pastrarea si
invechirea produsului se realizeaza in
vase din lemn, inox sau din sticla.

1.8. Completare a indicatiei geografice

1.9.  Norme specifice privind etichetarea

Titlu

Etichetare -TUICA ZETEA DE
MEDIESU AURIT

Descrierea normei

Ambalarea se face in butelii de sticla de
diferite capacitati pana la maxim 3 litrii,
personalizate si Inregistrate ca modele
industriale, precum si 1n recipienti
diferiti in functie de solicitarile
beneficiarilor, respectand legislatia cu
privire la etichetare.

Toate etichetele si ambalajele vor purta
obligatoriu elemente de identificare
suplimentare specifice produselor Zetea.

Locul de producere al tuicii Zetea a
devenit obiectiv turistic intr-o localitate
ca Mediesu Aurit cu atestare
documentara de peste 2000 de ani. De
pe vremea dacilor liberi, de la care ne-
au ramas cuptoarele dacice (sit
arheologic) si epoca medievald de cand
dateaza castelul din Mediesu Aurit
(sec.XV-XVI) redat pe una din
etichetele noastre.

Productia si  etichetarea respecta
normele nationale si europene, avand
elemente suplimentare de identificare si
de garantie (sigiliu de ceara, elemente
figurative, = semndturd  producitor,
ambalaje personalizate, etc.) pentru o
mai bund si corectd informare a
consumatorului.
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2.

ALTE INFORMATII

2.1. Materiale auxiliare

Denumirea dosarului

Reply DG AGRI - Ares(2017)697661 -
TUICA ZETEA DE MEDIESU AURIT
PGI-RO-02001.pdf

Descriere:

Reply DG AGRI -Ares (2017) 6976661

Tip de document

Other Document

Denumirea dosarului

Reply DG AGRI - Ares(2018)422968 -
Tuica Zetea de Mediesu Aurit - PGI-
RO-02001.pdf

Descriere:

Reply DG AGRI - Ares (2018)422968

Tip de document

Other Document

2.2.  Link catre caietul de sarcini al produsului

Link:

http://www.madr.ro/docs/ind-
alimentara/2017/Dosarul-Tehnic-
TUICA-ZETEA-DE-MEDIESU-
AURIT.pdf
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