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Περιγραφή των οίνων 
 
Α. ΟΙΝΟΣ ΛΕΥΚΟΣ 
 

1. Οίνος λευκός ξηρός 
 
Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος : 10,5 %  Vol. 
- Ολικός αλκοολικός τίτλος: Ελάχιστος 10,5%  Vol. 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10,0 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα (g/l): Μέγιστη 9,0* 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l): Ελάχιστη  3.5  - Μέγιστη  7,5 
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l): Μέγιστη 1.08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l):200 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά : Χρώµα   λαµπερό κίτρινο µε πράσινες αποχρώσεις. 
Έντονα αρώµατα λευκόσαρκων και τροπικών φρούτων µε φυτικές νότες ανθέων και 
εσπεριδοειδών.  Στόµα πλούσιο, αρωµατικό µε λιπαρή δοµή και ισορροπία µεταξύ 
αλκοόλης  και οξύτητας. Επίγευση µε µεγάλη αρωµατική διάρκεια. 
 
 

2. Οίνος λευκός ηµίξηρος 
 
           Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός  τίτλος:  10,5 % Vol. 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.0 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα  σε ολικά σάκχαρα (g/l): Ελάχιστη  4,5 - Μέγιστη 17,5** 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l): Ελάχιστη 3.5  -  Μέγιστη  7,5 
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l): Μέγιστη 1.08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό  διοξείδιο του θείου (mg/l):250*** 
 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα   λαµπερό κίτρινο µε πράσινες αποχρώσεις. 
Έντονα αρώµατα λευκόσαρκων και τροπικών φρούτων µε φυτικές νότες ανθέων και 
εσπεριδοειδών.  Στόµα πλούσιο µε δροσερή γλυκύτητα, αρωµατικό µε λιπαρή δοµή 
και ισορροπία µεταξύ αλκοόλης  και οξύτητας. Επίγευση µε µεγάλη αρωµατική 
διάρκεια. 
 
 

3. Οίνος λευκός ηµίγλυκος 
 
Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος: 10,5 % Vol 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.0 %  Vol. 
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- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα ( gr/ l ): Ελάχιστη 12,5 - Μέγιστη 45 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (gr/l): Ελάχιστη 3.5 -Μέγιστη 7,5 
- Πτητική οξύτητα  εκφρασµένη σε οξικό οξύ (gr/l): Μέγιστη  1.08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l): 250 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα   λαµπερό κίτρινο µε πράσινες αποχρώσεις. 
Έντονα αρώµατα λευκόσαρκων και τροπικών φρούτων µε φυτικές νότες ανθέων και 
εσπεριδοειδών.  Στόµα πλούσιο, αρωµατικό µε λιπαρή δοµή και ισορροπία µεταξύ 
αλκοόλης  και οξύτητας. Επίγευση γλυκιά µε µεγάλη αρωµατική διάρκεια. 
 
 
 
Β. ΟΙΝΟΣ ΕΡΥΘΡΟΣ 
 

1. Οίνος Ερυθρός ξηρός 
 

           Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος: 11,5  % Vol 
- Ολικός αλκοολικός τίτλος: Ελάχιστος 11,5%  Vol. 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.5 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα (g/l): Μέγιστη 9,0* 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l): Ελάχιστη 3.5  - Μέγιστη 7,0 
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l): Μέγιστη 1,2 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l):150 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα πλούσιο πορφυρό µε ιώδεις αποχρώσεις. 
Αρώµατα γλυκών κόκκινων φρούτων (δαµάσκηνου, αγριοκέρασου) και καρυδιού σε 
φόντο ξηρών φρούτων και νύξεις βανίλιας και φτέρης. Στόµα γεµάτο µε ευγενικές και 
γοητευτικές τανίνες που ισχυροποιούν το βελούδινο τελείωµα του κρασιού. Μακρά 
επίγευση. 
 
 
 

2. Οίνος Ερυθρός ηµίξηρος 
           
 Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
 - Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος: 11,5  % Vol  
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.5 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα  (g/l): Ελάχιστη  4,5-Μέγιστη 17,5** 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l): Ελάχιστη 3,5  - Μέγιστη  7,0 
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l):  Μέγιστη  1,2 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l): 200*** 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα πλούσιο πορφυρό µε ιώδεις αποχρώσεις. 
Αρώµατα γλυκών κόκκινων φρούτων (δαµάσκηνου ,αγριοκέρασου) και καρυδιού σε 
φόντο ξηρών φρούτων και νύξεις βανίλιας και φτέρης. Στόµα γεµάτο, µε ευγενικές και 
γοητευτικές τανίνες που ισχυροποιούν το βελούδινο γλυκό  τελείωµα του κρασιού. 
Μακρά επίγευση. 
 
 
 

3. Οίνος Ερυθρός ηµίγλυκος 



 
Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος: 11,5  %  Vol 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.5 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα (g/l ): Ελάχιστη  12,5 - Μέγιστη 45 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l):  Ελάχιστη  3,5   - Μέγιστη  7,0 
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l): Μέγιστη  1,2 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l): 200  
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα πλούσιο πορφυρό µε ιώδεις αποχρώσεις. 
Αρώµατα γλυκών κόκκινων φρούτων (δαµάσκηνου ,αγριοκέρασου) και καρυδιού σε 
φόντο ξηρών φρούτων και νύξεις βανίλιας και φτέρης. Στόµα γεµάτο, µε ευγενικές και 
γοητευτικές τανίνες που ισχυροποιούν το βελούδινο τελείωµα του κρασιού. Μακρά 
γλυκιά επίγευση. 
 
 

 
 
Γ. ΟΙΝΟΣ ΕΡΥΘΡΩΠΟΣ 
 

1. Οίνος Ερυθρωπός ξηρός 
 
 Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος  αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος : 10,5 % Vol. 
- Ολικός αλκοολικός τίτλος: Ελάχιστος 10,5%  Vol. 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.0 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα  (g/l) :  Μέγιστη 9,0* 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l):  Ελάχιστη  3,5 - Μέγιστη  7,5 
- Πτητική οξύτητα  εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l):  Μέγιστη  1,08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l):200 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα ζωηρό ροδαλό. Έντονα αρώµατα  φρέσκιας 
φράουλας, φραγκοστάφυλου και φρούτων του δάσους. Φρέσκια γεύση µε καλή 
οξύτητα και γλυκιά επίγευση. 

 
 

2. Οίνος Ερυθρωπός ηµίξηρος 
 
          Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος: 10,5 % Vol. 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.0 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα (g/l ): Ελάχιστη 4,5 - Μέγιστη  17,5** 
- Ολική οξύτητα εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l):  Ελάχιστη  3.5 - Μέγιστη  7,5 
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l):  Μέγιστη   1,08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l): 250*** 

Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα ζωηρό ροδαλό. Έντονα αρώµατα  φρέσκιας 
φράουλας , φραγκοστάφυλου και φρούτων του δάσους. Φρέσκια γεύση µε διακριτική 
οξύτητα και γλυκιά επίγευση. 

 
 
 



3. Οίνος Ερυθρωπός ηµίγλυκος 
 
Αναλυτικά χαρακτηριστικά: 
- Ελάχιστος αποκτηµένος αλκοολικός τίτλος: 10,5 % Vol. 
- Ελάχιστος φυσικός  αλκοολικός τίτλος:  10.0 %  Vol. 
- Περιεκτικότητα σε ολικά σάκχαρα ( g/l ): Ελάχιστη 12,5 - Μέγιστη 45,0 
- Ολική οξύτητα  εκφρασµένη σε τρυγικό οξύ (g/l):  Ελάχιστη  3.5   -  Μέγιστη  7,5 
- Πτητική οξύτητα εκφρασµένη σε οξικό οξύ (g/l):  Μέγιστη   1,08 
- Μέγιστη περιεκτικότητα των οίνων σε ολικό διοξείδιο του θείου (mg/l): 250 
 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Χρώµα ζωηρό ροδαλό. Έντονα αρώµατα  φρέσκιας 
φράουλας, φραγκοστάφυλου και φρούτων του δάσους. Φρέσκια γεύση µε διακριτική 
οξύτητα και γλυκιά επίγευση. 

 
 
*όταν η περιεκτικότητα σε σάκχαρα υπερβαίνει τα 4g/l  ισχύουν οι προϋποθέσεις του 
Παραρτήµατος XIV του Καν(ΕΚ)607/2009 της Επιτροπής 
**όταν η περιεκτικότητα σε σάκχαρα υπερβαίνει τα 12g/l  ισχύουν οι προϋποθέσεις 
του Παραρτήµατος XIV του Καν(ΕΚ)607/2009 της Επιτροπής 
*** όταν η περιεκτικότητα σε σάκχαρα είναι τουλάχιστον ίση µε 5g/l   
 
 
Παραδοσιακές ενδείξεις, σύµφωνα µε το άρθρο 118κα παράγραφος 1, οι οποίες 
συνδέονται µε την ονοµασία προέλευσης ή τη γεωγραφική ένδειξη.  
 
Σύµφωνα µε το άρθρο 40 του κανονισµού  (ΕΚ) αριθ. 607/2009 όπως τροποποιήθηκε και 
ισχύει από τον Καν(ΕΚ) 670/2011 της Επιτροπής  και όπως έχουν οριστεί και καταχωρηθεί 
στην ηλεκτρονική βάση δεδοµένων «E-Bacchus», οι παραδοσιακές ενδείξεις που µπορούν 
να χρησιµοποιούνται και να προστατεύονται για την Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη 
(Π.Γ.Ε.) Άβδηρα και µε την προϋπόθεση ότι τηρούνται οι σχετικές προϋποθέσεις της 
Κοινοτικής και Εθνικής νοµοθεσίας, είναι οι εξής : 
Τοπικός Οίνος στη θέση των ΠΓΕ 
 
Αγρέπαυλη, Αµπέλι, Αµπελώνας (ες), Αρχοντικό, Κάβα, Κάστρο, Κτήµα, Μετόχι, Μοναστήρι,  
Πύργος, Ορεινό Κτήµα, Ορεινός Αµπελώνας. 
 
 
 
ΟΙΝΟΛΟΓΙΚΕΣ ΠΡΑΚΤΙΚΕΣ 
 
Οινοποίηση λευκών οίνων:  
Λευκός οίνος Π.Γ.Ε. Άβδηρα 
Παράγεται σύµφωνα µε την σύγχρονη  τεχνολογία παραγωγής λευκών οίνων και η 
θερµοκρασία κατά την αλκοολική  ζύµωση δεν υπερβαίνει τους  20 °C. 
 
 
Οινοποίηση ερυθρών οίνων: 
Ο ερυθρός οίνος Π.Γ.Ε. Άβδηρα  παράγεται σύµφωνα µε την κλασική µέθοδο ερυθράς 
οινοποίησης για την παραγωγή ερυθρών οίνων. 
 
Οινοποίηση ερυθρωπών οίνων: 



Ο ερυθρωπός οίνος Π.Γ.Ε. Άβδηρα παράγεται σύµφωνα µε την σύγχρονη  τεχνολογία 
παραγωγής ερυθρωπών οίνων και η θερµοκρασία κατά την αλκοολική  ζύµωση δεν 
υπερβαίνει τους  20 °C. 

 
Ειδικές οινολογικές πρακτικές 

α) για την παραγωγή ηµίξηρων, ηµίγλυκων και γλυκών οίνων επιτρέπεται η γλύκανση των 
οίνων σύµφωνα µε τις ισχύουσες διατάξεις ( ΚΑΝ. 606/2009 Παράρτηµα Ι∆) 
β) Η διαµόρφωση των πρέµνων ακολουθεί τις συνήθεις για την περιοχή καλλιεργητικές 
τεχνικές.  
 
 
ΟΡΙΟΘΕΤΗΜΕΝΗ ΠΕΡΙΟΧΗ 
Η οριοθετηµένη ζώνη παραγωγής οίνων Π.Γ.Ε. Άβδηρα καθορίστηκε µε την Υπουργική 
Απόφαση  αριθ. 269490/24-1-1997 (ΦΕΚ 126/Β/26-2-1997) η οποία στη συνέχεια 
τροποποιήθηκε από την αριθ. 313009/20-9-2006 (ΦΕΚ 1436/Β/29-09-2006). 
Η οριοθετηµένη περιοχή για την παραγωγή των οίνων Π.Γ.Ε. Άβδηρα περιλαµβάνει τις 
περιοχές που βρίσκονται στα διοικητικά όρια του πρώην δήµου (προ Καλλικράτη ) Αβδήρων 
που περιλαµβάνει τις κοινότητες Αβδήρων , Μάνδρας , Μυρoδάτου και Μαγγάνων του 
∆ήµου Τοπείρου  του Ν. Ξάνθης σε υψόµετρο έως 300 µέτρα. 
 
ΜΕΓΙΣΤΗ ΑΠΟ∆ΟΣΗ (αποδόσεις) ανά εκτάριο : 
Η µέγιστη απόδοση ανά εκτάριο (ha) που επιτρέπεται ανέρχεται για τους λευκούς και 
ερυθρωπούς οίνους σε δώδεκα χιλιάδες (12,000) κιλά νωπά σταφύλια και για τους ερυθρούς 
σε δέκα χιλιάδες (10,000 )  κιλά νωπά σταφύλια. 
 
Μέγιστη απόδοση σε εκατόλιτρα τελικού προϊόντος ανά εκτάριο 
Η µέγιστη απόδοση ανά εκτάριο (ha) ανέρχεται σε 80 HL για τους ερυθρούς οίνους 
και για τους λευκούς και ερυθρωπούς οίνους σε 90 HL τελικού προϊόντος.  
 
 
ΕΠΙΤΡΕΠΟΜΕΝΕΣ ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΙΜΕΣ ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΑΜΠΕΛΟΥ 
Ο λευκός (ξηρός, ηµίξηρος και ηµίγλυκος) οίνος Π.Γ.Ε. Άβδηρα παράγεται από σταφύλια 
των ποικιλιών  Αθήρι, Μοσχάτο Αλεξανδρείας, Ασύρτικο, Ροδίτη , Ζουµιάτικο,  Μαλαγουζιά, 
Sauvignon Blanc, Chardonnay και  Ugni blanc.  
Ο ερυθρός (ξηρός, ηµίξηρος και ηµίγλυκος) οίνος Π.Γ.Ε. Άβδηρα παράγεται από σταφύλια 
των ποικιλιών  Παµίδι, Ληµνιό, Μαυρούδι,  Syrah , Merlot , Grenache rouge,  και Cabernet 
Sauvignon. 
Ο ερυθρωπός (ξηρός, ηµίξηρος και ηµίγλυκος) οίνος Π.Γ.Ε Άβδηρα παράγεται από νωπά 
σταφύλια των ποικιλιών Ροδίτης, Παµίδι, Ληµνιό, Μαυρούδι,  Syrah , Merlot , Grenache 
rouge,  και Cabernet Sauvignon. 
 
 
∆ΕΣΜΟΣ ΜΕ ΤΗΝ ΓΕΩΓΡΑΦΙΚΗ ΠΕΡΙΟΧΗ 
 
Λεπτοµέρειες της γεωγραφικής περιοχής  
 
Α. Ιστορικός δεσµός. 
Τα Άβδηρα, η πατρίδα του ∆ηµόκριτου και του Πρωταγόρα, ένας τόπος πλούσιος σε ιστορία 
και µε µεγάλη αµπελοοινική παράδοση. Στις λοφώδεις εκτάσεις της περιοχής, γινόταν από 
την αρχαιότητα η αµπελοκαλλιέργεια, γεγονός που αναφέρεται και σε παιάνα του Πινδάρου. 
Τα Άβδηρα Κτισµένα µεταξύ Πόρτο Λάγους και Εκβολών του Νέστου Ποταµού (παραλία 
Ξάνθης), η σπουδαιότερη πόλη της Αρχαίας Θράκης. Πήρε το όνοµα της από τον Άβδηρο, 
φίλο του Ηρακλή. Πιθανόν να είναι και Αποικία των Φοινίκων .Ιστορικά φέρεται ιδρυτής της ο 
εκ Κλαζοµενών της Μ. Ασίας Τιµήσιος το 656 π.χ. Είναι η πατρίδα των ιδρυτών της ατοµικής 



θεωρίας του ∆ηµόκριτου και του Λεύκιππου, του σοφιστή Πρωταγόρα, των φιλοσόφων 
Ανάξαρχου και του Εκαταίου, του ποιητή Νικαινέτου και άλλων. 
Οι Αβδηρίτες είχαν εµπορικές επαφές και µε κατοίκους αποµακρυσµένων περιοχών, όπως ο 
Εύξεινος Πόντος, το Αιγαίο και η Ανατολική Μεσόγειος. Το αποδεικνύουν τα νοµίσµατα, τα 
αγγεία και οι αµφορείς µεταφοράς κρασιού και λαδιού από τις πόλεις αυτές που βρέθηκαν 
στα Άβδηρα, καθώς και η ευρεία κυκλοφορία των νοµισµάτων των Αβδήρων σε πολλές 
περιοχές. 
Στους βυζαντινούς χρόνους τα Άβδηρα αποτελούσαν, µαζί µε την περιοχή της Μαρώνειας, 
έναν από τους αµπελώνες του Βυζαντίου. Εδώ παραγόταν ο περίφηµος «Παµίτις Οίνος», 
παράφραση του αρχαίου Παν-µέθη που προερχόταν κυρίως από τις σηµερινές Θρακιώτικες 
ποικιλίες ΠΑΜΙΤΙ και Θρακιώτικο . Στα χρόνια της Οθωµανικής Αυτοκρατορίας, ο Γάλλος 
πρόξενος στην Κωνσταντινούπολη προσοµοιάζει σε αναφορά του στο Παρίσι, την περιοχή 
µε αυτή του Bordeaux της Γαλλίας. Στα τέλη του 19ου αιώνα, ο αµπελώνας καταστρέφεται 
από τη φυλλοξήρα και οι κάτοικοι της περιοχής στρέφονται στην καλλιέργεια του καπνού. Οι 
πρόσφυγες που εγκαταστάθηκαν στην περιοχή, προερχόµενοι από την Αν. Θράκη και τη Μ. 
Ασία περίπου στις αρχές της δεκαετίας του ‘20 , ξαναφύτεψαν µικρούς οικογενειακούς 
αµπελώνες και η αµπελοκαλλιέργεια έτσι επαναπροσδιορίστηκε στην περιοχή έως και 
σήµερα. 
 
Β. Πολιτιστικός, κοινωνικός και οικονοµικός δεσµός. 
Το αµπέλι και το κρασί είναι άρρηκτα δεµένα µε την πολιτιστική, κοινωνική και οικονοµική 
ζωή των ανθρώπων της περιοχής από την αρχαιότητα µέχρι και σήµερα. 
Ο δεσµός αυτός συνεχίζεται στις ηµέρες µας, µε την οργάνωση εκδηλώσεων και ηµερίδων 
που προβάλουν το κρασί, αλλά και την πολιτιστική παράδοση του τόπου. 
 
Γ. Γεωγραφικό περιβάλλον και γεωγραφική προέλευση.  
Η αµπελουργική ζώνη µέσα στην οποία µπορεί να παραχθεί ο ΠΓΕ Άβδηρα βρίσκεται στα 
διοικητικά όρια του πρώην δήµου (προ Καλλικράτη ) Αβδήρων που περιλαµβάνει τις 
κοινότητες Αβδήρων, Μάνδρας, Μυρωδάτου και Μαγγάνων. Υψοµετρικά τα εδάφη 
κυµαίνονται από 100 έως 200 µέτρα. Πρόκειται για ηµιπεδινή ζώνη. Οι περισσότεροι 
αµπελώνες της περιοχής εκτείνονται σε πλαγιές και λοφίσκους. Τα εδάφη των αµπελώνων 
είναι µέσης µηχανικής σύστασης (SL, SCL) µε ουδέτερο pH και µε λίγο ανθρακικό ασβέστιο. 
Το κλίµα της περιοχής χαρακτηρίζεται ως Μεσογειακό µε ελαφριές τάσεις ηπειρωτικού 
κλίµατος. 
Η µέση θερµοκρασία τους καλοκαιρινούς µήνες είναι 24 C ενώ τους χειµερινούς είναι 6o C  . 
Η µέση µέγιστη θερµοκρασία σηµειώνεται το µήνα Ιούλιο και η ελάχιστη το µήνα Ιανουάριο 
Το µέσο ύψος βροχόπτωσης είναι γύρω στα 850 mm και η κατανοµή τους είναι αυξηµένες 
βροχοπτώσεις τους µήνες ∆εκέµβριο και µέχρι Απρίλιο. Η θεωρητική εξατµισοδιαπνοή 
βρίσκεται στα ίδια επίπεδα µε την βροχόπτωση τους χειµερινούς µήνες, ενώ υπερέχει την 
βλαστική περίοδο. Οι άνεµοι που επικρατούν στην περιοχή ιδιαίτερα το χειµώνα είναι 
ισχυροί βορειανατολικοί, ενώ την άνοιξη και το καλοκαίρι είναι µικρής ως µέτριας εντάσεως. 
 
Λεπτοµέρειες του προϊόντος  
Ο συνδυασµός των κλιµατικών συνθηκών, µε την ποικιλία των εδαφών της περιοχής, τις 
καλλιεργούµενες ποικιλίες αµπέλου, τις εφαρµοζόµενες καλλιεργητικές φροντίδες της 
αµπέλου και τις οινοποιητικές τεχνικές, συµβάλουν στα ποιοτικά χαρακτηριστικά των οίνων 
Π.Γ.Ε. Άβδηρα. 
 
Αιτιώδης αλληλεπίδραση 
Η µοναδικότητα των οίνων ΠΓΕ Άβδηρα οφείλεται στα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά της 
περιοχής (έδαφος , κλίµα, επίδραση των ανέµων κατά τη διάρκεια του καλοκαιριού) σε 
συνδυασµό µε τις καλλιεργούµενες ποικιλίες και τις εφαρµοζόµενες καλλιεργητικές τεχνικές. 
 
 
ΕΦΑΡΜΟΣΤΕΕΣ ΑΠΑΙΤΗΣΕΙΣ 



Απαιτήσεις Εθνικής Νοµοθεσίας 
 
 Εθνική Νοµοθεσία 
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 392169/20-10-1999 «Γενικοί κανόνες χρήσης του όρου 
«Τοπικός Οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιου οίνου»(ΦΕΚ1985/Β/8-11-1999) 
όπως τροποποιήθηκε µε την µε την αριθ. 321813/ 29-08-2007ΚΥΑ (ΦΕΚ1723/Β/29-08-
2007)  
-Υπουργική Απόφαση αριθ. 269490/24-1-1997 «Καθορισµός Προϋποθέσεων 
χρησιµοποίησης της ένδειξης Τοπικός οίνος Αβδήρων ως περιγραφικού στοιχείου οίνου» 
(ΦΕΚ 126/Β/26-2-1997). 
-Υπουργική Απόφαση αριθ. 207683/23.1.2003 «Τροποποίηση της ΚΥΑ 392169/20.10.1999 
-Γενικοί κανόνες χρήσης του όρου Τοπικός Οίνος ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιου 
οίνου-» (ΦΕΚ 79/Β/27-1-2003). 
- Υπουργική Απόφαση αριθ. 301037 /14-10-2004 «Τροποποίηση της ΚΥΑ 
392169/20.10.1999 -Γενικοί κανόνες χρήσης του όρου Τοπικός Οίνος ως περιγραφικού 
στοιχείου επιτραπέζιου οίνου-» (ΦΕΚ 1588/Β/21-10-2004) 
-Υπουργική Απόφαση αριθ. 313009/20-9-2006  «Τροποποίηση της υπ΄ αριθ. 269490/24-1-
1997 Υπ. Απόφασης αναγνώρισης Τοπικού Οίνου Αβδήρων» (ΦΕΚ 1436/Β/29-09-2006). 
- Υπουργική Απόφαση αριθ. 320110 /19-8-2008 «Τροποποίηση της ΚΥΑ 
392169/20.10.1999 -Γενικοί κανόνες χρήσης του όρου Τοπικός Οίνος ως περιγραφικού 
στοιχείου επιτραπέζιου οίνου-» (ΦΕΚ 1737/Β/28-8-2008) 
- Υπουργική απόφαση αριθ. 280557/2005 «Καθορισµός του χρόνου ωρίµανσης, παλαίωσης 
και διάθεσης στην κατανάλωση των τοπικών οίνων Ονοµασίας Προέλευσης Ανωτέρας 
Ποιότητας, των Τοπικών Οίνων καθώς και των ενδείξεων κατά την επισήµανσή τους που 
αφορούν τον τρόπο παραγωγής ή τις µεθόδους παρασκευής τους» (ΦΕΚ 
818/Β/15.06.2005). 
- Υπουργική απόφαση αριθ. 398581/27-9-2001 « Καθορισµός λεπτοµερειών εφαρµογής του 
Καν(ΕΚ) 1282/2001 της Επιτροπής όσον αφορά τις πληροφορίες για την αναγνώριση των 
προϊόντων και την παρακολούθηση της αγοράς στον αµπελοοινικό τοµέα και για την 
τροποποίηση του Καν(ΕΚ) 1623/2000» (ΦΕΚ 1293/Β/8.10.2001).  
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 285870/1.9.2004 «Καθορισµός των αναγκαίων 
συµπληρωµατικών µέτρων εφαρµογής  του Καν(ΕΚ) 884/2001 της Επιτροπής σχετικά µε τα 
συνοδευτικά έγγραφα µεταφοράς των αµπελοοινικών προϊόντων και των βιβλίων που 
πρέπει να τηρούνται στον αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1372/Β/ 8.9.2004) όπως 
τροποποιήθηκε µε την αριθ. 317456/4.11.2005 ΚΥΑ (ΦΕΚ 1571/Β/14.11.2005). 
- Υπουργική απόφαση αριθ. 388052/8.8.2001 «Εφαρµογή του Καν(ΕΚ) 2729/00 της 
Επιτροπής σχετικά µε τις λεπτοµέρειες εφαρµογής όσον αφορά τους ελέγχους στον 
αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1089/Β/ 21.8.2001). 
-Υπουργική Απόφαση αριθ. 235309/7.2.2002 «Έγκριση παραδοσιακών ενδείξεων οίνων» 
(ΦΕΚ 179/Β/19.2.2002) όπως τροποποιήθηκε και ισχύει  
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 352347/6670/1.9.1987 «Περί γενικών κανόνων χρήσης 
της ένδειξης «Κάβα» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιων  οίνων» (ΦΕΚ 
512/Β/22.9.1987) όπως τροποποιήθηκε µε την  αριθ. 280580/21.6.2005 ΚΥΑ 
«Τροποποίηση της υπ’ αριθµ. 326182/6268/1988 κοινής υπουργικής απόφασης «περί των 
γενικών κανόνων χρήσης των ενδείξεων «RESERVE» (επιλεγµένος) και «GRANDE 
RESERVE» (ειδικά επιλεγµένος) ως περιγραφικών στοιχείων οίνων ονοµασίας προέλευσης) 
καθώς και της υπ’ αριθµ. 352347/6670/1987 κοινής υπουργικής απόφασης «περί των 
γενικών κανόνων χρήσης της ένδειξης «Κάβα» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιων 
οίνων» (ΦΕΚ 875/Β/28.6.2005) 
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ.336927/10.3.1999 «Καθορισµός προϋποθέσεων χρήσης 
της ένδειξης «όνοµα αµπελουργικής εκµετάλλευσης ή οµάδας αµπελουργικών 
εκµεταλλεύσεων»στις ετικέτες των Ελληνικών οίνων»(ΦΕΚ 420/Β/20.4.1999) 
 
Παρέκκλιση από την παραγωγή στην οριοθετηµένη περιοχή 
 



Α) Νοµικό πλαίσιο: Κοινοτική Νοµοθεσία 
Στο άρθρο 6 παράγραφος 4 του Καν(ΕΚ)607/2009 της Επιτροπής «για τον καθορισµό 
ορισµένων λεπτοµερών κανόνων εφαρµογής του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 479/2008 του 
Συµβουλίου όσον αφορά τις προστατευόµενες ονοµασίες προέλευσης και τις 
προστατευόµενες γεωγραφικές ενδείξεις, τις παραδοσιακές ενδείξεις, την επισήµανση και 
την παρουσίαση ορισµένων προϊόντων του αµπελοοινικού τοµέα». 
 
Β) Νοµικό πλαίσιο: Εθνική Νοµοθεσία 
Στην αριθµ .392169/20-10-1999 Κοινή Υπουργική Απόφαση «Γενικοί κανόνες χρήσης του 
όρου «Τοπικός Οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιου οίνου» (ΦΕΚ 1985/Β/8-11-
99) όπως τροποποιήθηκε µε την αριθµ. 321813/29-8-2007 ΚΥΑ , στο άρθρο 4 στοιχείο γ) 
αναφέρεται: 
«οι επιτραπέζιοι οίνοι που δικαιούνται τη χρήση του όρου «Τοπικός Οίνος» µε γεωγραφική 
ένδειξη επαρχίας, νοµού ή αµπελουργικής περιοχής µικρότερης του νοµού, παράγονται σε 
οινοποιεία που βρίσκονται µέσα στο νοµό ή σε όµορους νοµούς.»    
 
Πρόσθετες διατάξεις που αφορούν στην επισήµανση των οίνων 
 
Α) Ενδείξεις που αφορούν ορισµένες µεθόδους παραγωγής 
 
Νοµικό πλαίσιο: Κοινοτική Νοµοθεσία 
 
Στο άρθρο 66 παράγραφοι 1, 2 και 6 του Καν(ΕΚ)607/2009 της Επιτροπής «για τον 
καθορισµό ορισµένων λεπτοµερών κανόνων εφαρµογής του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 
479/2008 του Συµβουλίου όσον αφορά τις προστατευόµενες ονοµασίες προέλευσης και τις 
προστατευόµενες γεωγραφικές ενδείξεις, τις παραδοσιακές ενδείξεις, την επισήµανση και 
την παρουσίαση ορισµένων προϊόντων του αµπελοοινικού τοµέα». 
 
Νοµικό πλαίσιο: Εθνική Νοµοθεσία 
 
Στην αριθµ. 280557/9-6-2005 υπουργική απόφαση «Καθορισµός του χρόνου ωρίµανσης, 
παλαίωσης και διάθεσης στην κατανάλωση των οίνων Ονοµασίας Προέλευσης Ανωτέρας 
Ποιότητας, των Τοπικών Οίνων καθώς και των ενδείξεων κατά την επισήµανσή τους που 
αφορούν τον τρόπο παραγωγής ή τις µεθόδους παρασκευής τους» (ΦΕΚ 818Β/15-6-2005), 
στο άρθρο 3 και 4 αναφέρονται οι προϋποθέσεις για τη χρήση των παρακάτω ενδείξεων: 
-«ΝΕΟΣ ΟΙΝΟΣ» ή «ΝΕΑΡΟΣ ΟΙΝΟΣ» 
-«ΩΡΙΜΑΝΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΩΡΙΜΑΣΕ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» 
-«ΠΑΛΑΙΩΜΕΝΟΣ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΠΑΛΑΙΩΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» 
-«ΟΙΝΟΠΟΙΗΘΗΚΕ ΚΑΙ ΩΡΙΜΑΣΕ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ ΚΑΙ ΩΡΙΜΑΝΣΗ ΣΕ 
ΒΑΡΕΛΙ» 
-«ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» ή «ΟΙΝΟΠΟΙΗΘΗΚΕ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ» 

 
Β) Αναγραφή στην επισήµανση του έτους συγκοµιδής 
 
Νοµικό πλαίσιο: Εθνική Νοµοθεσία 
 
Στην περίπτωση χρήσης της ένδειξης «ΝΕΟΣ ΟΙΝΟΣ» ή «ΝΕΑΡΟΣ ΟΙΝΟΣ» στην 
επισήµανση των οίνων είναι υποχρεωτική η αναγραφή του έτους συγκοµιδής των σταφυλιών 
όπως ορίζεται στο άρθρο 1 παρ.2 της αριθµ. 280557/9-6-2005 υπουργικής απόφαση 
«Καθορισµός του χρόνου, ωρίµανσης, παλαίωσης και διάθεσης στην κατανάλωση, των 
οίνων Ονοµασίας Προέλευσης Ανωτέρας Ποιότητας, των Τοπικών Οίνων καθώς και των 
ενδείξεων κατά την επισήµανσή τους που αφορούν τον τρόπο παραγωγής ή τις µεθόδους 
παρασκευής τους» (ΦΕΚ 818/Β/15-6-2005). 
 
Γ) Παραδοσιακές Ενδείξεις  



Παραδοσιακές ενδείξεις σύµφωνα µε την αριθµ 235309/7-2-2002 Υπουργική Απόφαση 
«Έγκριση παραδοσιακών ενδείξεων οίνων» οι οποίες συνδέονται µε την ονοµασία 
προέλευσης ή τη γεωγραφική ένδειξη.  
 
Σύµφωνα µε την ανωτέρω Υπουργική Απόφαση οι παραδοσιακές ενδείξεις που µπορούν να 
χρησιµοποιούνται στην επισήµανση των οίνων µε Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη 
(Π.Γ.Ε.) Άβδηρα είναι οι παρακάτω: 
ΛΕΥΚΟΣ ΑΠΟ ΛΕΥΚΑ ΣΤΑΦΥΛΙΑ / Blanc de blancs, ΛΕΥΚΟΣ ΑΠΟ ΕΡΥΘΡΑ ΣΤΑΦΥΛΙΑ / 
Blanc de noir, ΛΕΥΚΟΣ ΑΠΟ ΕΡΥΘΡΩΠΑ ΣΤΑΦΥΛΙΑ Η ΛΕΥΚΟΣ ΑΠΟ ΓΚΡΙΖΑ ΣΤΑΦΥΛΙΑ 
/ Blanc de gris, ΚΟΚΚΙΝΕΛΙ / kokineli, ΟΙΝΟΣ ΛΟΦΩΝ / Vin de collines, ΟΙΝΟΣ ΠΛΑΓΙΩΝ / 
Vin de coteaux, ΑΠΟ ΟΡΕΙΝΟ(ΥΣ) ΑΜΠΕΛΩΝΑ(ΕΣ) Η ΑΠΟ ΟΡΕΙΝΑ ΚΡΑΣΑΜΠΕΛΑ/ Vin 
de vignobles montagneux. 
 
 
 
 
ΕΛΕΓΧΟΙ  
1.Οι έλεγχοι πραγµατοποιούνται µε βάσει τις παρακάτω διατάξεις: 
- Υπουργική απόφαση αριθ. 388052/8.8.2001 «Εφαρµογή του Καν(ΕΚ) 2729/00 της 
Επιτροπής σχετικά µε τις λεπτοµέρειες εφαρµογής όσον αφορά τους ελέγχους στον 
αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1089/Β/ 21.8.2001). 
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 392169/20-10-1999 «Γενικοί κανόνες χρήσης του 
όρου «Τοπικός Οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιου 
οίνου»(ΦΕΚ1985/Β/8-11-1999) όπως τροποποιήθηκε µε την µε την αριθ. 321813/ 
29-08-2007ΚΥΑ (ΦΕΚ1723/Β/29-08-2007).  
-Υπουργική Απόφαση αριθ. 269490/24-1-1997 «Καθορισµός Προϋποθέσεων 
χρησιµοποίησης της ένδειξης Τοπικός οίνος Αβδήρων ως περιγραφικού στοιχείου 
οίνου» (ΦΕΚ 126/Β/26-2-1997). 
-Υπουργική Απόφαση αριθ. 313009/20-9-2006  «Τροποποίηση της υπ΄ αριθ. 
269490/24-1-1997 Υπ. Απόφασης αναγνώρισης Τοπικού Οίνου Αβδήρων» (ΦΕΚ 
1436/Β/29-09-2006). 
 - Υπουργική απόφαση αριθ. 398581/27-9-2001 « Καθορισµός λεπτοµερειών 
εφαρµογής του Καν(ΕΚ) 1282/2001 της Επιτροπής όσον αφορά τις πληροφορίες για 
την αναγνώριση των προϊόντων και την παρακολούθηση της αγοράς στον 
αµπελοοινικό τοµέα και για την τροποποίηση του Καν(ΕΚ) 1623/2000» (ΦΕΚ 
1293/Β/8.10.2001).  
- Κοινή Υπουργική Απόφαση αριθ. 285870/1.9.2004 «Καθορισµός των αναγκαίων 
συµπληρωµατικών µέτρων εφαρµογής  του Καν(ΕΚ) 884/2001 της Επιτροπής 
σχετικά µε τα συνοδευτικά έγγραφα µεταφοράς των αµπελοοινικών προϊόντων και 
των βιβλίων που πρέπει να τηρούνται στον αµπελοοινικό τοµέα» (ΦΕΚ 1372/Β/ 
8.9.2004) όπως τροποποιήθηκε µε την αριθ. 317456/4.11.2005 ΚΥΑ (ΦΕΚ 
1571/Β/14.11.2005). 
2. Τα φυσικά ή νοµικά πρόσωπα που ενδιαφέρονται να παράγουν τον συγκεκριµένο 
οίνο ΠΓΕ δηλώνουν στην αρµόδια ∆ιεύθυνση, δεκαπέντε µέρες (15) προ του 
τρυγητού την ηµεροµηνία που θα αρχίσουν να παραλαµβάνουν σταφυλές για το 
σκοπό αυτό. Στα ζυγολόγια ή τιµολόγια που εκδίδονται από τους οινοπαραγωγούς 
κατά την παραλαβή των σταφυλιών που προορίζονται για τον συγκεκριµένο οίνο ΠΓΕ  
αναγράφεται το ονοµατεπώνυµο του αµπελουργού, η ποικιλία της αµπέλου, ο 
κωδικός αριθµός του αµπελοτεµαχίου του Αµπελουργικού Μητρώου καθώς και ο 
δείκτης διαθλάσεως του γλεύκους σταφυλιών. Τα στελέχη των ζυγολογίων ή 
τιµολογίων αυτών φυλάσσονται επί πέντε έτη και επιδεικνύονται σε κάθε ζήτηση των 
αρµόδιων οργάνων ελέγχου. 
3. Οι ανωτέρω οίνοι που διατίθενται συσκευασµένοι/εµφιαλωµένοι στην κατανάλωση, 
φέρουν υποχρεωτικά τυπωµένο επί της ετικέτας, µε ευθύνη του 
συσκευαστή/εµφιαλωτή, ως στοιχείο ελέγχου, ειδικό κωδικό αριθµό, ο οποίος 



περιλαµβάνει τα γράµµατα ΑΒ, στη συνέχεια εξαψήφιο αριθµό και µετά, τα δυο 
τελευταία ψηφία του έτους παραγωγής. Οι ειδικοί κωδικοί αριθµοί χορηγούνται από 
τη ∆ιεύθυνση Αγροτικής Οικονοµίας & Κτηνιατρικής της περιοχής (πρώην ∆ιεύθυνση 
Αγροτικής Ανάπτυξης) όπου βρίσκονται οι εγκαταστάσεις συσκευασίας/εµφιάλωσης  
µετά από αίτηση του ενδιαφεροµένου και αφού προηγηθεί ο σχετικός έλεγχος. 
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