MINISTERSTVO PODOHOSPODARSTVA A ROZVOJA VIDIEKA [ ML (MPRV SR) 6 - 01 |
SLOVENSKEJ REPUBLIKY

ROCNY VYKAZ
O PRODUKCII A VYUZITI
MLIEKA V MLIEKARNACH

za rok 2022

Registrované SU SR Ochranu dovernych tidajov upravuje zakon ¢. 540/2001 Z. z. o Stat-
C. Vk. 1094/22 z 24.9.2021 nej Statistike v zneni neskorsich predpisov.
Spravodajska jednotka dorudi Za ochranu dovernych udajov zodpoveda Ministerstvo podohospo-
vykaz do 7.1.2023. darstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky.

I.r. Rok | Mesiac ICO

0|12 ]|2]|]1]2

Kod 1) vypliat podla sidla

1
l.T. okresu ) prevadzky
013
Nazov a adresa sidla spravodajskej jednotky : .
Odoslané dna: |Peciatka: Veduci spravodajskej jednotky: |Vykaz zostavil:
(meno a priezvisko): (meno a priezvisko): . . o
JTelefon: . . . /. . . . . . . ..klL:.
Podpis: Fax: .
E-mail:

Vazeny respondent,

Ministerstvo poddohospodarstva a rozvoja vidieka SR vykonava Statistické zistovania za ucelom ziskat’ informacie o produkcii
a vyuziti mlieka v mliekarfiach. Toto zistovanie je sifastou Programu $tatnych Statistickych zistovani schvaleného na roky
2021-2023 vydaného v Zbierke zakonov SR. V zaujme zabezpecenia objektivnych vysledkov zistovania Vas ziadame o uplné
apravdivé vyplnenie Statistického formulara podla metodickych vysvetliviek a 0 jeho dorucenie v stanovenom termine
organizacii uvedenej na formulari. Spravodajska povinnost’ vyplnit’ $tatisticky formular Vam vyplyva z § 18 zakona ¢. 540/2001
Z. z. 0 $tatnej Statistike v zneni neskorSich predpisov. Ak Vasa spravodajska jednotka v sledovanom obdobi nevykonavala
ziadnu ¢innost,, alebo nevykonavala Cinnost’, ktora je predmetom tohto Statistického zistovania, predloZzte negativny vykaz
S pisomnym uvedenim dovodu. Zaroven nahlaste aj pripadni zmenu prevazujicej Cinnosti spravodajskej jednotky. Uvedené
doverné udaje st chranené, nezverejiiuju sa a slizia vyluéne pre potreby MPRV SR. Dakujeme Vam za ich véasné poskytnutie
a teSime sa na d’alSiu spolupracu.

Spésob vypliiania zahlavia vykazu:

V riadku 01
ICO - vypliia sa identifikaéné &islo organizacie; ak ma ICO Sestmiestne, doplnia sa zI'ava na prvych dvoch miestach nuly

V riadku 03
Ko6d okresu - vyplia sa podl'a Ciselnika okresov Slovenskej republiky



NAKUP VSETKEHO KRAVSKEHO MLIEKA OD PRVOVYROBCOV
130. A INE ZDROJE (v tonach)
modul Udaje vyplfiat na 2 desatinné miesta v tonach.
Mnozstvo |Obsah tuku| Obsah |Komentar 1/
ZDROJE L. (netto vaha) bielkovin
a b 1 2 3 4
I. Nakup od prvovyrobcov rl=r2+4azr1l 1 X
kravské mlieko 2 X
z toho v BIO kvalite 3 X
ovcie mlieko 4 X X
kozie mlieko 5 X X
v tom |Pyvolie mlieko 6 X X
smotana (z kravského mlieka) 7 X X
odtuénené mlieko a cmar 8 X X
uréené na dalsie spracovanie 9 X
iné vyrobky - ——
($pecifikujte komentari) Cerstvé uréené priamo na trh 10 X
ostatné uréené priamo na trh 11 X
Il. Dovoz a nakup v SR na dalSie sprac. r.12=r.(13+18+22+26) | 12 X X
pInotuéné mlieko, vratane surového r. 13 =r.(14 az 17) | 13 X
z EU (bez SR) 14 X X
dovoz
z nedlenskych tatov 15 X X
v tom
surové mlieko 16 X X
nakup v SR
plnotuéné mlieko (uz spracované) 17 X X
odtuénené mlieko r.18=r.(19az21) | 18 X X
z EU (bez SR) 19 X X
dovoz
v tom z neclenskych Statov 20 X X
v tom nakup v SR 21 X X
smotana (z kravského mlieka) r.22 =r.(23 az 25) 22
z EU (bez SR) 23
dovoz
v tom z neclenskych &tatov 24 X X
nakup v SR 25 X X
iné vyrobky (Specifikujte v komentari) r.26 =r.(27 az 29) | 26 X X
z EU (bez SR) 27 X
dovoz
v tom z ne¢lenskych Statov 28 X
nakup v SR 29 X
lll. Nakup inych vyrobkov uréenych priamo na trh 30 X X X
. Cerstvé 31 X X
dovoz z EU (bez SR) -
ostatné 32 X X
v tom . -
dovoz z neclenskych Statov cerstve 33 X X
y ostatné 34 X X
IV. Predaj surového kravského mlieka r.35> (r.36+r.37) | 35 X X
do mliekarni v SR 36 X X
z toho vyvoz mimo SR 37 X X

1/ v komentari uvedte druh vyrobku resp. vyrobkov (nie obchodny nazov)




METODICKE VYSVETLIVKY K OBSAHU VYKAZU (skrateny vyber)

1) Prepocet mnozstva v litroch na tony:
mnozstvo v tonach = (mnozstvo v litroch x priemerna merna hmotnost' v kg/l) / 1000

Priemerna merna hmotnost kravského mlieka a mliegnych vyrobkov podia VUM Zilina:

mlieko s obsahom tuku nad 1 % 1,030 ka/l kysla smotana 1,015 ka/l
odstredené mlieko 1,033 ka/l zakysanka 1,030 kg/l
cmar 1,026 ka/l smotana 33 % 0,999 kal/l
kyslomlie€ne napoje 1,032 kg/l srvatka tekuta 1,027 kg/l
plnotuéné jogurty, smotana 12 % 1,020 ka/l jogurtové mlieko 1,030 ka/l
polotuéné jogurty 1,025 ka/l srvatkové napoie 1,027 ka/l
nizkotuéné jogurty 1,030 ka/l srvatka zahustena (s obsahom 58 % susiny) 1,274 kall
zmrzlina 0,521 kgl/l
2) Pre tukovost plati: % tuku = (mnozstvo tuku v tonach x 100) / (nakipené mnozstvo v tonach)

% tuku v kravskom mlieku je 3,3 % az 5 %, (% tuku v smotane je 10 % az 35 %).

3) Pre bielkoviny plati: % bielkovin = (mnozstvo bielkovin v tonach x 100) / (nakupené mnozstvo v tonach)

% bielkovin v kravskom mlieku alebo v smotane je 2,8 % az 4 %.
4) PrepocCet % obsahu tuku v mlie€nych vyrobkoch z mlie€neho tuku na ekvivalent masla:

vyrobok v ekvivalente masla v tonach = (obsah tuku vo vyrobku v % x mnozstvo vyrobku v tonach) / (82 %).

5) Prepocet suSenej srvatky na tekuty ekvivalent srvatky:
(% suSiny v susenej srvatke x mnozstvo susSenej srvatky v tonach) / (% susiny v tekutej srvatke).




132.| CERSTVE MLIECNE VYROBKY (v tonach)
modul | Udaje vypifiat na 2 desatinné miesta v stipcoch 1 a 2 a v celych &islach v stipcoch 3 a 4.
Kod | Vyrobené Obsah Vstup
e VYUZITIE [ | mozstvo | mliedneho oot g T odtugnend
mlieko mlieko - cmar
a b C 1 2 3 4
1 Vyrobené Eerstvé vyrobky 1
r.1=r.(2+16 +17 + 20 + 23 +24+ 25)
11 Konzumné mlieko r.2=r.(3+4+8+12) 2
111 surové mlieko 3 X X X
112 T - - o
plnotuéné mlieko (najmenej 3,5 % tuku) ) 4 X X X
rr4d=r.(5az7)
1121 pasterizované 5 X X X
1122 v tom |sterilizované 6 X X X
1123 pasterizované za velmi vysokej teploty 7 X X X
113 CiastoCne odtu.cnene (polotu¢né) mlieko (viac ako ) 3 X X X
£ |0,5 % a menej ako 3,5 % tuku) r.8=r.(9az11)
1131 ‘S pasterizované 9 X X X
1132 v tom |sterilizované 10 X X X
1133 pasterizované za velmi vysokej teploty 11 X X X
odtuénené mlieko (0,5 % tuku a menej)
114 12 X X X
r.12=r. (13 az 15)
1141 pasterizované 13 X X X
1142 v tom |sterilizované 14 X X X
1143 pasterizované za velmi vysokej teploty 15 X X X
12 Cmar 16
13 Smotana r.17 =r. (18 + 19)|17
131 . obsah tuku podla hmotnosti do 29 %, vratane 18 X X X
v tom
132 obsah tuku podla hmotnosti nad 29 % 19 X X X
1 Kyslomlie€éne vyrobky (jogurty, jogurtové napoje a 20
iné) r.20=r. (21 + 22)
141 s prisadami 21 X X X
v tom
142 bez prisad 22
15 Napoje na baze mlieka a srvatky 23
Ostatné cerstvé mlie€ne vyrobky bez rastlinného tuku 24
16
Ostatné cerstvé mlie€ne vyrobky s rastlinnym tukom 25 X X

Stipec 4- vstup (spracovanie) odtuéneného mlieka — cmaru:
- kladny: mnozstvo (v tonach) odtuéneného mlieka - cmaru, ktoré sa pouzilo na vyrobu prislusného vyrobku, vrata-

ne pripadnych strat, ku ktorym dochadza vo vyrobnom procese,

- zaporny: mnozstvo (v tonach) odtuéneného mlieka - cmaru znovu ziskaného pri vyrobe prisluSného vyrobku

(napriklad: odtuénené mlieko - cmar znovu ziskané pri vyrobe masla z plnotu¢ného mlieka alebo smotany).

Riadok 24- ide o ostatné Cerstvé vyrobky bez rastlinného tuku z vlastnej vyroby ako dezerty na baze mlieka, mrazené mlietne a smotanové krémy,

pudingy, peny, vratane zmrzliny.

Riadok 27 — ide ostatné Cerstvé mlieCne vyrobky z vlastnej vyroby, ktoré st obohatené o rastlinny tuk.




134. | SPRACOVANE MLIECNE VYROBKY (v tonach)
modul | Udaje vypifiat na 2 desatinné miesta v stipcoch 1 a 2 a v celych &islach v stipcoch 3 a 4.
Kod . Vyrobené Obsah Vstup
vyrobk VYUZITIE I.r.| mnozZstvo mlie€neho plnotu¢né odtu¢nené
u tuku mlieko mlieko-cmar
a b c 1 2 3 4
5 Vyrobené spracované vyrobky 1
r.1=r.(2+5+ 12+ 19 + 34 + 40)
21 Zahustené (kondenzované) mlieko r.2=r.(3+4)| 2
211 v tom nesladené 3 X X X
212 sladené 4 X X X
22 Susené r.r5=r.(6az11)| 5
221 su$ena smotana (najmenej 42 % 6
222 susené plnotuéné mlieko (od 26 % | 7
223 suSené Ciast. odtu¢. mlieko (od 8
224 v tom suSené odtué. mlieko s obsahom 9
225 cmar 10
226 ostatné susené vyrobky 11
Maslo a ostatné mlie€ne vyrobky z mlie€éneho tuku 12
23 (v ekvivalente masla, t.j. prepocitané na 82 % tuku)
r. 12 = ekvivalent masla z riadkov (13+17+18)
231 |Maslo r.13>r. (14 az 16)| 13
2311 tradi¢né maslo 14
2312 | z toho |rekombinované maslo 15
2313 srvatkové maslo 16
232 |Topené maslo a maslovy tuk 17
233 |Ostatné vyrobky z mlie€neho tuku 18
24 Syry r.19=r.25, r.19=r.(21az24)| 19
241 [Syry podra druhu mlieka 20 X X | X | X
2411 syry len z kravského mlieka (Gisté) 21 | |
2412 syry len z ov€ieho mlieka (Cisté) 22 X X X
2413 | vtom |syry len z kozieho mlieka (Cisté) 23 X X X
2414 %siitglt(r;?’s()égt((éz)mieéané alebo syry z byvolieho 24 X X X
242 |Syry zo v8etkych druhov mlieka podla druhov syra r.25=r.(26 az 31) | 25 X X X
2421 makké syry (VBHS = 68 % a viac) 26 X X X
2422 polomakkeé syry (VBHS = 62 a menej ako 68 %) 27 X X X
2423 v tom polotvrdé syry (VBHS = 55 a menej ako 62 %) 28 X X X
2424 tvrdé syry (VBHS = 47 a menej ako 55 %) 29 X X X
2425 velmi tvrdé syry (VBHS menej ako 47 %) 30 X X X
2426 Cerstvé syry 31 X X X
25 Tavené syry 32 X X
26 Kazeiny a kazeinaty 33
27 Srvatka (v tekutom ekvivalente srvatky) 34 X X
r. 34 = ekvivalent tekutej srvatky z riadkov r. (35 az 39)
271 |Srvatka dodavana v tekutom stave 35 X X X
272 |Srvatka dodavana v zahustenom stave 36 X X X
273 |Srvatka v prasku alebo bloku 37 X X X
274 |Laktéza (mlie€ny cukor) 38 X X X
275 |Laktalbumin 39 X X X
28 Ostatné spracované vyrobky (vyrobky ako laktoferiny a kimne zmesy) | 40
3 Vratené  odtuénené mlieko 41 X
prvovyrobcom [cmar 42 X X X
Vyvoz mlieka do EU plnotuéné a odstredené mlieko | 43
4 a smotany mimo SR tekuta smotana 44
(V:a.bgl,c:ﬁ halioog ?i?rhec;m Eli'lmo {)Inotyéné a odstredené mlieko 32
5 Iné vyuiitie" plnotuéné_ho a odstredeného mlieka (v obaloch 47
s obsahom vacésim ako 2 litre) r. 47 =r. (48+49+50)
51 odvetvie potravinarskeho priemyslu 48 X
52 v tom |na kfmenie 49 X X X
53 ostatny predaj 50 X
6 Rozdiely 51 X [ | | |
Kontrolny stéet r.(1az51)| 99 | 1] [ ] ] |




136. | OBSAH MLIECNYCH BIELKOVIN V KRAVSKOM MLIEKU PODLA MLIECNYCH
modul| VYROBKOV (v tonach)
Udaje vyplnat na 2 desatinné miesta.
Kod Vyrobené Vstup Obsah
vyrobk VYROBKY I.r. mnozstvo mlie€nych bielkovin mliecnych bielkovin
u v tonach v tonach v tonach
a b [ 1 2 3

1 Vyrobené cerstvé vyrobky r.1=r.(2+ 6 az 10) 1

11 konzumné mlieko r.2>r.(3azb)| 2

112 plnotuéné mlieko 3

113 z toho |polotu¢né mlieko 4

114 odtu€énené mlieko 5

12 v tom |cmar 6

13 smotana 7

14 kyslomlie€ne vyrobky (jogurty a iné) 8

15 napoje na baze mlieka a srvatky 9

16 iné mlieCne vyrobky (mlie€ny puding a iné) 10

5 Vyrobené spracované vyrobky 11

r.11=r. (12 + 13 + 20 + 24 + 26 az 29)

21 zahustené (kondenzované) mlieko 12

22 suSené mlieCne vyrobky r.13=r. (14 az 19) 13
221 suSena smotana 14
222 suSené plnotu¢né mlieko 15
223 v tom suSené Ciastocne odtuénené mlieko| 16
224 suSené odtucnené mlieko 17
225 suSeny cmar 18
226 ostatné susené vyrobky 19
23 maslo a ostatné mlie€ne vyrobky z mlie€neho tuku

(v ekvivalente masla, t.j. prepocitané na 82 % tuku) 20
v tom r. 20 = ekvivalent masla z riadkov (21 az 23)
231 maslo 21
232 z toho topené maslo a maslovy tuk 22
233 ostatné vyrobky z mlie€neho tuku 23
24 syry r.24>r. 25 24
2411 z toho len z kravského mlieka 25
25 tavené syry 26 X
26 kazeiny a kazeinaty 27
27 srvatka 28
28 ostatné spracované vyrobky (Specifikovat) 29
3 Odtuénené mlieko a cmar (vratené prvovyrobcom) 30
4 Odpslanie nebaleného mlieka a smotany v ramci EU 31
(vratane SR) r.31>r.32

41 z toho mliekarne SR 32
5 Iné vyuzitie (ostat. sprac. vyrobky s rastlinnym tukom)| 33
6 Rozdiely 34 X
Kontrolny suéet r.(1az34)] 99 | |

Stipec 1

- mnozstvo musi byt totoZzné s udajmi zo stipca 1 modulu 132 a modulu 134.




Metodické vysvetlivky k obsahu vykazu na rok 2022 | ML (MPRV SR)6-01 |

Terminy dorucovania vykazu su uvedené v zahlavi vykazu, t.j. najneskor do 7.1.2023.

Spravodajska povinnost” )
V zmysle zakona €. 540/2001 Z. z. o Statnej Statistike v zneni neskorsich predpisov, povinnost vyplhat vykaz ML (MPRV SR)
6 - 01 maju vSetky subjekty spracovatelského priemyslu mlieka a mlie€nych vyrobkov a ndkupcovia surového kravského mlieka.

Vykaz je potrebné vyplnit vo webovej aplikacii na adrese: https://statistikal.land.gov.sk/vykazy v zmysle metodickych
pokynov, usmerneni MPRV SR a v stanovenej strukture alebo spravodajska jednotka doruci udaje na papierovom nosici - vykaze,
opeciatkovanom a podpisanom veducim spravodajskej jednotky na adresu:

Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka SR
Odbor rezortnej §tatistiky a ISPU
Miroslava Morarova

Dobrovicova 12
812 66 Bratislava

Odborny gestor MPRYV SR za vykaz:
Zodpovedny za metodické usmernenie ukazovatel'ov a rieSenie odbornych problémov z vykazu ML (MPRV SR) 6-01
je odborny gestor Ing. Katarina Racova, ¢. tel.: 02/59 266 561.

Opravy vo vykazoch:

Ak spravodajska jednotka zisti nespravne vyplnené udaje, jej povinnost'ou je to okamzite telefonicky oznamit prijemcovi
vykazu — spracovatel'ovi p. Miroslave Morarovej, ¢. tel. 02/58 243 251, e-mail: miroslava.morarova@land.gov.sk
a sucasne pisomne potvrdit’ navrhovani opravu.

METODICKE VYSVETLIVKY
Identifikacna Cast’

Riadok I. r. 01:
ICO (identifikagné &islo organizacie) - max. rozsah je 8 znakov. Ak v priebehu sledovaného obdobia pride k akejkol'vek

organiza¢nej zmene, spravodajska jednotka je povinna ju oznamit' spracovatelovi vykazu p. Miroslave Morarovej
(MPRV SR).

Riadok I. r. 03:
OKRES - kéd XXX je v prilohe A k tymto pokynom.

Identifika¢né udaje v zdhlavi formulara

NAZOV a ADRESA SiDLA SPRAVODAJSKEJ JEDNOTKY- vyplnit plny aktualny nazov a adresu spravodajskej
jednotky, odoslané dna, peciatka, meno a priezvisko, podpis vediceho spravodajskej jednotky, meno a priezvisko
zostavovatela vykazu, telefon, smerové Cislo - klapka, pripadne fax a e-mail.

Tabulkova cast’

Hodnoty ukazovatelov vypiiiat’ v celych &islach alebo na 2 desatinné miesta podPa pokynov uvedenych v zihlavi
modulov a v predpisanych mernych jednotkach. DodrZiavat’ odporiucané rozdelenie syrov, vizby medzi vykazmi
ML (MPRYV SR) 6-12 a ML (MPRV SR) 6-01, kontrolné viizby a kontrolné siéty uvedené v riadkoch vo vykaze.

Kontrolné suéty (aritmeticky sucet vietkych vyplnenych hodnét v stipci) st vyznaéené na konci modulov v kontrolnych
suctoch (riadky 99).
Kdd vyrobku je kod podl'a rozhodnutia Komisie ¢. 97/80/ES.


https://

Mnozstvo vyrobkov zo spracovaného Cerstvého mlieka sa chape ako mnozstvo pripravené na distribiciu mimo
mliekarne za rok v tonach.

V ziujme toho, aby sa predi§lo duplicitnému zapod&itavaniu, sa nevypliiaji mlie¢ne vyrobky, ktoré sa v tej istej
mliekarni pouzivaji na vvrobu invch mlie¢nych vvrobkov.

Pouzité pojmy:

v tom =ide o Uplny rozpis Udajov napr.: v module 134 Udaj z riadku 2 sa rozpiSe do riadkov 3 a 4.
z toho = ide 0 neuplny rozpis Udajov napr.: v module 134 z Udaju na riadku 43 v riadku 44 sa uvedie len ¢ast, ktora moze
byt mensia ako udaj na riadoku 43.

Modul 130

I. Nakup od prvovyrobcov: vzt'ahuje sa na ndkup od prvovyrobcov na d’alSie spracovanier.1 =r.2 +r. 4 azr. 11, vztahuje
sa na nakup vsSetkych druhov plnotu¢ného mlieka (kravské, ovcie, kozie a byvolie mlieko) a mlieCnych vyrobkov
nakapenych priamo od prvovyrobcov.

Riadok 9 az 11: vzt'ahuje sa na ostatné mlie¢ne vyrobky nakapenych od pol'nohospodarskych fariem ako napr. syr, maslo,
jogurt a suSené mlieko. Na riadku 9 sa uvedu vyrobky na d’alSie spracovanie, na riadkoch 10 a 11 vyrobky urcené priamo
natrh .

I1. Dovoz a niakup v SR na d’alSie spracovanie — vzt'ahuje sa na nakup surovin a vyrobkov na d’alSie spracovanie,
nakupeny tovar je bez obalu vo vel’kom alebo v obaloch s minimalnym obsahom viac ako 2 1. Riadky 12 az 28 neobsahujti
nakup od prvovyrobcov.

Dovoz — vztahuje sa na dovoz z EU a neélenskych §tatov — ide 0 nakup surovin alebo vyrobkov zo zahranidia, ktoré

vstupuji do vyrobného procesu. Dovoz nezahiiia tranzit.

Nékup v SR — ukazovatel’ zahfiia ndkup tovaru (od ndkupcov) na izemi SR na d’alSie spracovanie, sem patri aj ndkup od
in¢ho spracovatel'a mlieka v SR.

Clenské krajiny EU — Rakusko, Belgicko, Cyprus, Ceska republika, Dansko, Estonsko, Finsko, Franctizsko, Nemecko,
Grécko, Mad’arsko, Irsko, Taliansko, Lotyssko, Litva, Luxembursko, Malta, Holandsko, Pol'sko, Portugalsko, Slovensko,
Slovinsko, Spanielsko, Svédsko, Bulharsko, Rumunsko a Chorvatsko.

Ukazovatele za — dovoz anakup na dalSie spracovanie v SR (zdroj II.) zahfnaji aj pohyby tovarov, pri ktorych
nedochadza k penazZnej transakcii.

I11. Nakup inych vyrobkov uréenych priamo na trh — ide 0 nakup vyrobkov zo zahrani¢ia, ktoré boli nakupené len za
ucelom obchodovania a budl bez spracovania uvedené na trh.

IV. Predaj surového mlieka —riadky 35 aZ 36 vyplnia aj spravodajské jednotky (ndkupcovia) , ktoré len nakupuji mlieko
od prvovyrobcov.

Komentar: v riadkoch 9 az 11, 27 az 29 a 31 az 34 uved’te nazov vyrobku (nie obchodny nazov ale druh vyrobku).

Pre bilancia tuku v 2. stipci dotazniku medzi modulmi 130, 132 a 134 na trovni spravodajskej jednotky plati
nasledovna vazba:

modul 130 r. (1 + 12 — 35) stipec 2= modul 132 r.1 stipec 2 (kéd 1) + modul 134 r.1 stipec 2 (k6d 2)

Modul 132

Kod 11 - Konzumné mlieko je surové, plnotuéné, ¢iastocne odtu¢nené (polotu¢né) a odtu¢nené mlieko bez prisad.
Vztahuje sa len na mlieko ur¢ené priamo na konzumaciu, dodavané v obaloch s obsahom 2 litre alebo mene;j. Patri sem
aj vitaminmi obohatené mlieko, modifikované, ochutené mlieka, vratane Skolského mlieka.

Kéd 111 - Surové mlieko je produkované vylu¢ovanim z mliecnych Zliaz jednej alebo viacerych krav, oviec, kdz alebo
byvolich samic, ktoré nebolo zahrievané na teplotu vyssiu ako 40 °C, ani spracované sposobom s rovnakym vysledkom.
Koéd 112 - Plnotu¢né mlieko je mlieko, ktoré podstupilo jedno tepelné spracovanie alebo schvalené spracovanie
srovnakym vysledkom, ktorého obsah tuku je najmenej 3,5 % a0 mnozstve beztukovej suSiny najmenej
8,5 hmotnostného percenta.



Kéd 113 - Ciasto¢ne odtu¢nené (polotuéné) mlieko je mlieko, ktoré spracovatel’ mlieka aspoti raz spracoval tepelne,
alebo inym schvalenym spdsobom s rovnakym vysledkom, s obsahom tuku viac ako 0,5 % a menej ako 3,5 %, o mnoZstve
beztukovej suSiny najmenej 8,5 hmotnostného percenta.

Kod 114 - Odtu¢nené (odstredené) mlieko je mlieko, ktoré spracovatel’ mlieka aspon raz spracoval tepelne, alebo inym
schvalenym spdsobom s rovnakym vysledkom, s obsahom tuku 0,5 % a menej, o mnozstve beztukovej susiny najmene;j
8,5 hmotnostného percenta.

Kod 1121, 1131, 1141 - Pasterizované mlieko sa musi ziskavat’ kratkodobym spracovanim pri vysokej teplote (po dobu
15 sekund aspon pri teplote 71,7°C, alebo za inych ekvivalentnych podmienok), alebo pasterizaciou pri inych
kombinovanych casovych a tepelnych hodnotach zabezpecujucich rovnaky vysledok.

Kod 1122, 1132, 1142 - Sterilizované mlieko musi byt’ zahrievané a sterilizované vo vzduchotesne uzavretych obaloch
alebo nadobach, pricom ich uzaver musi zostat’ neporuseny. Pri ndhodnom odbere vzoriek musi mat’ taku trvanlivost’, Ze
sa v nom nespozoruju ziadne kvalitativne zmeny po tom, ¢o zostalo 15 dni odlozené v uzavretej nadobe pri teplote 30 °C,
osetrené ultravysokym tepelnym ohrevom (UHT).

Kod 1123, 1133, 1143 - Mlieko pasterizované pri vePmi vysokej teplote (UHT — VVT mlieko) sa musi vyrabat’
aplikaciou nepretrzitého tepelného toku vysokej teploty za kratky ¢as (minimélne po dobu jednej sekundy pri teplote
135°C). Staty, ktoré nerozli$uji medzi sterilizovanym mliekom a mliekom pasterizovanym pri vel'mi vysokej teplote, ich
mozu zlucit do jednej kategorie.

Kod 12 - Cmar je vedlajsi vyrobok (moze byt aj kysly alebo acidifikovany) zo spracovania mlieka alebo smotany
na maslo (nepretrzitym mutenim a odlucovanim tuhych tukov). Cmar s prisadami musi byt zaradeny medzi napoje
na baze mlieka.

Kéd 13 - Smotana, ktord sa d’alej nespractiva v mliekarni (t.j. je uréena pre konzumaciu, ako surovina na vyrobu
cokolady, zmrzliny, atd’.). Podobne, ako ostatné produkty sa nespracuva na medziprodukty uréené na vyrobu inych
mlie¢nych vyrobkov. Obsah tuku je najmenej 10 % a najviac 35 % z hmotnosti produktu. Patria sem aj kyslé smotany.
Kéd 131 - Smotana s obsahom tuku do 29 % vratane, z hmotnosti vyrobku.

Kdd 132 - Smotana s obsahom tuku nad 29 % z hmotnosti vyrobku.

Kdd 14 - Kyslomlie¢ne vyrobky su mlie¢ne vyrobky s pH v rozmedzi od 3,8 do 5,5. Patria sem kyslomlie¢ne vyrobky,
vratane jogurtov a kyslomlie¢nych vyrobkov tepelne oSetrenych po procese fermentacie a vyrobky obsahujice bifidus,
acidofilné mlieko, kefir a podobne. M6zu byt s prisadami alebo bez prisad. Do kyslomlie¢nych vyrobkov nepatri kysla
smotana.

Kdéd 141 - Kyslomlie¢ne vyrobky s prisadami — patria sem vyrobky s prisadami, napr. ovocie, vlaknina, ¢okolad, atd’.
Kod 142 - Kyslomlie¢ne vyrobky bez prisad - patria sem nesladené a cukrom sladené kyslomlie¢ne vyrobky.

Koéd 15 - Napoje na baze mlieka a srvatky su tekuté vyrobky obsahujice aspont 50 % mlie¢nych vyrobkov na baze

srvatky, vratane vyrobkov na baze srvatky. Patri sem:

- ¢okoladové mlieko, cmar s prisadami alebo ochuteny, atd’.,

- ochutené a modifikované mlieka.

Kod 16 — Do riadkov 25 a 26 patria ostatné Cerstvé mliecne vyrobky z vlastnej vyroby bez rastlinného tuku alebo
s obohatené rastlinnym tukom. V riadku 25 su uvedu napr. dezerty na baze mlieka (mlie¢ne pudingy, vajecno-mliecne
dezerty, smotanové dezerty, peny atd’.) a mrazené mlieCne a smotanové krémy, vratane zmrzliny a podobné vyrobky.
Patria sem aj dezerty v konzervach.

Modul 134

Kéd 21 - Zahustené (kondenzované) mlieko je vyrobok, ktory sa ziskava ¢iastoénym dehydrovanim prevdzne
plnotu¢ného mlieka, ¢iastocne odtu¢neného (polotu¢ného) mlieka a odtu¢neného mlieka v ¢leneni na nesladené a sladené.
Patri sem aj zahustené mlieko, ktoré sa pouziva na vyrobu ,,6okoladovej drviny*.

Kod 22 - SuSené mlie¢ne vyrobky su vyrobky, ktoré sa ziskavaju dehydrovanim smotany, plnotu¢ného, ¢iastocne

odtu¢neného (polotu¢ného) a odtucneného (odstredeného) mlieka, odtu¢neného cmaru a kyslomliecnych vyrobkov
vratane pridavnych latok, ktoré sa pridavaju do suroviny pred spracovanim vyrobku na prasok.

Patri sem aj: susené mlieko, ktoré sa vyraba v mliekarnach a pouZziva sa v susenych vyrobkoch pre kojencov a krmivach
pre zvierata.

Kod 221 - SuSena smotana je susené mlieko s obsahom tuku aspon 42 % z hmotnosti vyrobku.



Kod 222 - Susené plnotu¢né mlieko je susené mlieko s obsahom tuku od 26 % do 42 % z hmotnosti vyrobku.

Kod 223 - Su$ené ¢iasto¢ne odtu¢nené mlieko je susené mlieko s obsahom tuku vyssim ako 1,5 % a niz§im ako 26 % z

hmotnosti vyrobku.

Kod 224 - SuSené odtu¢nené mlieko je susené mlicko s maximalnym obsahom tuku 1,5 % z hmotnosti vyrobku.

Koéd 225 - SuSeny cmar je suseny vyrobok, ktory sa vyraba z cmaru.

Kdéd 226 - Ostatné suSené vyrobky su zrazené mlieko a smotana, kefir a iné¢ kvasené a kysnuté mlieko a smotana,

s pridanim cukru alebo iného sladidla, ochutené alebo s pridanim ovocia ¢i kakaa.

Patri sem a;:

- suSené mlieko a smotana, kefir a iné kvasené a kysnuté mlieko a smotana s pridanim alebo bez pridania cukru alebo
in¢ho sladidla, ochutené alebo s pridanim ovocia alebo kakaa (ochutené¢ susené mlie¢ne vyrobky vratane
rychlorozpustného instantného mlieka),

- zmes suSenej smotany, mlieko, cmar a/alebo srvatka, tiez susené vyrobky v prasku na baze bielkovin.

Kod 23 - Maslo a ostatné mliecne vyrobky z mlieéneho tuku si maslo, tradi¢né maslo, rekombinované maslo,

srvatkové maslo, topené maslo a maslovy tuk a ostatné¢ vyrobky z mliecneho tuku prepocitané na ekvivalent masla, to

znamena s obsahom 82 % tuku z hmotnosti vyrobku. Vyrobky: maslo (kod 231), topené maslo a maslovy tuk (kod 232)

a ostatné mlie¢ne vyrobky z mlie¢neho tuku (kod 233) sa musia zaznamenavat’ podl'a hmotnosti vyrobku. V ekvivalente

masla sa uvadza iba kod 23.

Prepocet obsahu tuku vo vyrobku v % na ekvivalent masla s obsahom tuku 82 % v tonach:
Obsah tuku vo vyrobku v %

vyrobok (v ekvivalente masla, 82% tuku) v t= X mnoZstvo vyrobku vt
82 %
Priklad 1:
NAtIETKaA «.ooveviiiieieee 15 % tuku MASIO ..o 83,5 % tuku
mnozstvo natierky .........c...ceeee.e. 120 t mnozstvo masla ..........cccceernenne. 250t
15% _ 83,5% _
82 % x120t = 21,95t B x250t = 254,57t

21,95 + 254,57 = 276,52 t

Podnik, ktory vyrobil 120 ton 15 % - nej natierky a 250 ton 83,5 % - ného masla vyrobil v prepocte 276,52 ton vyrobku
v ekvivalente masla s obsahom tuku 82 %.

Kéd 231 - Maslo je vyrobok s obsahom tuku najmenej 80 % a menej ako 90 % (v pripade nesoleného masla najmenej
82 % mlie¢neho tuku) s maximalnym obsahom vody 16% a maximalnym obsahom netukovej mliecnej susiny 2 %.
Patri sem aj maslo, ktoré v malom mnozstve obsahuje bylinky, korenie, aromatické latky, atd’. za podmienky, Ze si
vyrobok zachové charakteristické vlastnosti masla.

Kod 2311 - Tradi¢né maslo je vyrobok, ktory sa ziskava priamo a vyhradne z pasterizovanej smotany s obsahom
mlie¢neho tuku najmenej 80 % a menej ako 90 %, s maximalnym obsahom vody 16% a maximalnym obsahom netukove;j
mliecnej susiny 2 %.

Kod 2312 - Rekombinované maslo je vyrobok, ktory sa ziskava z maslového tuku, z netukovej mliecnej susiny a z vody
s obsahom mliec¢neho tuku najmenej 80 % a menej ako 90 %, s maximalnym obsahom vody 16% a maximalnym obsahom
netukovej mlie¢nej suSiny 2 %.

Kod 2313 - Srvatkové maslo je vyrobok, ktory sa ziskava zo srvatky alebo zo zmesi srvatky a smotany s obsahom
mliecneho tuku najmenej 80 % a menej ako 90 %, s maximalnym obsahom vody 16% a maximalnym obsahom netukovej
mliecnej susiny 2 %.



Kéd 232 - Topené maslo a maslovy tuk

Topené maslo obsahuje viac ako 85 % mliecneho tuku z hmotnosti vyrobku. Tento ndzov sa vztahuje aj na iné podobné
druhy dehydrovaného masla, ktoré si vo vSeobecnosti zname pod réznymi nazvami, ako napriklad ,,bezvodé maslo®,
,maslovy tuk* (mlie¢ny tuk) a ,,stuzené maslo®.

Maslovy tuk je vyrobok, ktory sa ziskava z mlieka, smotany alebo masla procesmi odstrafiujicimi vodu a netukovu
suSinu a s obsahom tuku aspoii 99,3 % z celkovej hmotnosti a obsahom vody najviac 0,5 % z celkovej hmotnosti.
Vztahuje sa len na vyrobu priamo zo smotany, aby sa zabranilo duplicitnému zapocitavaniu.

Koéd 233 - Ostatné vyrobky z mlie¢neho tuku dané v tonach podl'a ich hmotnosti.

Mlie¢ne tuky su vyrobky v podobe tuhej, tvarnej emulzie, prevazne typu voda v oleji, ziskané vyhradne z mlieka a/alebo
urcitych mlie¢nych vyrobkov, kde tuk tvori podstatnu zlozku.

Maslo s trojstvrtinovym mnozstvom tuku: vyrobok s mnozstvom mlieéneho tuku najmenej 60 % avsak najviac 62 %.

Maslo s poloviénym mnozstvom tuku: vyrobok s mnozstvom mlie¢neho tuku najmenej 39 % avSak najviac 41 %.
Natierky - s obsahom tuku:

- menej ako 39 %,

- viac ako 41 % a menej ako 60 %,

- viac ako 62 % a menej ako 80 %.

Ostatné tuky zloZené z rastlinnych a Zivo¢iSnych produktov st vyrobky vo forme tuhej, tvarnej emulzie, najméi
emulzie vody v oleji pochadzajiice z tuhych a/alebo tekutych rastlinnych a/alebo zivoc¢isnych tukov vhodnych na
konzumaciu s obsahom mlie¢neho tuku v rozmedzi od 10 % do 82 % z celkového obsahu tukov.

Kéd 24 - Syry su Cerstvé alebo vyzreté, tuhé alebo polotuhé vyrobky, ktoré sa ziskavaju vyzrazanim mlieka, odstredeného
mlieka, ¢iasto¢ne odstredené¢ho mlieka, smotany, srvatkovej smotany alebo cmaru bud’ samostatne, alebo v kombinacii,
posobenim syridla alebo inych vhodnych zrazacich Cinidiel a ¢iastoénym sciedzanim srvatky, ktora vznika pri takomto
zrazani. Patria sem aj:

- vSetky druhy syrov (a tvarohov), ktoré sa ziskavaju zo vsetkych druhov mlieka (kod 242),
-rikota (srvatkovy syr).
Do uvadzaného mnozstva syra sa nezapocitava syr, ktory sa pouzil na vyrobu taveného syra.

Clenenie syrov na vePmi tvrdy, tvrdy, polotvrdy, polomikky, mikky podPa mnoZstva vody v beztukovej hmote
syra (VBHS):

g vody v 100 g syra x 100

100 — g tuku v 100 g syra

Kadd 2421 - Mikké syry, ktoré maji po skonceni vyrobného procesu VBHS spravidla asponi 68 %.

Kod 2422 - Polomiikké syry, ktoré maju po skonceni vyrobného procesu VBHS asponl 62 % a niz$iu ako 68 %.

Kod 2423 - Polotvrdé syry, ktoré maju po skon¢eni vyrob. procesu VBHS spravidla asponl 55 % a nizsiu ako 62 %.
Koéd 2424 - Tvrdé, ktoré maji po skonceni vyrob. procesu VBHS spravidla aspon 47 % a nizsiu ako 55 %.

Kod 2425 - VePmi tvrdé syry, ktoré maji po skonceni vyrobného procesu VBHS spravidla nizSiu ako 47 %.

Kéd 2426 - Cerstvé (nezrejiice) syry st syry o mnozstve susiny najmenej 23 % z hmotnosti vyrobku. Cerstvé syry st
ziskavané z kyslého mlieka, z ktorého bola odstranend vicsina srvatky napr. sciedzanim alebo lisovanim. St uréené na
konzumaciu kratko po vyrobe. Patria sem aj:

- tvarohy (okrem tvarohov v praskovej forme) s podielom cukru a pridaného ovocia na celkovej hmotnosti do 30 %,

- tvarohové natierky a tvarohové dezerty,

- Cerstve syry zo srvatky, ktoré sa ziskavaju zahustovanim srvatky a pridavanim mlieka alebo mlie¢neho tuku.

Kaéd 25 - Tavené syry su vyrobky, ktoré sa ziskavaju drvenim, zmieSavanim, tavenim a emulgovanim jedného alebo
viacerych druhov syra za posobenia tepla s pomocou emulgacnych ¢inidiel, s pridanim mliecnych zloziek a/alebo inych
zloziek alebo bez nich. Vyrobené mnozstvo a obsah mlie¢neho tuku sa nezapocita do riadku 1 (kod 2).

Kad 26 - Kazeiny a kazeinaty

Kazein je hlavna bielkovinova zloZka mlieka. Ziskava sa z odstredeného mlieka zrdzanim, spravidla posobenim kyselin
alebo syridla. Pod tato zlozku patria rozne typy kazeinu, ktoré sa roznia podla pouzitej metddy zrazania,



napr. potravinarsky kysly a sladky kazein .
Kazeinaty (soli kazeinu) zahfnaju sodné a amonne soli znadme ako ,rozpustné kazeiny“. Tieto soli sa pouzivaju

na pripravu koncentrovanych potravin a farmaceutickych vyrobkov. Véapenaty kazeinat sa pouziva na pripravu potravin
alebo ako glej.

Koéd 27 - Srvatka je vedl'ajsi vyrobok pri vyrobe syrov ako sladka srvatka a pri vyrobe tvarohu ako kysla srvatka. Ich
suSenim mozno ziskat’ suSenu srvatku. V tekutom stave srvatka obsahuje prirodné zlozky (v priemere 4,8 % laktdzy, 0,8
% bielkovin a 0,2 % tukov z hmotnosti vyrobku). Patri sem aj srvatka, ktora sa v mliekarniach pouZiva na vyrobu krmiv
pre zvierata.

V tekutom ekvivalente srvatky sa uvadza len srvatka spolu (kéd 27), ktord sa rovna alebo je vyssSia ako vyrobené
mnozstvo vyrobkov na riadkoch 35 az 39.

Prepocet suSenej srvatky na tekuty ekvivalent srvatky

% suSiny v suSenej srvatke
srvatka v tonach (tekuty ekvivalent srvatky) = X mnoZstvo suSenej srvatky v t
% susiny v tekutej srvatke

Priklad 2: suSend srvatka ........ 97 % susiny
tekuta srvatka .......... 5,7 % suSiny
Kolko ton v ekvivalente tekutej srvatky dostaneme z 35 t suSenej srvatky ?

97 %
srvatka (v tekutom ekvivalente srvatky) v tonaich=——— x 35t
5,7%
Z 35 t suenej srvatky je 595,61 t srvatky v tekutom ekvivalente.
Obdobny postup je aj pri prepocte zahustenej srvatky.

Kod 271 - Srvatka dodavana v tekutom stave je dodavana hlavne na pripravu krmiv pre zvierata. Nezahiiia mnozstva,
ktoré sa pouzivaju ako surovina na d’al$ie spracovanie.

Kéd 272 - Srvatka dodavana v zahustenom stave

Kéd 273 - Srvatka v prasku alebo bloku

Kdd 274 - Laktéza (mlieny cukor)

Kod 275 - Laktalbumin je jednou z hlavnych zloziek srvatkovej bielkoviny.

Koéd 28 - Ostatné spracované vyrobky, ktoré sa neuvadzaji v predchddzajicom ¢leneni na inom mieste vykazu napr.:
laktoferiny a mliecné k

Kéd 3 - Odtu¢nené mlieko a cmar (vratené prvovyrobcom)

Kod 4 - Vyvoz mlieka plnotu¢ného a odtu¢neného a tekutej smotany mimo uzemia SR (do ¢lenskych a neclenskych
statov v EU) z mliekarni vo vel’kom alebo v obaloch s obsahom viac ako 2 litre.

Kéd 5 - zahfiia dodavky plnotu¢ného a odtu¢neného mlieka vo vel'kom alebo v obaloch s obsahom va¢sim ako 2 litre
urcené pre rozne odvetvia potravinarskeho priemyslu (na r. 48 napriklad na vyrobu mrazenych mlie¢nych a smotanovych
krémov) alebo na pouzitiec ako krmiva pre zvierata vo vSetkych formach (na r.49), bez odtu¢neného mlieka a cmaru
vratené¢ho na pol'nohospodarsku farmu uz vykazané na riadkoch 41 a 42 (kodu 3).

Kaéd 6 — ide o rozdiely (straty) medzi zdrojov a pouzitim tukov a vstupov do vyroby.

Modul 136

Kdd 11 - Konzumné mlieko mdze byt okrem plnotu¢ného, polotu¢ného a odtu¢neného z riadkov 3 az 5 aj mlieko surové.

NA ZAKLADE SKUSENOSTI S VYPLNANIM ROCNEHO VYKAZU ML (MPRV SR) 6 - 01 UROBTE
NASLEDOVNE KONTROLY:

1. Modul 130, stipce 1, 2 a 3, riadok 1: Skontrolujte mnoZstvo nakupeného mlieka, obsah mlie¢neho tuku a obsah
mlie¢nych bielkovin (v tondch) za rok. Porovnajte sucet hodndt z mesacnych vykazov ML (MPRV SR) 6-12



za 12 mesiacov s udajmi v rocnom vykaze ML (MPRV SR) 6-01. Hodnoty sa musia rovnat’, v pripade nerovnosti je
potrebné urobit’ vyrovnanie v mesiaci decembri.

2. Modul 132, 134 a 136, stipec 1: Skontrolujte mnozZstvo vyrobenych vyrobkov za rok a porovnajte su¢et hodnét za 12
mesiacov z mesacnych vykazov ML (MPRV SR) 6-12 s udajmi v ro¢nom vykaze ML(MPRV SR) 6-01. Vyrobené
mnozstva sa musia rovnat’. V pripade nerovnosti je potrebné urobit’ vyrovnanie v mesiaci decembri.

3. Modul 132 a 134, stipce 3 a 4: Vstup plnotuéného a odtuéneného mlieka - cmaru, ktoré sa pouzilo na vyrobu
prislusného vyrobku (vratane strat) je mozné overit aj prepocitanim vyrobkov na zakladnt surovinu (na mlieko). Vid’
priklad 3, kde je takto prepocitana napr. 33 % -na smotana na 3,7 % -né mlicko. (Percento tuku vo vyrobku a
percento tuku zédkladnej suroviny (mlieka) je u kazdej spravodajskej jednotky iné.)

Priklad 3: Prepocet smotany na mlieko:
Kolko ton 3,7 % - ného mlieka je potrebné na vyrobu 120 ton 33 % -nej smotany?

33 % smotana

X 120 ton = 1070,27 ton
3,7 % mlieko

Na vyrobu 120 ton 33 % -nej smotany sa pouzilo 1070,27 ton 3,7 % - ného mlieka.
Ak k vypocitanému mnoZzstvu pripocitame straty a ak toto mnozstvo sa priblizne rovna mnozstvu pouzitého mlieka, su

data vyplnené spravne. Ak spravodajska jednotka vyraba smotany roznej tu¢nosti, vyrata vstupné mlieko pre kazda
smotanu a vyratané tony vstupného mlieka spocita.

4. Modul 132 a 134, stipec 2: Obsah tuku vo vyrobku si overte aj podl'a vzorca:

% tuku vo vyrobku
stipec2 = x stipec 1
100 %
a logicky zvazte, ¢i moze vyrobok obsahovat’ vypoc¢itané mnoZzstvo tuku.

Priklad 4: Kontrola tuku v konzumnom mlieku:

vyrobené plnotucné (3,5 %) mlieko........cccevevrcennneen. 250 ton
vyrobené Ciasto¢ne odtuc¢nené (1,5 %) mlieko.......... 1200 ton
vyrobené odtucnené (0,5 %) mlieko..........ceveveviiennnnes 20 ton

Korlko ton tuku obsahuje vyrobené konzumné mlieko?
Konzumné mlieko m& hmotnost’ 250 ton + 1200 ton + 20 ton = 1470 ton

3,5% 15% 0,5%
- X 250 ton = 8,75 ton - X 1200 ton = 18 ton
100 % 100 % 100 %

X 20ton= 0,1 ton

8,75+ 18 + 0,1 = 26,85 ton tuku vo vyrobenom mlieku

1470 ton vyrobeného konzumného mlieka obsahuje 26,85 ton tuku.

Ak k vypocitanému tuku prirdtame straty a ak mlieko, ktoré vstupuje do vyroby obsahuje priblizne rovnaké mnozstvo
tuku, st data vyplnené spravne.

Obdobnym sposobom moZete skontrolovat’ aj mnoZstvo bielkovin. V pripade, ak pri vyrobe zostane odtu¢nené
mlieko, treba uvazovat’ aj s mnoZstvom tuku (bielkovin), ktory je v odtu¢nenom mlieku.

5. Upozoriiujeme Vs, aby ste tdaje vo vykaze vypifiali v stlade s idajmi, ktoré zasielate na Pddohospodarsku platobnii
agenturu (napr. podl'a nariadenia vlady SR ¢. 294/2009).
6. Pri vyplnani roéného vykazu ML (MPRV SR) 6 - 01 pouzite udaje z mesaénych vykazov ML (MPRV SR) 6 — 12.




ODPORUCANE ROZDELENIE SYROV PODLA MNOZSTVA VODY V BEZTUKOVEJ
HMOTE SYRA (VBHS, kéd 2421 az 2425):

Makké syry:

Akawi

Babetka

Biely syr

Bryndza zimnd

Encian 120

Encian bylinkovy

Encian mexicky

Encian provensalsky

Syr v slanom naleve
- kravsky syr

Syr v slanom néleve
- ovCi syr

Fresh syr ochuteny

Istambuli sof

Korbacik

Kozi syr

Ov¢i syr

Plesnivec 80

Syrové nite

Tatranec

Zlato

Tvrdé syry:
Afrodites

Emental

Cedar

Gorovec

Kaskaval kravsky
Kaskaval ov¢i
Krivan

Krivan udeny
Moravsky blok
Moravsky blok udeny
Moravsky bochnik
Primator
Skimmed

Vrchar

Polomakké syry:
Akawi
Anicka
Bebrava
Banovecky ostiepok
Banovecka minikoliba
Banovecka parenica udena
Banovecka parenica neudena
Bryndza letna
Bryndza zimna
Syr v slanom néleve

- kravsky syr
Syr v slanom néleve

- ovCi syr
Gazdovska parenica udena
Gazdovska parenica neudena
Hani¢ka
Havranok
Chabovec
Inovec
Janosik
Jasna
Liptov
Liptovska bryndza
Liptovska parenica
Liptovska parenica udena
Koliba
Korbadik
Korbacik slany
Korbacik slany udeny
Michalovska tehla
Mozzarella
Niva
Oravan
Ostiepok
Ostiepok oravsky
Ostiepok tvrdoSinsky pareny
Ostiepok sucansky
Parenica oravska
Parenica udena
Parenica neudena
Slovenska parenica
Syrové nite
TvrdoSinska tehla
Udeny luzansky syr
Udeny pareny syr
Udeny salamovy syr

Polotvrdé syry:
Baca
Borinka
Bryndza letnd
Eidamska tehla
Eidamsky blok
Eidamsky udeny blok
Eidamsky salamovy syr
Eidamsky salamovy udeny syr
Syr v slanom naleve
- kravsky syr
Syr v slanom naleve
- ovCi syr
Goldamer
Gouda slovenska
Gouda
Humenska tehla
Kazein vihky
Kaskaval
Koliba
Korbacik
Krupinsky syr
Levicky salamovy syr
Levicky salamovy syr udeny
Levicky blok
Levicka tehla
Niva
Ostiepok pareny
Ostiepok nepareny
Polianka
Polovnik
Primas
Sorozka
Syrové nite
Sunka
Tehla Pari¢
Tekovsky
Tekovsky saldmovy udeny
Tylzsky syr
Vartas - pareny syr udeny salamovy
Vartas - pareny syr salamovy
Vah
Volovec
Zvolensky ostiepok

V pripade, Ze vyrobca vyraba syr, ktory nie je zaradeny, je potrebné ho zaradit podla pokynov pre vyplfianie tatistického vykazu ML (MPRV
SR) 6-12. Zoznam bude priebezne aktualizovany. O zaradeni informujte spracovatela vykazu.

2. CAS VYPLNANIA FORMULARA

modul

Odhadnite €as, ktory ste potrebovali na vyplnenie tohto Statistického formulara

z podkladov uc&tovnej, resp. Statistickej evidencie

hodiny 1

minuty 2







