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AGRICULTURE & INNOVATION

Optimalne vyuzitie vedl'ajsich produktov pri vyrobe

bobul'ového ovocia

OPTIBERRY sa zameriava na inovativne koncepcie spracovania a biorafinérie/extrakcie na
prototypy potravin a (ne)potravinové prisady na trvalo udrzatelné vyuzitie dostupnej biomasy
bobul, najma neprémiového ovocia. Vysledkom projektu budu (ne)potravinarske aplikacie s
vysokou pridanou hodnotou na spracovanie alebo predaj neprémiovych plodov malin, jahod
a Cernic. Vysledkom tejto valorizacie bude odolnejsi dodavatel'sky retazec bobul, ¢im sa

vytvori bezpecny a dlhotrvajuci udrzatelny vztah medzi pestovatelom bobdl a jeho

potencidlnymi zakaznikmi.

Bobul'ové ovocie bolo vybrané
pre jeho ekonomicky vyznam
a miestnu klastrovu

dostupnost. V Eurdpe sa

pestuju takmer 2 miliény ton
tohto ovocia. Viac ako 15 % tychto bobul’ sa vSak nedostava na trh s Cerstvymi plodmi z
dévodu kvality. Cast’ tohto neprémiového ovocia nachadza miesto uréenia v tomto odvetvi,
ale predava sa za dumpingové ceny.

Biomase bobul boli priradené ekonomicky relevantné funkcie a bioaktivity. Vacsina druhov
bobul’ je bohata na Sirokd Skalu funkénych molekul, ako su polyfenoly. To poskytuje viacero
prilezitosti pre predpokladany vyvoj bioproduktov.

Projekt zacal komplexnym prehladom jedinecnych funkénych molekul vo vysSie uvedenych

druhoch bobul'. Tento prehl'ad pomohol vybrat’ funkéné molekuly na d'alSie analyzy. Dalej sa
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uskutocni systematicka a podrobna analyza hmotnostnej spektrometrie s vysokym rozliSenim
(HRMS) tychto cielovych zli¢enin s cielom posudit’ obsah dobre definovanych funkénych
molekdl v (neprémiovych) bobuliach (3 rézne druhy, 3 odrody, 3 lokality v EU, 2 sezény) a
vplyv Casu zberu. Vzorky z roku 1 s uz odobraté a lyofilizované. Budl analyzované spolu so
vzorkami z roku 2.

Sucasne prebieha Studia trhu, ktora ma zhodnotit’ potencial 2 vybranych pilotnych produktov
na baze bobul, teda apero napojov a gélovych produktov pre Sportovi vyzivu. Okrem toho
sa organizuju spolocné stretnutia s cielom identifikovat' 2 nové pripady pre obchodné
modelovanie.

RAzne pilotné pripady spracovania sa zacali uz od zaciatku projektu. Stavy boli testované z 3
roznych druhov bobul’ a vyrabané dvomi typmi lisovacich technoldgii: Spirdlovym filtracnym
lisom a hydraulickym filtranym lisom. Hodnotil sa vplyv spracovania na funkéné molekuly a
fyzikalno-chemické vlastnosti. V ostatnych pripadoch sa nektar a bobul'ové vino testovali na
iné parametre. Okrem toho boli vo flamskej spolo¢nosti vyrobené skisobné vzorky Cernice
consisery.

Projekt sa zameria aj na biorafinaciu neprémiového ovocia na potravinarske a nepotravinarske
zlozky (kozmetika), kde sa bude vykonavat extrakcia ovocia pre potravinarske aj
nepotravinarske Ucely ako farbivo alebo antioxidant. V dosledku toho bude potencial
extrahovanych produktov hodnoteny ako potravinova a kozmeticka prisada.

Projekt realizuje multidisciplinarny tim vyskumnikov a poradcov a je obklopeny odbornymi

znalostami a znalost'ami dodavatela bobul’ Wilderhof.

Projekt:

Nepreslo jazykovou Upravou.
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