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InSpirativna myslienka
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Biohuhn je Opera¢na skupina (OS), ktora
sa zaoberd inovativnym vyuzitim nosnic na
konci ich produktivneho Zivota. Vyrébaju

nové lokalne potraviny z tohto organického

' misa, aby poskytli dodatocny prijem

N SR farmarom, znizili vplyv na Zivotné
prostredie a zlepsili dobré zivotné podmienky zvierat. Tato OS zdruzuje Sest’
ekologickych pol'nohospodarskych podnikov, dva regiondlne bitunky, Univerzitu

v Kassel, jednu spolo¢nost’ zamerani na vyvoj produktov a vyrobnt spolo¢nost’.

Organické vajcia su vyhladavanou komoditou a s cielom zabezpecit’ kvalitné
produkty je o sliepky tychto Siestich polnohospodarov vel'mi dobre postarané
pocas ich zivota. Sliepky su ktipené od chovatel'ov z ekologického chovu a dva
roky stravia ako nosnice. V tejto dobe dostavaju 100% biopotraviny a stravu a su
kfmené vyzivovou zmesou. Eckhardt Eisenach, jeden 2z ekologickych

pol'nohospodarov nam povedal: ,,Dokonca aj fazul'u lupeme pre ne. Je lepsie, aby



sa tymto operenym gurmdnom nedavali fazul'ové struky, pretoze obsahuju horké
latky.” Su drzané v oplotenych vybehoch a kurinoch, ktoré st vybavené
voliérami, vyvySenymi bokmi, hniezdami a oknami a tiez maju kryta plochu pre
sliepky, aby sa mohli ukryt’ pred nepriaznivym pocasim. Od jari do jesene su
sliepky pasené na troch likach v blizkosti farmy. Znamena to, Ze zvieratd mézu
zit’ svojim druhovo Specifickym spravanim.

Ale €o sa stane so sliepkami na konci ich produktivneho zivota?

Kedze sliepky dostavali vynikajuce krmivo a mali dobré zivotné podmienky, zda
sa byt’ logické, aby sa potom miso z tychto nosnic stalo potravinou. Avsak v
porovnani s mdsovymi plemenami sliepok neposkytuji az také velké mnozstvo
misa, takZe nosnice nespiiaju priemyselné poziadavky. V regionalnom meradle
neexistuje ziadny dopyt spotrebitel'ov po takychto zvieratach ako vysokokvalitny
organicky zdroj mésa. ,,Pouzitie misa nosnic na polievku je teraz velmi
nezvyc¢ajné, hovori Eckhardt, ,,spotrebitel’sky dopyt a zvyKy varenia sa zmenili
a v sucasnosti neexistuje ziadny regionalny trh pre takéto zvieratd a ich méso.*
Niekedy sa nosnice pouziju ako Krmivo pre zvierata, ale preprava pred zabitim je
pre farmara ndkladnd a stresujuca pre sliepky. V sti€asnosti preto miso nosnic

neposkytuje pol'nohospodarom ziadny d’alsi zdroj prijmov.

Cielom OS Biohuhn je vytvorit’ regionalny dodavatel'sky retazec, poskytnit
pol'nohospoddrom dodatocny zdroj prijmov a zleps$it’ dobré Zivotné podmienky
zvierat vo vSetkych castiach hodnotového ret'azca. OS chee zvysit povedomie a

vyvolat’ dopyt spotrebitelov tohto mésa. OS pladnuje vyvinit' vysokokvalitné



hotové jedla a omacky ztakéhoto madsa, ktoré reSpektuju poziadavky
spotrebitelov na vyrobky. OS Biohuhn bude tiez vyuzivat inovativny
marketingovy pristup, ktory sa bude zameriavat na mladsSich spotrebitel'ov.
Hovorili sme s team lidrom Timom Treisom o zaciatkoch a Cinnosti tejto OS.

Vysvetlil nam, Ze jeden z projektovych partnerov (https://www.sonnenei.de/) uz

pred niekolkymi rokmi experimentoval s potravinarskymi vyrobkami z misa

nosnic, Spolu s vyrobcom produktov OS (https://www.heinzelcheese.de/)
pracoval na niektorych novych zaujimavych receptirach. O niekol’ko rokov sa
obe spolo¢nosti domnievali, Ze ich myslienka ma potencial ako OS, ktora zahfna
niekol’ko farmérov, ktori chovaji nosnice a Specialistov na zdravie zvierat. To
bolo zac¢iatkom OS Biohuhn.

OS Biohuhn dokon¢ila prva etapu svojich aktivit: vyvinat' rad inovativnych
vyrobkov z mésa nosnic. Teraz pracuji s marketingovou agenturou, ktora v
sucasnosti navrhuje logo, etikety a obaly. Od novembra 2016 boli vyrobky
predavané v niekol’kych pilotnych obchodoch a uskuto¢nil sa zékaznicky
prieskum a ochutnavky. Kone¢né uvedenie sortimentu vyrobkov na trh bolo
naplénované na druhu polovicu roku 2017.

Pol'nohospodari a d’alsi clenovia OS Biohuhn by chceli, aby sa organické miso

nosnic vnimalo ako kvalitné moderné jedlo. Sledujte ich pokrok:

http://www.hessische-biohuhn.de/.



https://www.sonnenei.de/
https://www.heinzelcheese.de/
http://www.hessische-biohuhn.de/

http://www.hessische-biohuhn.de/

https://www.bioland-ei.de/unser-hof/

Video v nemeckom jazyku:
https://www.youtube.com/watch?reload=9&v=KIZyXE-5PS4

Kontaktné osoby: Tim Treis a Frank Naumann, info@hessische-biohuhn.de

Fotodokumentacia : Harry Fischer

Zdroj:

https://ec.europa.eu/eip/agriculture/en/news/inspirational-ideas-improving-chicken-value-chains-
operational-group-germany

Volny preklad do slovenského jazyka: Ing. Michaela Térokova

Nepreslo jazykovou upravou.
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