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Szanowny Panie Marszatku!

Komisja pragnie podzigkowaé Senatowi za opinig¢ w sprawie wniosku dotyczqcego dyrektywy
Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczqcej stosowania kwasu mlekowego do zmniejszania
powierzchniowego zanieczyszczenia mikrobiologicznego tusz wotowych {COM (2012) 578 final}.

Komisja pragnie podkresli¢, ze mozliwos¢ zatwierdzania stosowania niektorych substancji do
powierzchniowego odkazania zywnoSci pochodzenia zwierzgcego jest ustanowiona w unijnym
prawodawstwie dotyczgcym higieny zywnosci {rozporzqdzenie (WE) nr 853/2004}.

Wniosek Komisji w sprawie stosowania kwasu mlekowego jako Srodka odkazajgcego opiera sig
na doglebnej, naukowej ocenie ryzyka dokonanej przez Europejski Urzqd ds. Bezpieczenistwa
Zywnosci (EFSA,) ktdry ocenit bezpieczervistwo i skutecznosé kwasu mlekowego. Europejski Urzqd
ds. Bezpieczenstwa Zywnosci wydal pozytywngq opinig, w ktorej zaleca, aby stosowanie kwasu
mlekowego jako srodka odkazajgcego podlegalo pewnym warunkom, na przyktad w odniesieniu
do stezenia i temperatury. Komisja wzigta pod uwage te zalecenia i zaproponowata, aby kwas
mlekowy stosowano jedynie do tusz wolowych, péttusz lub cwierctusz w rzezniach.

Komisja pragnie podkreslié, ze stosowanie kwasu mlekowego do powierzchniowego odkazania
nie stanowi czesci procesu technologicznego w celu konserwacji produktu kovicowego, jak ma to
miejsce w przypadku dodawania soli kwasu mlekowego do wstepnie zapakowanych wyrobow ze
$wiezego migsa, co jest juz dozwolone na mocy prawodawstwa unijnego. W tym kontekscie
Komisja pragnie zauwazyé, ze wartosci dozwolone w przypadku pozostatosci kwasu mlekowego w
przypadku stosowania tych soli jako dodatki do zywnosci sq do 200 razy wyzsze w poréwnaniu do
ilo$ci pozostatosci zaobserwowanych po powierzchniowym odkazeniu kwasem mlekowym.

Ponadto Komisja pragnie podkreslié, ze stosowanie kwasu mlekowego nie powinno byc
postrzegane jako alternatywa do dobrych praktyk higienicznych w zakresie uboju i procedur
operacyjnych. Powinno ono byé czesciq dobrych prakiyk higienicznych i systemow  juz
stosowanych przez podmioty prowadzqce przedsigbiorstwa spozywcze, w oparciu o analizg
zagrozer i krytycznych punktow kontroli (system HACCP). Stosowanie kwasu mlekowego
powinno  stanowié¢  dodatkowe narzedzi pomagajgce w  zmniejszaniu zanieczyszczenia
wywolywanego przez najwazniejsze czynniki chorobotworcze, np. Escherichia coli wytwarzajgca
werotoksyne i Salmonella.
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Komisja ma nadzieje, ze powyzsze informacje pomogg w wyjasnieniu obaw wyrazonych przez
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