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A mezőgazdasági törvény (Uradni list RS [a Szlovén Köztársaság Hivatalos Közlönye], 45/08., 57/12., 90/12. szám – ZdZPVHVVR és 32/15. szám) 64. cikkének (4) bekezdése értelmében a mezőgazdasági, erdészeti és élelmiszerügyi miniszter az alábbi rendeletet adja ki:
RENDELET
az étkezési só minőségéről
1. cikk
(Tartalom)
E rendelet meghatározza az emberi fogyasztásra szánt és az élelmiszergyártás során a gyártási folyamatban és a piacon felhasználásra kerülő só minőségére, címkézésére és megfelelőségértékelésére vonatkozó feltételeket.
2. cikk
(Tájékoztatási eljárás és záradék)
(1) E rendelet kiadására a műszaki szabályokkal és az információs társadalom szolgáltatásaira vonatkozó szabályokkal kapcsolatos információszolgáltatási eljárás megállapításáról szóló, 2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535 európai parlamenti és tanácsi irányelvnek (HL L 241., 2015.9.17., 1. o.) megfelelő értesítési eljárás szerint került sor.
(2) Az Európai Unió egyéb tagállamaiban, az Európai Gazdasági Térségben vagy Törökországban jogszerűen forgalmazott, a nemzeti jogszabályoknak megfelelően előállított, a Szlovén Köztársaság jogszabályaiban előírttal egyenértékű közérdekvédelmi szintet biztosító termékek az e rendeletben megállapított követelményeknek megfelelőnek minősülnek, kivéve ha az eljárást az egyes nemzeti műszaki szabályoknak a valamely másik tagállamban jogszerűen forgalmazott termékekre történő alkalmazására vonatkozó eljárások megállapításáról és a 3052/95/EK határozat hatályon kívül helyezéséről szóló, 2008. július 9-i 764/2008/EK európai parlamenti és tanácsi rendelettel (HL L 218., 2008.8.13., 21. o.) összhangban folytatták le.
3. cikk
(Fogalommeghatározások)
(1) Az e szabályzatban használt fogalmak a következő jelentéssel rendelkeznek:
a) só: főként nátrium-kloridból (NaCl) álló, tengerből, sóbányából vagy természetes sóoldatból nyert, kristályos termék;
b) asztali só: emberi fogyasztásra szánt só, amely eredetétől függően a következő típusokba sorolható:
– forrássó: ipari kristályosítókban, sós víz lepárlásával nyert só;
– kősó: sókristályok feldolgozásából nyert só; 
– tengeri só: sómezőkön, természetes kristályosodási folyamat révén nyert só; 
– természetes sóoldatból nyert só: természetes sóforrásokból és sós tavakból nyert só;
c) finomítatlan tengeri só: sómezőkön, természetes kristályosodási folyamat révén nyert só, amely a só sómezőkön történő kristályosítása és manuális kaparása miatt természetes eredetű, látható szennyeződéseket tartalmazhat; 
d) sóvirág („fleur de sel”): a tengervíz felszínén kialakuló vékony sóréteg, amely a hagyományos sótermelésnél jellemző folyamatos párolgás során keletkezik;
e) finomsó: finom kristályos vagy finomra darált só, amelynek szemcséi 80%-a átjut egy 1 mm2-es lyukméretű szitán;
f) durva só: darált vagy darálatlan só, amelynek szemcséi 50%-a átjut egy 1,25 mm2-es lyukméretű szitán;
(2) Más eredetű – és különösen az ipari folyamatok melléktermékeként nyert – só emberi fogyasztásra nem használható.
4. cikk
(Adalékanyagok)
Az étkezési só előállítása során – a technológiai indokoltság függvényében és összhangban az adalékanyagokról szóló rendelettel – adalékanyagok alkalmazhatók.
5. cikk
(Az étkezési só minősége)
Az étkezési sónak a következő követelményeknek kell megfelelnie: 
a) legalább 97%-ban tartalmaz tiszta nátrium-kloridot szárazanyagban; 
b) legfeljebb 7%-ban tartalmaz vizet:
– a szárazanyag tömegére számítva legfeljebb 0,5%-ban tartalmaz oldhatatlan anyagot,
– a szárazanyag tömegére számítva 0,1 mol sósavban legfeljebb 0,3%-ban tartalmaz oldhatatlan anyagot.
c) nem tartalmaz idegen szennyeződést;
d) szagtalan; 
e) fehér színű, noha alig látható árnyalatban más szín is engedélyezett; 
f) 5%-os vizes oldata tiszta vagy enyhén zavaros (amennyiben enyhén zavaros, néhány csepp sósav hozzáadásával tisztává válik), sós és nem keserű. 
6. cikk
(A finomítatlan étkezési tengeri só minősége)
A finomítatlan étkezési tengeri sónak a következő követelményeknek kell megfelelnie:
a) legalább 95%-ban tartalmaz tiszta nátrium-kloridot szárazanyagban; 
b) Ca 2+ tartalma legalább 0,1% és Mg 2+ tartalma legalább 0,2%;
c) legfeljebb 7%-ban tartalmaz vizet; 
d) a só sómezőkön történő kristályosítása és manuális kaparása miatt természetes eredetű, látható szennyeződéseket tartalmazhat; 
e) szagtalan vagy tipikus tengeri illata van; 
f) semmilyen, technológiai vagy érzékszervi okokból hozzáadott adalékanyagot nem tartalmaz, kivéve – a só jódozásáról szóló rendeletnek megfelelően – a jódot.
7. cikk
(A sóvirág minősége)
(1) A sóvirágnak az alábbi követelményeknek kell megfelelnie:
a) legalább 95%-ban tartalmaz tiszta nátrium-kloridot;
b) a kristályoknak ujjal történő erőkifejtés alkalmazásával könnyedén leválaszthatóknak és lemorzsolhatóknak kell lenniük;
c) a kristályoknak 4 mm-nél kisebbeknek kell lenniük.
(2) A sóvirág semmilyen, technológiai vagy érzékszervi okokból az élelmiszerekhez adott adalékanyagot nem tartalmazhat.
8. cikk
(Szennyeződések)
(1) Az étkezési só nem tartalmazhat szennyeződéseket olyan mértékben, amely a fogyasztók egészségére hatással lehet. Az alább feltüntetett szennyeződések következő mennyiségei nem léphetők túl: 
a) legfeljebb 0,5 mg/kg arzén (jelölése As);
b) legfeljebb 2 mg/kg réz (jelölése Cu);
c) legfeljebb 2 mg/kg ólom (jelölése Pb);
d) legfeljebb 0,5 mg/kg kadmium (jelölése Cd);
e) legfeljebb 0,1 mg/kg higany (jelölése Hg). 
(2) Az étkezési só – az előállítás helyének és módszerének függvényében – természetes másodlagos összetevőket, így szulfátokat, karbonátokat, kalciumot, magnéziumot, nátriumot és kálium-bromátot, továbbá kalcium-, kálium- és magnézium-kloridokat tartalmazhat.
9. cikk
(Az előrecsomagolt só címkézése)
(1) Az előrecsomagolt étkezési sót a fogyasztók élelmiszerekkel kapcsolatos tájékoztatását szabályozó rendelet és a szóban forgó rendelet szerint kell felcímkézni. 
(2) Az emberi fogyasztásra szánt étkezési só kizárólag előre csomagolt só formájában, és „étkezési só” címkével ellátva hozható forgalomba, továbbá: 
a) az előállítási módszer függvényében fel kell tüntetni rajta a„tengeri só”, „forrássó”, „kősó”, „sóvirág” vagy „természetes sóoldatból származó só” címkét; 
b) a csiszolási módszer, illetve a szemcsék mérete függvényében tartalmaznia a „finom” vagy „durva” jelölést; 
c) , amennyiben megfelel a szóban forgó rendelet 3. cikke (1) bekezdésének c) pontja szerinti követelményeknek, fel kell rajta tüntetni a „finomítatlan” címkét;
d) , amennyiben a só jódozásáról szóló rendeletnek megfelelően a só hozzáadott jódot tartalmaz, fel kell rajta tüntetnie a „jódozott” címkét;
e) amennyiben nem tartalmaz hozzáadott jódot, fel kell rajta tüntetnie a „nem jódozott” címkét.
10. cikk
(Mintavétel és a megfelelőség meghatározása)
A sóra vonatkozó mintavételnek és a megfelelőség meghatározásának az alkalmazandó nemzetközi szabványok szerint kell történnie.
11. cikk
(Átmeneti időszak)
(1) A termékek előállítását és jelölését az e rendelet hatálybalépését követő két éven belül kell az e rendelet rendelkezésinek megfelelően végezni.
(2) Az előző bekezdés rendelkezésének sérelme nélkül, az előző bekezdésben említett határidő lejártát megelőzően, a só minőségéről szóló rendelet szerint (UL RS 70/03., 31/04. és 45/08. sz. – ZKme-1) legyártott és felcímkézett termékek a készletek kimerüléséig forgalmazhatók.
12. cikk
(Hatályon kívül helyezés)
A só minőségéről szóló rendelet rendelkezései (UL RS 70/03., 31/04. és 45/08. sz. – ZKme-1) a szóban forgó rendelet hatályba lépésével hatályukat vesztik, noha a szóban forgó rendelet hatályba lépésétől számított két évig még alkalmazandók.
13. cikk
(Hatálybalépés)
Ez a rendelet a Szlovén Köztársaság Hivatalos Közlönyében történő közzétételét követő tizenötödik napon lép hatályba.
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