Srovnani legislativy : Ruské federace a Ceské republiky

Ceska legislativa pro oblast mikrobiologické kontroly potravin Z.p. se velice lisi od
ruskeé legislativy !!!

V piehledu je zpracovana z tohoto divodu ¢eska mikrobiologickd legislativa a k tomu
jsou ptidéleny ruské kédy vyrobkii.

Ptekladu jsem se rad¢€ji vyhnul, protoze nemam dostupné odborné slovniky a hlavné
neznam slozeni vyrobkl a jejich zvyklosti pii jejich vyrobé, podle kterych provadéli
tridéni vyrobki do jednotlivych kodu.

Ttidéni vyrobkt je vyrazné podrobnéjsi a ma velmi rozdilné pozadavky na
mikrobiologické limity.Toto se tykéa prfedevsim rozsahu mikrobiologickych stanoveni u
jednotlivych komodit, a také ptipustnych hodnot ( limittt). Nasi vyrobci budou mit
zieymé velké starosti, aby tyto limity splnili.

1) Napft. ve vyhlasce 132/04 Sb. jsou vypsany bakterialni ptivodci onemocnéni
( patogenni bakterie ) v pfiloze €. 1. V pfiloze ¢.2 je stanoven minimalni rozsah
vySetteni pro jednotlivé komodity. Vyrobci 1 veterindrni dozor nechava vySetfovat
vzorky potravin pouze podle ,,malého* rozboru, aby to tolik nestalo.!!
Vysledky o patogenech poté nejsou k dispozici v takovém rozsahu ( nebo viibec),
aby se daly piedlozit jako statisticky zpracovatelné ,, rozumnym zptisobem®.
Velice ¢asto mé napt. RF piedepsano stanoveni Listeria monocytogenes u vyrobkii,
ale u nas se viibec neprovadi.
3) Pro fadu bakterialnich ukazatelil jsou v n¢kterych komoditaich RF pfedepsany limity a
v CR nejsou - tyka se piedev§im — L.monocytogenes, S.aureus, Clostridium
perfringens, obsah plisni, obsah kvasinek, CP enterokok
4) Pro nékteré komodity nemame viibec limity — napt. pro vysekové maso pro prode;j
( Cervené 1 bilé ). Mame limit pouze pro surovinu a to je néco jiného.

5) Clenéni komodit je naprosto rozdilné a nasi vyrobci si budou muset pfedem ujasnit do
kterého kodu — podle ruského kodexu- jejich vyrobek nélezi. Nelze to stanovit
v laboratofi!

6) Preklady kodexu bude muset provadéet autorizovand osoba, aby nedoslo k chybnému
vykladu. U nékterych kodii neni jasné slozeni vyrobkt ( napt. ,, krovénnaja kolbasa —
je to podobné nasemu jelitu nebo je slozeni maso + krev ) a mélo by se vychazet
z bliz8iho poznani jejich vyroby a zvyklosti. Jinak mlze dojit k vyznamné chybé pii
zatazovani do kodu a nasledné stiznosti ze strany RF.

7) Export do RF by mél byt vysetiovan pouze v laboratofich SVU Praha, SVU Jihlava,
SVU Olomouc. Tyto laboratoie jsou schopny pokryt plny sortiment pozadovaného
vySetteni a odpadne tak ptipadné pteposilani vzorkl a dodélavani na jinych
pracovistich. Bude to vyhodné i pro ptipadné reklamace.

8) Vzhledem k rozdilnostem v ruske legislativé, doporucuji centralné proskolit ptisluSné
vet. inspektory, ktefi budou potvrzovat export do RF.



Ceska legislativa: Vyplyvajici ze Zakona ¢&. 110/97 Sb., v platném znéni ( novela

146/2002 Sb.)

Vyhlaska 132/04 Sb., priloha ¢.1
Tabulka ¢. 1 Bakteridlni plivodci onemocnéni z potravin

Mikroorganismus

Kategorie potravin

Nejvyssi mezni
hodnota na g (ml)

Bacillus cereus

Potraviny neurcené k piimé spotiebe

10°

Potraviny urcené k piimé spotitebé 10*
Potraviny uréené pro kojeneckou a détskou vyzivu 10

Termotolerantni Potraviny urcené k piimé spotiebé negat/25

Campylobacter

Clostridium Potraviny neurcené k ptimé spotiebé 10°

perfringens Potraviny uréené k pfimé spotiebé 10*

Potraviny uréené pro kojeneckou a détskou vyzivu 10

Escherichia coli 0157 Vsechny druhy potravin negat/25

a dalsi verocytotoxin

produkujici E.coli

(VTEC)

Listeria monocytogenes Potraviny ur¢ené pro kojeneckou a détskou vyzivu negat/25
Potraviny urcené k piimé spotfebe ( kromé nize negat/25
uvedenych )

Masné vyrobKy o ay niz§i nez 0,92 10%

Mrazené krémy, zmrzliny apod. 10?

Ryby uzené studenym koufem 10%
Salmonella spp. Potraviny uré¢ené pro kojeneckou a détskou vyzivu negat/50
Potraviny urcené k piimé spotiebé negat/25

Shigella spp. Potraviny urcené k piimé spotiebé negat/25

Koagulazapozitivni Potraviny neurcené k ptimé spotiebé 10°

Stafylokoky (St. aureus | Potraviny urené k pifimé spotiebé 10*

a dalsi druhy) Potraviny pro kojeneckou a détskou vyzivu

- neurcené k piimé spotiebe 10°
- urcené k ptfimé spotieb¢ 10

Vibrio parahaemolyticus | Ryby, m&kkysi, korysi a hlavonoZzci z vod tropickych a | negat/25

subtropickych pasem urcené k ptfimé spotiebé

Yersinia enterocolitica Potraviny uréené k pfimé spotiebé negat/25

(suspektni patogenni
kmeny)

negat: neprokazatelné ve hmotnosti (v objemu) zkusebniho vzorku specifikovaného za




$ikmou ¢arou

aw: vodni aktivita — parametr potraviny charakterizujici dostupnost vody pro mikroorganismy,

v hodnoté od 0 az 1,0.

Tabulka €. 2 Nejvyssi mezni hodnoty pro toxické produkty

mikroorganismi
toxin Kategorie Nejvyssi
potravin mezni
hodnota
Stafylokokové enterotoxiny vSechny negat.
potraviny
C.perfringens - enterotoxin vSechny negat.
potraviny
B.cereus - enterotoxin vSechny negat.
potraviny
E.coli - verocytotoxin vSechny negat.
potraviny
V.parahaemolyticus — termostabilni vSechny negat.
hemolyticky toxin potraviny
botulotoxin vSechny negat.
potraviny

Mykotoxiny — nejvyssi pfipustné mnozstvi stanovi vyhlaska ¢.53/2002 Sb.,
(v platném znéni ), kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni
nezévadnost jednotlivych druhti potravin a potravinaiskych surovin, ...




Ceska legislativa - Zakon 166/99 Sb., v platném znéni ( v novele 131/2003 Sb.) - Vyhlaska 375/03
Sb., ¢ast A., Suroviny pro vyrobu potravin Zivo¢iSného ptivodu

Mikroorganismus II
I
a) b) c) d) e) f)
ca) cb)
max. TNMV | TOMV | kojenecka vyziva | vaj. syrové vejce
limit pfimo  po melanze mléko
uprave mléko TO
Aerobni a 5.107110° |5.10" [10° [10° |5.10° |10 10°
fakultativng 5.10°
anaerobni l(:::';"
mikroorganismy ovid)
v 1 g(ml)
Koliformni 5.10° 10" [5.10°[10* |10 |0 - -
v1g(ml)
E.coli v 1g (ml) 10° |10° |10° |0 10> |- - -
Kvasinky vl g (ml) | 5.10" | 10° |5.10" | 10° |0 - - -
Plisné v1 g (ml) 4) 10° |4 10° [10° |0 - -
B. Piivodci onemocnéni z potravin
Mikroorganismus II
I
a) | b) c) d |e) |
ca) cb)
Bacillus cereus
v 1 g (ml) 5.10° | 10* |5.10° | <10' |10° |0 - -
Pseudomonas
aeruginosa v 1g (ml) 10° 10° | 10° 0 10° |0 - -
Staphylococcus aureus
v 1 g (ml) 5.10° |10° |5.10° | <10' | 10* |5.107 -
Sulfitredukujici




klostridia v 1 g (ml) 5.10° |10° |5.10°0 | <10' [10° |0 - -
Salmonella spp. v25 g

(ml) nebo v 50 g (ml) 0/25 0/25 1 0/25 0/50 0/50 | 0/25 | 0/25 | 0/25
Escherichia coli O157

v1g(ml 0 0 0 0 0 0 0 0
Campylobacter

jejuni v 25 g (ml) - 0 - 0 - - - -
Yersinia enterocolitica

(enteropatogenni 0 0 0 0 0 0 0 0
serotypy) v 25 g (ml)

Listeria monocytogenes

v 1 g (ml) - 0 - - - - 0 -
Vibrio parahaemolyticus

v1g(ml 0 0 0 0 0 - - -
Stafylokokové

enterotoxiny neprokazatelné testem RPLA

Mykotoxiny podle vyhlasky ¢.53/2002 Sb., ve znéni popzdéjsich

predpist




Srovnavani limitu CR a Ruské federace

Ceska legislativa Vyhlaska 132/04 Sb.,Zakon 110/97 v platném znéni ( v novele
146/2000 Sb.)

CR maso, maso porcované, délené,balené, vcetné¢ drobll — Cerstvé 1 zmrazené- v CR limit
neexistuje, ale byl ve vyhlasce 91/99 Sb.

Ruska CPM/g koliformni | Salmonella | kvasinky plisné L.monocytoge

federace Sp- nes

maso 10 - 1000

1.1.1.1. 0-10 neg/25 g - ) neg/25

1.1.1.2. 10" — 100- 1000 dtto - - dtto
5.10°

po 5.10° 1.10° dtto - - dtto

vykosténi

CR polotovary
Vyhl. 132/04 Sb.,

1.1. Mleté, krajené nebo mélnéné maso urcené ke spoti‘ebé bez tepelné upravy (tatarské

bifteky aj.)

CPM E.coli Salmonella L.monocytoge. | Campylobacter | Yer.enter
0.

Vyhl 10° 10° neg/25 neg/25 neg/25 neg/25
132/04
Sh.
+ Vyhlaska 202/03 Sb., mleté maso
Ruska federace — mleté maso

CPM E.coli Salmonella S.aureus dtto

5.10° 50-500 | neg/10 100-5.10°
1.1.1.3. | 5.10° 1.10° dtto -
polotovar | 5.10° -
mélnéné | 5.10°
1.1.14.  |5.10° 1.10° dtto - 500 dtt

0

1.1.2.1. - - dtto - - dtt
podprodu 0
kty




1.1.2.2. 5.10° 10 neg | 0/25 0 neg/25
krev
CPM koliformni | sulfitred.kl. | salmonella S.aureus,proteus
1.1.2.3.
albumin 2.5.10" 10 neg
suSena 5.10* 10 neg 0/25 0 -
plasma
CR - vyhl.132/04 Sb.,
1.2. Masné vyrobky tepelné neopracované, ¢astecné zrajici, fermentované, se startovaci
kulturou
E.coli koagulaza | Clostr.perfringens | Salmonella
pozit.
stafylokoky
10 10° 10 negat/25
CR - vyhl.132/04 Sb.,
1.3. Trvanlivé masné vyrobky ( fermentované, zrajici )
Enterobacteriaceae koagulaza | Clostr.perfringens | Salmonella
pozit.
stafylokoky
10 10° 10 negat/25
Ruska federace:
Syrové vyrobky - uzené
produkt | CPM | koliformni | sulfitred. | S.aureus | salmonella | E.coli | L.monoc
1.1.4.1. | - 10 100 0 neg/25 0 neg/25
1.14.2. | - 0 100 0 dtto - dtto
1.143. |- 0 10 0 dtto - dtto

W

CR

CR - vyhl.132/04 Sb.,

1.4. Tepelné opracované masné vyrobky (mékké salamy, parky, vuity, tla¢enky, pastiky

aj.)
1.4.1. Vyrobky nekrajené
CPM Enterobacteriaceae | Clostr.perfringens | Salmonella
10° 10° 10 negat/25

1.4.2. Platkované a porcované balené vyrobky



CPM Enterobacteriaceae | Clostr.perfringens | Salmonella | Bakterie mlééného
kvaseni
10° 10° 10 negat/25 | 10°
Ruska federace:
Varené vyrobky
produkt CPM | koliformni | sulfitred. | S.aureus | salmonella | L.monoc
1.1.4.4.
1 kategorie | 10 0 100 0 neg/25 neg/25
2 kategorie | 2,5.10° | 0 100 0 neg/25 -
1.1.4.5. 10° 0 10 0 dtto -
1.1.4.6. 10° 0 10 0 dtto -
1.1.4.7. 10° 0 10 - dtto -
1.1.4.8. 10° 0 10 - dtto -
produkt CPM | koliformni | sulfitred. | S.aureus | salmonella | L.monoc | Enteroco
ccus
1.1.4.9. 10° 0 10 - dtto - -
1.1.4.10. |10’ 0 10 - dtto - -
1.1.4.11.2 | 10* 100 - 10 dtto - 10°
2 12.10" | 100 - 10 dtto - 10°
1.1.5.1. 2.10° |0 100 0 dtto - -
1.1.5.2. 2.10° |0 0 - dtto - -
1.1.5.3. 2.10° |0 100 - dtto - -
1.1.5.4. 10° 0 10 - dtto negat/25 | -
1.1.5.5. 2.10° |10 10 10 dtto negat/25 | -
CR

Konzervy — nemame v legislativé — NRL Jihlava navrhuje v novele (soucasné) vyhl.202
,»Obchodni sterilitu*

Ruska federace:
1.1.6. konzervy - nema pro konzervy mikrobiologické limity

produkt | CPM | koliformni | sulfitred. | S.aureus | salmonella | L.monoc | plisné
1.1.8.1. [ 2,5.10° [ 10 0 - dtto - 100




CR driabezi maso

maso, maso porcované, délené,balené, véetné drobil — Cerstvé i zmrazené- v CR limit
neexistuje, ale byl ve vyhlasce 91/99 Sb.

Ruska federace:
Maso drubezi

produkt | CPM | koliformni | salmonella | L.monocytogenes
1.1.9.1. | 1.10* | - negat/25 negat/25
chlazena
mrazend | 1.10° | - negat/25 negat/25
? 5.10° | - dtto dtto
1.1.9.2.

CR polotovary

CR polotovary

Vyhl. 132/04 Sb.,

aj.)

1.1. Mleté, krajené nebo mélnéné maso urcené ke spotiebé bez tepelné tipravy (tatarské bifteky

CPM

E.coli

Salmonella

L.monocytoge.

Campylobacter

Yer.entero.

1.1. 10°

10°

neg/25

neg/25

neg/25

neg/25

Vyhl. 132/04 Sb.,

15.2. Masové a kombinované polotovary ¢erstvé, chlazené nebo mrazené ( napr. ¢aste¢né kulinarné
upravené vyrobky z masa, mélnéného rybiho masa, v kombinaci se zeleninou, pizza,
hamburgery aj.)

15.2 E.coli koagulaza pozit. C.perfringens salmonella L.monocytogenes
Stafyloko
10° 5.10° 10 neg/25 neg/25
CR
Vyhlaska 202/03 Sb., mleté maso
Vyhl. 202/03 CPM E.coli Salmonella | S.aureus
Sh. 5.10° " 5.10° |50-500 | neg/10 100-5.10°




Vyhlaska 202/03 Sb., masné polotovary

Vyhl. 202/03 E.coli Salmonella S.aureus
Sh. 5.10°-5.10° neg/10 5.10°
-5.10°

Ruska federace:

Polotovary

produkt CPM | koliformni | salmonella | L.monocytogenes
1.192. |[1.10° |- negat/25 | negat/25

s panadou | 5.10° | - dtto dtto

v blocich | 1.10° | - dtto dtto

1.1.93. [1.10°] 1.10* negat/25 | negat/25
obalovana

1.1.94. |[1.10°]- negat/25 | negat/25
1.1.9.5. 1.10° | - negat/25 negat/25

CR - vyhl.132/04 Sb.,
1.2. Masné vyrobky tepelné neopracované, ¢asteCné zrajici, fermentované, se
startovaci kultiirou

E.coli koaguldza pozit. stafylokoky Clostr.perfringens | Salmonella
10 10° 10 negat/25

Ruska federace:
masné vyrobky

CPM | kolif. | sulfitred. | S.aureus | salmonella | E.coli | L.monocytogenes
klostridia

1.1.11.1. | - 10 100 0 negat/25 0 negat/25
1.1.11.2. | - 10 10 0 negat/25 0 negat/25
1.1.11.3. | - 0 10 0 negat/25 - -

1.1.114 [ 10° |0 10 0 negat/25 - negat/25
1.1.11.5. | - 0 10 0 negat/25 - -

1.1.11.6. [ 10° |0 10 0 negat/25 | - -
1.1.11.7.]10° |0 10 0 negat/25 | 0 negat/25
1.1.11.8.]10° |0 10 0 negat/25 | - -

1.1.11.9. | 10* 10 - 0 negat/25 - Enterococcus




CR

| 1.10°

CR - vyhl.132/04 Sb.,
1.4. Tepelné opracované masné vyrobky (mékké salamy, parky, vurty, tlacenky, pastiky

aj.)
1.4.1. Vyrobky nekrajené
CPM Enterobacteriaceae | Clostr.perfringens | Salmonella
10° 10° 10 negat/25

1.4.2. Platkované a porcované balené vyrobky

CPM Enterobacteriaceae | Clostr.perfringens | Salmonella | Bakterie mlé¢ného
kvaSeni
10° 10° 10 negat/25 | 10°
Ruska federace:
masné vyrobky
CPM | kolif. | sulfitred. | S.aureus | salmonella | E.coli | L.monocytogenes
klostridia
1.1.12.1. [ 2.10° | 0 10 0 negat/25 - negat/25
1.1.12.2.]5.10° | 0 10 0 negat/25 | - -
1.1.12.3./2.10° | 0 10 0 negat/25 - -
1.1.12.4 [5.10° |0 10 0 negat/25 | - -
1.1.14.1. | 1.10* | 100 |- 10 negat/25 - proteus 0
1.1.142. | 5.10° | 10 - 10 negat/25 - proteus 0
1.1.14.3. | 1.10* | 10 - 100 negat/25 0 proteus 0

Vejce

CR - vyhlaska 200/03 Sb.




Vejce, Vajecné vyrobky

Salmonella spp. :

negativni/25 g

CPM: 10°/g
Enterobacteriaceae: 10%/g
Ruska federace:
vejce

CPM | koliformni | S.aureus | ? proteolytické | salmonella | rizné
1.1.15.1. | 1.10° | 10 - - 5x negat/25
1.1.15.2. [ 5.10° | 100 - - 5x negat/25
1.1.153.110° [ 10 0 0 negat/25
mrazené | 5.10° | 10 0 0 negat/25
1.1.16.1. | 5.10* | 10 0 0 negat/25
1.1.162. | 10° | 10 0 0 negat/25
1.1.16.3.
7loutek | 5.10* | 100 0 - negat/25
bilek | 1.10*] 10 0 - negat/25
Miléko

CR - vyhlagka 203/03 Sb.

Syrové kravské mléko:
CPM/30°C/ml :

Pocet somatickych bunék/ml:
Staph. aureus

100 000
400 000
m=500/ml, M =2 000/ml (¢c=2m.3M)

=<
<

Syrové buvoli mléko:

CPM pii 30°C/ml : < 1000 000
Pocet somatickych bunék/ml: < 500 000
Ruska federace:
mléko syrové
CPM | koliformni | salmonella | jiné S.aureus | L.monocytogenes
1.2.1.1.
vyssi tidda | 3.10° | - negat/25 | somatické 5.10°/ml | - -
prvni 5.10° somatické 1.10%/ml
druha 4.10° dtto
CR

Mikrobiologicka kritéria pro mlé¢né vyrobky a konzumni mléko ( vyhl.202/03 Sb.)



mikroorganismus

vyrobek

limit (g, ml )

L.monocytogenes | syry jiné nez tvrdé negat/25 g
n=5¢=0
jiné vyrobky negat/ 1 g
Salmonella spp. | vSe kromé suSené¢ho mléka negat/ 1 g
n=5.c¢=0
suSené mléko negat/ 1 g
n=10,c=0
S.aureus syry vyrobené ze syrového mléka | m= 1000
a z termizovaného mléka M =10 000
n= 5
c= 2
mékké syry ( z tepelné oSetteného | m= 100
mléka ) M = 1000
n= 5
c= 2
cerstveé syry, m= 10
suSené mléko M =1 000
mrazené mlécné vyrobky n= 5
c= 2
E. coli syry vyrobené ze syrového mléka | m= 10 000
a z termizovaného mléka M =100 000
n= 5
c= 2
meékké syry ( z tepelné oSetieného | m = 100
mléka ) M= 1000
n= 5

c= 2




Indikatorové mikroorganismy

mikrorganismus vyrobek limit (ml, g)
Koliformni bakterie | tekuté mlé¢né vyrobky m=0
M=5
n=>
c=2
maslo vyrobené z pasterované¢ho
mléka nebo smetany m=0
M=10
n=>5
c=2
mekké syry ( z tepelné oSetfeného mléka )
m =10 000
M =100 000
n=>5
c=2
suSené mlécné vyrobky
m=0
M=10
n=>5
c=2
Mrazené mlécné vyrobky
(v€etné zmrzliny) m=10
M =100
n=>5
c=2
CPM Tekuté tepelné oSetfené , nefermentované | m = 50 000
mlécné vyrobky — a- M =100 000
n=>5
c=2
m = 100 000
MrazZené mlééné vyrobky M =500 000
(vCetn¢ zmrzliny ) — b - n=>5
c=2

a =po 5 denni inkubaci pti 6°C ( CPM pii 21°C)

b= CPM pi 30°C




CR
Vyhlaska 132/04 Sb.
4.1. Tekuté mlécné vyrobky pasterované ( v€etné ochucenych )

4.2 MléEné vyrobky susené vcetné vyrobki s ptisadami a smési k ptipravé zmrzlin a
mlécnych pudinkt
4.3.Mlécné tekuté a zahusténé vyrobky sterilované a oSetfené UHT

koéd | CPM | Enterobacteriaceae | salmonella | koliformni | S.aureus | B.cereus

4.1.110° |10 - - - -

4.2.15.10*| 10 negat/25 | - - -

43.110° + | - - - - -

+ po inkubaci pti 30°C po dobu 15 dnil

Ruska federace:
Miléko pasterované

CPM koliformni | salmonella | S.aureus | L.monocytogenes
1.2.1.2. 1.10° 100 negat/25 | 0 negat/25
cisterny | 2.10° 100 negat/25 | 10 negat/25
1.2.1.3. 1.10° 100 negat/25 | 0 negat/25
konve 2.10° 100 negat/25 | 10 negat/25
1.2.1.4. 25100 |0 negat/25 | - -
1.2.1.6. - 100 negat/25 |0 -
12.1.7.  |>10’ 10 negat/25 | 0 - plisné 50
kvasin. 50
1.2.1.8. > 10 10 negat/25 | 0 - plisné¢ 50
bifidobakteria kvasin. 50
» 10°
1.2.1.9. - 0 negat/25 |0 - plisn¢ 50
kvas. 50
1.2.1.10. |- 1000 negat/25 |0 - plisné¢ 50
kvas. 50

CR
Vyhlaska 132/04 Sb.



4.4. Tvaroh, Cerstvé mlécné, smetanové krémy a tvarohové vyrobky, Cerstvé syry

4.5. Termizované mlécné vyrobky a vyrobky s prodlouzenou trvanlivosti (pudinky,
krémy, dezerty, pomazankové maslo)

4.6. Mlécné vyrobky fermentované ( jogurt,podmasli, acidofilni mléko, kysana smetana)

kéd | Enterobacteriaceae | salmonella | koliformni | S.aureus | L.monoc | B.cereus

4.4. |- negat/25 10° 10 negat/25 | -
45. |10 - - 50 - 10°
46. |- - 10 - - -

Vyhlaska 77/03 Sb.
Tabulka 4. Druhy zivych mikroorganismu v kysanych mléénych vyrobcich

vyrobek pozité mikroorganismy | mikroflorav 1 g

acidofilni mléko | Lactobac. Acidophilus aj. 10°

jogurty smés — viz vyhlaska 10’

kysané mléko smes 10°

kefir smes bakterie 10°
kvasinky 10*

kefirové mléko | smés bakterie 10°
kvasinky 10°

bifido - vyrobky | Bifidobacterium sp. bli(f;léiobakterie

Ruska federace:

ma pozadavky na startovaci kultiry v kodech
1.2.9.1.

1.2.9.2.

1.2.10.1.

Ruska federace:

tvaroh

koliformni | S.aureus | salmonella | kvasinky | plisné
1.2.2.1. ] 1000 10 negat/25 | - -
1.2.2.2. 1100 10 dtto 100 50
1.2.2.3. 1100 0 dtto 50 50
1.2.24.110 10 dtto 100 50




Ruska federace:

mléko sterilované,.....

CPM | koliformni | salmonella | S.aureus | plisné | kvasinky
1.2.3.2.12.10° |0 negat/25 | - - -
1.2.3.3./5.10° |0 negat/25 | - - -
1.2.3.4.13,5.10°]0 negat/25 | - - -
1.2.4.1./5.10° |10 negat/25 |0 - -
12.42.15.10° |10 negat/25 |0 - -

1.10° |10 negat/25 |0 - -
1.2.4.3.]1.100 | 100 negat/25 |0 50 -
12.4.4.17.10° |10 negat/25 |0 - -
1.2.4.5.11.10° |10 negat/25 |0 100 |50
1.2.4.6.15.10° |10 negat/25 |0 100 |50

CR

Vyhlaska 132/04 Sh.

4.7.1. Syry ze syrového mléka

4.7.2. Tvrdé syry, zvlasté tvrdé syry

4.7.3. Polotvrdé syry

4.7.4. MéKkké syry zrajici

4.7.5. Tavené syry

E.coli | Koagulaza salmonella | L.monocytogenes | Enterobacteriaceae
pozit.stafylokoky

4.7.1. | 10° 10° negat/25 | negat/25 -
4.7.2. 110 100 - - -
473. |10° 10° negat/25 | negat/25 -
4.7.5. | - 100 - - 10

Ruska federace:




syry

CPM | koliformni | salmonella | S.aureus | L.monocyto. | plisné | kvas.
1.2.6.1. | - 1000 negat/25 | 500 negat/25 - -
1.2.6.2.15.10° | 10 negat/25 |- - 50 50

1.10° | 10 negat/25 | - - 100 | 100

CR - zmrzlina
Vyhl 202/03 sb.,
S. aureus m= 10
M =1 000
Mrazené mlécné vyrobky | n = 5
c= 2
CPM m = 100 000
Mrazené mlécné vyrobky | M = 500 000
(v€etn¢ zmrzliny )—b- |n=35
c=2
Koliformni bakterie
m=10
Mrazené mlécné vyrobky | M = 100
(v€etné zmrzliny) n=>5
c=2
Vyhlaska 132/04 Sb.
5. Zmrzliny a mraZené krémy
CPM - 10> *
Enterobacteriaceae ** 10
Koagulaza pozitivni staphylokoky  10°
Salmonella spp. negat/25

* nevztahuje se na vyrobky s tvarohem
** pro vyrobky s tvarohem plati hodnota 10

Ruska federace:

zmrzlina

CPM | koliform. | S.aureus | salmonella | L.monocytogenes
1.2.7.1.]1.10° | 100 0 negat/25 | negat/25
1.2.7.2.]1.10° | 10 0 negat/25 | negat/25
1.2.7.3.13.10°| 10 0 negat/25 | negat/25
1.2.7.4.15.10" | 10 0 negat/25 | negat/25




CR -

Ryby

Mikrobiologické poZadavky pro syrovou rybi surovinu v CR nemame.

Vychazime z:

vyhlasky 132/04 Sb., ptiloha €. 4, ptfipustné hodnoty pro kategorie potravin neurcenych

k ptimé spotiebé, nebo z

vyhlasky 375/03 Sb., kde vasak nejou uvedeny ryby, ale obecné hodnoceni suroviny
(str.3—4)

Vyhlaska 132/04 Sb.:
2. Ryby, ostatni vodni Zivocichové a vyrobky z nich
2.1. Uzené a susSené ryby

CPM -10°
Enterobacteriaceae - 10°
Koagulaza pozit. Stafylokoky - 10’
Salmonella spp. negat/25

2.2. Rybi vyrobky tepelné neoSetirené, urcené k primé spotiebé (napr. mékkysi)
E.coli - 10°

Koagulaza pozit. Stafylokoky - 10’

Salmonella spp. negat/25

Vibrio parahaemolyticus negat/25

2.3. Morsti korysi, mékkysi a hlavonoZci z vod tropickych a subtropickych
CPM -10°

Enterobacteriaceae - 10
Koagulazopozit. Stafylokoky - 10°
Vibrio parahaem. negat/25

2.4. Vyrobky z ryb marinované, nakladané ( v rosolu, oleji, ndlevu, remuladg)

A nepasterované vyrobky z ryb ( kaviar, sardelova pata, ,, krabi“ tyc¢inky, apod.)
Koliformni - 10°
B.cereus 5.10°



Clostridium perfringens

-10?

Salmonella spp. negat/25
Ruska federace:
Ryby
CPM | koliform. | S.aureus | sulfitred. | salmonella | Vib.parahem.
klostridia
133.1. |1.10* |0 0 10 negat/25 | -
1.3.3.2. 1.10* | 10 0 10 negat/25 | 10
1.3.3.3. |5.10° |10 10 10 negat/25 | 10
13.34. [1.10° |10 - 10 negat/25 | -
1.3.3.5. |5.10" |10 - 10 negat/25 | -
1.3.3.6. |5.10° |10 - 10 negat/25 | plisné 100
1.3.3.7. 5.10° |0 - 100 negat/25 | plisné 100
1.3.3.8. 5.10° | 1000 - - negat/25 | plisné a kvas
polévky 100
susene
133.9. |[10* |0 0 0 negat/25 | plisné a kvas.
100
1.3.3.10. 1.10:' 0-1000 |0-10 - negat/25 | proteus 10
2.10
1.3.3.11 [2.10* |10 10 10 negat/25 | Enterococcus
10° - 2.10°

CR

Lahidkarské vyrobky a potraviny po tepelné upravé
14.1.Lahtdkarské vyrobky s majonézou i bez majonézy ( Rybi salat s majonézou,

pomazanky, pénys,..)

CPM *
E.coli

Koagulazopozitivni stafylokoky**

Bacillus cereus

Clostridim perfringens™®**

Kvasinky

2.10°
10?
10?
5.10°
10?
5.10*




Salmonella spp. negat/25

* nevztahuje se na vyrobky obsahujici suroviny s kulturni mikroflérou

** u vyrobku s ptidavkem massa korysi se toleruji hodnoty o jeden fad vyssi
**%* sleduje se pouze u pasterovanych vyrobki

15.2. Masové a kombinované polotovary ¢erstvé, chlazené nebo zmrazené
( ¢astené kulinarné upravené vyrobky z masa, mletého masa, mélnéného rybiho
masa , v kombinaci se zeleninou, pizza, hamburgery aj.)

E.coli 10°
Koagulaza pozitivni stafylokoky 5.10°
Clostridium perfringens 10
Salmonella spp negat/25
Listeria monocytogenes negat/25

Ruska federace
Majonézové vyrobky

CPM | koliform. | S.aureus | sulfitred. salmonella | plisn¢ a | Listeria
klostridia kvas. monocyto.
1.3.3.12. | - 100 - - negat/25 100
Jikry, mli¢i
CPM | koliform. | S.aureus | sulfitred. | salmonella | vibrio Listeria
klostridia parahaem. | monocyto.
1.3.4.1.5.10" | 1000 100 - negat/25 100 negat/25
13.4.2./1.10° | 10 10 - negat/25 | - negat/25
13.4.3./1.10° |0 0 - negat/25 | - -
13.4.4./1.10° |0 0 0 negat/25 | plisn¢€ 50 | kvas. 50
13.4.5./1.10° |0 0 0 negat/25 50 300
1.3.4.6.]1.10° | 10 0 - negat/25 50 300
1.3.4.7./1.10" | 10 0 10 negat/25 50 50
1.3.5.1. | konzervy
1.3.5.2.| 1.10° | 1000 100 - negat/25 100 -
1.3.7.1.]5.10" | 100 100 - negat/25 100 -

raci




CR

Vyhlaska 132/04 Sh.:

2.5. Rybi vyrobky pasterované v obalu

CPM 10*
Enterobacteriaceae 10
Clostridium perfringens 10
Ruska federace
prezervy
CPM | koliform. | S.aureus | sulfitred. klostridia | salmonella | plisné. | kvasinky
1.3.7.2. 1 2.10° | 100 0 100 negat/25 10 100
1.3.7.3. 1 5.10* [ 10 10 - negat/25 10 100
1.3.7.5. [2.10* | 0 - 10 negat/25 100 100
1.3.7.6. | 2.10* | 10 10 0 negat/25 enterococcus 10°
1.3.7.7.|5.10" | 10 - - negat/25 |-
1.3.7.8.|5.10" | 10 10 0 negat/25 |-
CR - nema limit
l}uskz’t federace:
Spek veprovy, chlazeny, mrazeny,..
CPM | koliform. | S.aureus | sulfitred. salmonella | L.mono.
klostridia
1.7.4.1.|5.10" | 1000 - - negat/25 | negat/25
1.742.15.10° | 0 - 10 negat/25 | negat/25

CR- m4 limity .

Vyhlaska 203/03 Sb., viz.str. 113
Vyhlagka 132/04 Sb.,

4.8. Maslo, smésné emulgované tuky ( s obsahem masla, tvarohu )




CPM*
Escherichia coli

10°
10

*nevztahuje se na vyrobky ze zakysané nebo polozakysané smetany

Ruska federace:

Maslo
CPM | koliform. | S.aureus | salmonella | plisn¢/ kvas. | L.mono.
celkem
1.7.6.1. | 1.10" | 10 0 negat/25 | 50 negat/25
1.7.6.2. | 1.10° | 100 10 negat/25 100 negat/25
1.7.6.3. | 1.10° | 100 10 negat/25 100 / 100 | negat/25
1.7.6.4. | 2.10° | 1000 100 negat/25 100 / 100 | negat/25
1.7.6.5. | 1.10° | 0 - negat/25 | 200 / - -
Tukové produkty
CPM | koliform. | S.aureus | salmonella | plisné | kvas. | L.mono.
1.7.7.1. | 1.10° | 100 10 negat/25 100 | 100 | negat/25
1.7.7.2. | - 10 100 negat/25 plisné,kvas. | negat/25
celkem 200




