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D-tagatos

Jag skriver till er for att informera om resultatet av er ansokan till Forenade kungariket
om en utvardering av D-tagatos, som ska goéras innan produkten slapps ut pa

marknaden i enlighet med artiklarna 4 och 6 i férordning (EG) nr 258/97.

1. Den 1 mars 2005 lamnade Bioresco Ltd som foretradare for Arla Food Ingredients in
en ansokan till Food Standards Agency (det utnamnda behériga organet for
utvardering av livsmedel i Forenade Kungariket) om att fa slappa ut D-tagatos pa

marknaden som ny livsmedelsingrediens.

2. Den 15 augusti 2005 utfardade Food Standards Agency sin forsta
utvarderingsrapport efter expertutlatande fran Advisory Committee on Novel Foods
and Processes (ACNFP), den kommitté som ger rad till Food Standards Agency i
alla fragor som ror nya livsmedel. | rapporten konstateras att D-tagatos uppfyller
kriterierna for att bli godkant som nytt livsmedel i enlighet med artikel 3.1 i

forordningen.

3. Kommissionen vidarebefordrade denna forsta utvarderingsrapport till samtliga

medlemsstater den 13 september 2005.

4. Varken kommissionen eller medlemsstaterna har framfért nagra motiverade
invandningar mot saluféring av produkten inom den period pa 60 dagar som

faststalls i artikel 6.4 i forordning (EG) nr 258/97.

=3
# A hBoy, &
WAL
= .{.!" L d
e, a
INVESTOR 1IN PEOPLE d"r-f.i_ﬂ‘l.ﬁ

Room 515b, Aviation House, 125 Kingsway, London WC2B 6NH
TIf.: 020 7276 8572 Fax: 020 7276 8564
E-post: chris.jones@foodstandards.gsi.gov.uk



5. Pa grundval av den forsta utvarderingsrapporten faststalls darfor att D-tagatos
uppfyller kriterierna i artikel 3.1 i forordning (EG) nr 258/97, forutsatt att produkten
slapps ut pa marknaden i dverensstdmmelse med rapportens slutsatser nedan:

|. D-tagatos ska uppfylla renhetskriterierna i bilagan till detta brev.

Il. Beteckningen D-tagatos ska anges antingen i markningen av sjalva produkten
eller i innehallsdeklarationen av livsmedel dar produkten ingar.

[ll.Beteckningen D-tagatos ska markeras med en asterisk (*) som hanvisar till en
tydligt placerad fotnot med texten "6verdriven konsumtion kan ha en laxerande
verkan” pa alla produkter som innehaller mer an 15 g D-tagatos per portion och
pa alla drycker som konsumtionsfardiga innehaller mer an 1 % D-tagatos.
Typsnittet i fotnoten skall vara minst lika stort som typsnittet i sjalva
innehallsdeklarationen.

6. Observera att for naringsdeklaration och allergimarkning galler bestammelserna i
direktiven 90/496/EG och 2003/89/EG (om andring av direktiv 2000/13/EG).
Produkten maste ocksa folja ovrig tillamplig lagstiftning.

7. Enligt uppgift har ni fatt kopior pa kommentarer fran vissa medlemsstater och
kommer att besvara dessa.

8. Arla Food Ingredients far darfor slappa ut D-tagatos pa marknaden i
overensstammelse med villkoren i det har brevet. Brevet kommer att laggas ut pa
Food Standards Agencys webbplats, och en kopia kommer att skickas till
kommissionen for vidarebefordran till 6vriga medlemsstater och foér allman
publicering om det anses relevant.

Med vanlig halsning

dr Chris Jones
for Férenade Kungarikets behdriga myndighet



BILAGA

Definition D-tagatos (synonym D-lyxo-hexulos) ar en ketohexos, en epimer av
D-fruktos som ar inverterad vid C-4, med s6t smak. Amnet framstalls av
D-galaktos genom isomerisering i basisk milj6 i narvaro av kalcium.

Kemiskt namn D-tagatos
CAS-nr 87-81-0
Kemisk formel CsH1206
Strukturformel
CH,0H
o
HO——C—H
HO——C—H
H—C——0H
CH,0H
Molekylmassa 180,16
Halt Lagst 98 % beraknad pa torrsubstansen
Beskrivning | stort sett luktldsa, vita eller nastan vita kristaller
Viktférlust vid torkning Hogst 0,5 % (102°C, 2 timmar)
Bly Hogst 1 mg/kg

Bestam blyhalten med hjélp av en atomabsorptionsteknik som &ar anpassad till den
angivna nivan. Urvalsstorleken och metoden for beredningen av proverna kan
grundas pa principerna fér den metod som beskrivs i FAO Food and Nutrition
Paper (FNP) 5, "Instrumental methods” '

Specifik vridning [a]*°b: -4 till -5,6° (1 % vattenlésning)'

Smaltpunkt 133-137 °C’

! Food and nutrition paper 5 Rev 2 — Guide to specifications for general notices, general analytical
techniques, identification tests, test solutions and other reference materials (JECFA) 1991, 307 s.
engelska — ISBN 92-5-102991-1.



