Datum:
den 31 mars 2010

Avsandare:

Ministeriet for hilsovard, valfard och idrott
Postbus 20350

2500 EJ Den Haag

Nederldanderna

Mottagare:

Cargill Research and Development Centre Europe
Att: Y. Le Bail-Collet

Director, Scientific and Regulatory Affairs
Havenstraat 84

1800 Vilvoorde

Belgien

Arende:  Sucromalt
Vart referensnummer: VGP/VC 2997088

I ert brev daterat den 16 mars 2006 limnade ni mig en ansdkan i enlighet med artikel 4.1 i
forordning (EG) nr 258/97 (nedan kallad férordningen). Ansokan géller det forsta utslappandet
pa marknaden av produkten Sucromalt. I detta sammanhang vill jag informera er om f6ljande:

Er ansokan utvirderades enligt det forfarande som beskrivs i artikel 6 1 forordningen. Den
forsta utvirderingen gjordes av avdelningen for nya livsmedel (Bureau Nieuwe
Voedingsmiddelen) vid den nederldndska lakemedelsmyndigheten (College ter Beoordeling van
Geneesmiddelen). Under detta forfarande visade det sig att den kompletterande utvérdering
som avses 1 artikel 6.3 1 forordningen inte var nddvédndig. Dessutom hade ingen medlemsstat
inkommit med sddana motiverade invindningar som avses 1 artikel 6.4 1 forordningen. Darmed
finns det inga invandningar mot att sldppa ut Sucromalt pa marknaden.

Mot denna bakgrund har jag fattat beslutet att Sucromalt far slédppas ut pd marknaden. Jag
bifogar en kopia pd mitt beslut. Beslutet kommer att publiceras i den nederldndska officiella
tidningen (Nederlandse Staatscourant) och anmadlas till Europeiska kommissionen.

Jag utgér fran att det vid saluféringen av Sucromalt anges att produkten dr en kélla till glukos
och fruktos, i enlighet med ert forslag. Denna information dr ju av avgorande betydelse for
vissa konsumentgrupper.

Jag vill uppmérksamma er om skyldigheten att vid handel med Sucromalt f6lja alla relevanta
rattsliga bestimmelser.

Dessa bestimmelser omfattar bland annat mérkningskraven i det nederldndska beslutet om
mérkning av livsmedel inom ramen for varulagstiftningen (Warenwetbesluit etikettering van
levensmiddelen) och i artikel 8 i férordningen.

Jag hoppas att ovanstaende uppgifter ar tillrackliga.
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Med vénlig hélsning,

Ministern for hdlsovard, vélfard och idrott, genom

(Namnteckning)
A.M.P. van Bolhuis
Direktor for livsmedel, hilsovard och forebyggande atgérder
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Ministeriet for hdlsovard, valfard och idrott

Ref. VGP/VC 2997089

Beslut fattat av ministern for hélsovéard,
valfard och idrott den 31 mars 2010
VGP/VC 2997089 om tillstaind for
utsldppande pad marknaden av Sucromalt

Datum: den 31 mars 2010

Ministern for hilsovard, vilfard och idrott har fattat detta beslut

efter att ha gatt igenom ansdkan av den 16 mars 2006 frdn Cargill Inc., MN, USA c/o Cargill
Research and Development Centre Europe i Vilvoorde, Belgien,

efter att ha gitt igenom den fOrsta utvirderingsrapporten av den 17 september 2009 (ref.
2009-05 BNV) i enlighet med artikel 6.3 i forordning (EG) nr 258/97 (EGT L 43), utarbetad
av avdelningen for nya livsmedel (Bureau Nieuwe Voedingsmiddelen) vid den nederlédndska
lakemedelsmyndigheten (College ter Beoordeling van Geneesmiddelen),

med beaktande av artikel 4.2 1 forordning (EG) nr 258/97 och artikel 3.1 1 det nederlédndska
beslutet om mirkning av livsmedel inom ramen for varulagstiftningen.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE
Artikel 1

I detta beslut avses med Sucromalt den sétade och koncentrerade sackaridvattenlosning som
beskrivs i bilagan.

Artikel 2

Cargill Inc., MN, USA c/o Cargill Research and Development Centre Europe i Vilvoorde,
Belgien har tillstand att sldppa ut Sucromalt pa marknaden som en livsmedelsingrediens.

Artikel 3

Detta beslut trader 1 kraft den 1 april 2010.
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BILAGA

Definition

Sucromalt &dr en komplex sackaridblandning som framstéills av sackaros och
stirkelsehydrolysat genom en enzymreaktion. Vid denna process binds glukosmolekyler till
sackarider fran stirkelsehydrolysatet med hjédlp av ett enzym som framstélls av bakterien
Leuconostoc citreum eller med hjdlp av en rekombinant stam av mikroorganismen Bacillus

licheniformis. De oligosackarider som uppstar kénnetecknas av forekomsten av
glukosbindningarna a-(1—6) och a-(1—3).

Resultatet dr en blandning som utover dessa oligosackarider huvudsakligen innehéller fruktos,
men ocksé leukros och andra disackarider.

Specifikationer

Torrsubstans 75-80 %

Fuktighet 20-25 %

Sulfatas hogst 0,05 %

pH 3,5-6,0
Ledningsformaga <200 (30 %)
Nitrogen <10 ppm

Fruktos 35-45 % av torrvikten
Leukros 7-15 % av torrvikten
Andra disackarider hogst 3 %

Oligo- och polysackarider 40-60 % av torrvikten

Anvandning av Sucromalt

Sucromalt kan anvéndas som erséttning for sackaros i minga olika livsmedel.

Detta beslut kommer att publiceras i Nederlidndernas officiella tidning (Saatscourant)'.

Ministern for hédlsovard, vélfard och idrott, genom

(Namnteckning)
A.M.P. van Bolhuis
Direktor for livsmedel, hilsovard och forebyggande atgiarder

En berdrd part kan dverklaga detta beslut med hanvisning till artikel 7.1 i den allméanna
forvaltningsréttslagen (Algemene wet bestuursrecht) genom att [amna ett skriftligt klagomal
till foljande adress:

Ministerie van Volksgezondheid, Welzijn en Sport, Directie Wetgeving en Juridische Zaken,
Postbus 20350, 2500 EJ Den Haag.

Tidsfristen for att inkomma med klagomal ar sex veckor. Denna period bérjar 16pa dagen
efter det datum da beslutet fattades.

Klagomalet maste vara undertecknat av den klagande och innehalla foljande uppgifter:

' Beslut fattat av ministern for hilsovard, vélfird och idrott den 31 mars 2010, VGP/VC 2997089, om

tillstand for utslappande pa marknaden av Sucromalt, Staatscourant (NL) nr 53021, den 6 april 2010.
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den klagandes namn och adress,
datum,
det beslut som dverklagas, t.ex. genom hanvisning till aendenummer, meddelandets datum

eller referensnummer eller genom att bifoga en kopia pa besl utet,
orsakerna till klagomalet.



