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BILAGA 3 – Referensdokument för branschen om stärkelsebearbetning
a) Inledning
Den europeiska stärkelseindustrin tillverkar ett stort antal produkter som används för livsmedel och foder som en del i den övergripande affärsplanen. Stärkelseindustrin separerar beståndsdelarna i spannmål och potatis för att utvinna stärkelsen och för att möta kraven från den stora kundindustrin. 
Det är mycket viktigt för stärkelseindustrin att foderråvarorna är tillverkade på ett ekonomiskt och säkert sätt och att produkterna passar för att användas som livsmedel eller foder, vilket visar sig genom att de följer samtlig europeisk och nationell lagstiftning för livsmedel- och fodersäkerhet. Många ingredienser i livsmedel som kommer från stärkelseindustrin används även som foderråvaror. Eftersom foderråvarorna redan har uppfyllt gällande krav för livsmedelssäkerhet tas de inte hänsyn till i det här branschdokumentet.    

Vad gäller foderråvaror till djur, artikel 20 i den europeiska förordningen för foderhygien (EG) nr 183/2005/EG, som gäller från och med 1 januari 2006, gör det möjligt att utveckla branschriktlinjer för producenter av djurfoder, inklusive leverantörer av foderråvaror såsom AAF. 

Eftersom strategin för att hantera risker för livsmedelssäkerhet med hjälp av faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP) har använts i stor utsträckning och har kunnat tillämpas med gott resultat vad gäller livsmedelsproduktion, finns det goda förutsättningar att en liknande strategi kan användas inom foderindustrin. Dock räcker det inte att endast använda ett HACCP-system och om fördelarna med en sådan strategi ska kunna utnyttjas måste detta kombineras med stöd från ledningen, spårbarhet som framgår i förordning nr 178/2002(EG), kommunikation i hela industrin/branschen och intern övervakning och kontroll av all produktion och distribution av foder.   

Genom den allmänna tillämpningen av HACCP-principerna i samtliga produktionssteg kan europeiska stärkelseproducenter erbjuda säkert djurfoder av vegetabiliskt ursprung som inte bara är säkert för djuren att konsumera men som även inte har några deletära effekter på människor längre upp i livsmedelskedjan.

Medlemsföretagen i AAF lyfter fram följande punkter: 

· Råvaror av vegetabiliskt ursprung som behandlas inom stärkelseindustrin och foderråvarornas karaktär minskar riskerna för foderindustrin och underlättar riskhanteringen.   
· Det kommer att ske en stor utveckling i stärkelseindustrin som gynnar alla kunder. Merparten av stärkelseindustrins produkter är avsedda både för foder och som livsmedel, till läkemedel och andra industrier.
· Producenter av stärkelse följer noga lagar och kvalitetskraven som gäller för kundernas olika verksamhetsområden. Kraven ledde till att kvalitetssäkringssystem utarbetades vilka har fått positiva effekter för alla våra produkter. 

· Stärkelseindustrin är därför mycket inriktad på kvalitetskontroll:

· ISO 9001:2008 (inklusive riktlinjer för tillämpning av HACCP-program) registreringsprocesser som påbörjades i början av 1990-talet för merparten av våra företags aktiviteter.
· Kvalitetsförbättringsprogram som integrerar metoden enligt HACCP-principerna för alla produkter.
· Utökning av ISO-certifikat och/eller HACCP-program för alla råvaror som ska bli foderråvaror. 
Särskild hänsyn har alltid tagits till leveranser av råvaror: ökad spårbarhet, kvalitetssäkringsrutiner som tillämpas av våra leverantörer, övervakning (t.ex. mykotoxiner i vete och majs), upprättandet av förbättringsavtal, granskningar etc.  
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Lista över förkortningar:

As: Arsenik
Cd: Kadmium

CIP: Cleaning-in-place-rengöring
CCP: Kritisk styrpunkt (Critical Control Point)
CFU/g: Kolonibildande enheter per gram
DDT: Diklordifenyltrikloretan
GMP: God tillverkningssed
HACCP: Faroanalys och kritiska styrpunkter (Hazard Analysis Critical Control Point)
HCH: Hexaklorocyklohexan

HCN: Vätecyanid
Hg: Kvicksilver
ISO: Internationella standardiseringsorganisationen
MRL: Gränsvärde för resthalter
PAH: Polycykliska aromatiska kolväten
Pb: Bly
PCB: Polyklorerade bifenyler 

SFM: Säkert, skäligt och säljbart
SO2: Svaveldioxid
T°C: Temperatur i Celsius 
b) Förteckning över foderråvaror
Foderråvaror som kommer från stärkelseindustrin svarar mot de lagstadgade definitionerna av råvaror (definitionerna återfinns i förordning 2009/767). Däremot kan produkternas sammansättning variera beroende på produktionsanläggning, produktionsmedel och tillverkningsprocesser samt marknadsmöjligheter.  
Följande förteckning är inte en uttömmande förteckning över de huvudsakliga produkterna som foderproducenter inom stärkelseindustrin tillverkar som är avsedda för att bli foderråvaror. Definitionerna nedan är antingen utdrag eller anpassade från förordning 2010/242 (med hänsyn tagen till språkbruket inom industrin). 

	· Majsglutenfoder eller majsfoder

	Biprodukten från framställning av majsstärkelse genom blötläggning. Den består av kli och gluten, eventuellt med tillsats av rester från sållningen av majsen i en mängd som inte överstiger 15 viktprocent och/eller rester av blötläggnings​vätskan som använts till framställning av alkohol eller andra derivat av stärkelse. Produkten kan även innehålla rester från oljeextraktionen av majsgroddarna, vilken även den sker genom blötläggning.


	· Majsgluten
	Torr biprodukt från framställning av majsstärkelse. Den består huvudsakligen av gluten som erhållits vid utvinning av stärkelse.


	· Majsgroddsmjöl
	Biprodukt från utvinning av olja genom pressning av torkade eller blötlagda majsgroddar där delar av frövita och fröskal kan finnas kvar.


	· Vetegluten
	Torkad biprodukt från framställning av vete​stärkelse. Den består huvudsakligen av gluten som erhålls vid utvinning av stärkelse.


	· Veteglutenfoder
	Biprodukt från framställning av vetestärkelse och vetegluten. Den består av kli, som eventuellt delvis har befriats från groddarna, och gluten, eventuellt med tillsats av mycket små mängder brutet vete från siktningen av vetet samt mycket små restmängder från hydrolysen av stärkelsen.


	· Veteskalfoder
	Biprodukt från mjölframställning, av sållade vetekorn eller skalat speltvete. Den består huvudsakligen av finare yttre skaldelar och av delar av kärnan från vilka en mindre del av frövitan tagits bort jämfört med vetekli.


	· Naturlig stärkelse
	Tekniskt ren stärkelse från potatis, vete, majs eller andra spannmål. 


	· Potatisprotein
	Torkad biprodukt från stärkelseframställning, huvudsakligen bestående av proteinämnen som erhålls efter utvinningen av stärkelsen.


	· Potatisfibrer
(=torkad potatispressmassa)


	Torkad produkt från potatisstärkelseframställning.

	· Koncentrerad proteinfri potatissaft.
	Biprodukt från framställning av potatisstärkelse, där proteiner och vatten delvis avlägsnats.


Förteckningen ovan kommer att ändras om det behövs i samband med industriella utvecklingar inom stärkelseindustrin eller utveckling av lagstiftningen inom EU för foderråvaror som t.ex. en genomgång av gemenskapsförteckningen över foderråvaror.  

Förteckningen ovan är inte uttömmande. Andra råvaror (t.ex. korn och ris) och andra foderråvaror (som kan vara specifika för en växt eller baserad på vad marknaden efterfrågar) samt alla livsmedelsingredienser som även säljs som foderråvaror anses ligga inom ramen för ’Gemenskapsriktlinjer för god praxis vid industriell framställning av säkra foderråvaror’. För samtliga produkter som säljs som foderråvaror måste det finnas en riskbedömning i enlighet med bilaga 3.  
Den exakta sammansättningen av saluförda produkter som säljs till foderindustrin återfinns i stärkelseproducenternas marknadsföringsmaterial (datablad). 
c) Flödesscheman
Tillverkningsschemana nedan är standardscheman (d.v.s. exempel) för stärkelse​produktion av vete, majs och potatis, men produktionsanläggningarna kan skilja sig åt. 
Specifika foderråvaror är understrukna i flödesschemana. Däremot kan alla övriga produkter, förutom etanol, användas till både foder och livsmedel.  
De bör inte ses som standardiserade processer som ska tillämpas av stärkelseproducenterna. Varje enskilt företag kan välja fritt hur varje industriell bearbetningsenhet ska utformas. 
Symboler
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1. Framställning av majsstärkelse 
1. Torrengöring: siktning och uppsugning av föroreningar och krossade korn. Delarna som inte passar för att bli foder tas bort. Delarna som passar för att bli foder säljs som sådant eller som en ingrediens i majsglutenfoder. 
2. Blötläggning: majs läggs i vatten för att separera de vattenlösliga bestånds​delarna (= blötläggningsvätska). En kontrollagens mot mikroorganismer tillsätts för att förhindra undermålig jäsning.   
3. Avgroddning: groddarna separeras från kornen på grund av densitets​skillnader när de passerar genom en cyklon.     

4. Siktning: produkten går igenom en sikt. Fiberpartiklar stannar i sikten/ett slam bestående av stärkelse och protein passerar. 
5. Raffinering: stärkelsen separeras från proteinet på grund av densitets​skillnader när de passerar en centrifug. 

6. Pressning: oljan separeras från grodden genom mekaniskt tryck.  

1. Framställning av majsstärkelse – STANDARDSCHEMA
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2. FRAMSTÄLLNING AV VETESTÄRKELSE
1. Vetet tvättas och mals ner till mjöl. Vetekli och vetegroddarna separeras från mjölet genom siktning.
2. Mjölet blandas med vatten för att bilda en deg och stärkelse och gluten separeras genom en fysisk process.   
3. Fuktigt gluten tvättas med vatten för att få bort rester av stärkelse och torkas till vetegluten. Fuktigt gluten kan vara partiellt hydrolyserat för att producera hydrolyserat vetegluten.  

4. Stärkelseslammet tvättas med vatten och kan:

· Torkas för att producera naturlig vetestärkelse
· Modifieras fysiskt och/eller kemiskt och torkas för att producera modifierad vetestärkelse
· Hydrolyseras genom syrahydrolys och/eller enzymer för att producera en rad hydrolyserade stärkelseprodukter.  

5. En del av stärkelsen som separeras under tvättningen kan användas i djurfoder (flytande vetestärkelse) eller i etanolproduktion (finns inte med i flödesschemat).  

6. En del av lösningen från separationen av stärkelse och gluten kan användas i alkoholproduktion, som koncentrat i djurfoder (vetelösningar) eller som en tillsats i vetekli för att producera veteglutenfoder. 
7. I etanolproduktionen är stärkelsen enzymatiskt hydrolyserad och blir socker och tillsammans med jäst jäser den till etanol. Etanolen separeras genom destillation och lösningen som blir över är koncentrerad och används antingen i djurfoder (destillationsgryn och -lösningar) eller som tillsats i veteglutenfodret.
2. FRAMSTÄLLNING AV VETESTÄRKELSE – STANDARDSCHEMA


3. FRAMSTÄLLNING AV POTATISSTÄRKELSE
1. Vid mottagningen av potatisen tas ett stickprov för att kontrollera kvaliteten.
2. Potatisen tvättas och oönskade beståndsdelar såsom sand, löv och stenar tas bort. För att förhindra överdriven skumbildning tillsätts ett skumdämpningsmedel av livsmedelskvalitet. 
3. Den tvättade potatisen mals ner och en antioxidant tillsätts. 
4. Den malda potatisen separeras genom gravitationstekniker och det bildas potatis​stärkelseslam, potatissaft och potatispressmassa. 
5. Stärkelseslammet modifieras med hjälp av kemiska och/eller fysiska metoder och torkas till modifierad stärkelse. 
6. Stärkelseslammet hydrolyseras med syra eller enzymer och torkas till hydrolyserad stärkelse.
7. Stärkelseslammet avvattnas och torkas till naturlig potatisstärkelse.
8. Potatispressmassan avvattnas på ett mekaniskt tillvägagångssätt och blir till foderprodukten potatispressmassa.  
9. Standardprodukten bestående av potatispressmassa kan torkas ytterligare till torrpellets – torkad potatispressmassa.

10. Potatissaften värms upp med hjälp av ånga och proteinkomponenterna koagulerar. För att förhindra överdriven skumbildning tillsätts ett skumdämpningsmedel av livsmedelskvalitet.
11. Det koagulerade proteinet separeras från potatissaften genom gravitationstekniker.
12. Proteinet torkas och blir till foderprodukten potatisprotein.

13. Potatisprotein blandas med vatten och syra för framställningen av potatisprotein (renat).
14. Blandningen som består av vatten och koagulerat protein raffineras för att få bort glykoalkaloiderna som finns där naturligt från proteinet.  
15. Det raffinerade proteinet avvattnas med hjälp av gravitationstekniker.

16. Det raffinerade proteinet torkas och blir till foderprodukten potatisprotein (renat).
17. Potatissaften värms upp för att förånga vattnet och framställa koncentrerad potatissaft. 
pH-värdet kontrolleras och justeras med hjälp av pH-reglerare under olika faser i produktionsprocessen.
3.  FRAMSTÄLLNING AV POTATISSTÄRKELSE – STANDARDSCHEMA (1 av 2)



3.  FRAMSTÄLLNING AV POTATISSTÄRKELSE – STANDARDSCHEMA (2 av 2)



d) Sammanfattning av den riskbaserade strategin för stärkelsesektorn
När en förteckning över potentiella risker utarbetas bör aktören ta hänsyn till:

· Direktivet om främmande ämnen i foder (2002/32/EG). 

· Förordningen om genetiskt modifierade livsmedel och foder (1829/2003/EG).
· Förordningen om utsläppande på marknaden (767/2009/EG)

· Kommissionens rekommendation om att förebygga och minska förekomsten av Fusariumtoxiner i spannmål och spannmålsprodukter (2006/576/EG).

· Förordningen om gränsvärden för bekämpningsmedelsrester i eller på livsmedel och foder med vegetabiliskt eller animaliskt ursprung (396/2005/EG).

Följande exempel är inte uttömmande och bör tillämpas beroende på rådande omständigheter.
Biologiska risker
· Berörda vegetativa patogener enligt förordningarna för god tillverkningssed för foder och tillhörande mikrobiologiska kriterier.  

Potentiella kemiska risker
· Processkemikalier, processhjälpmedel t.ex. enzymer, bekämpningsmedel mot mikroorganismer, pH-reglerare, antioxidanter, mineraltillskott för jäsning etc.
· Biocider
· Mykotoxiner
· Tungmetaller
· Rester från bekämpningsmedel
· PCB, dioxiner
· Polycykliska aromatiska kolväten (PAH) 

· Smörjmedel
· Skadliga frön
· Förpackningsmaterial som kommer i kontakt med livsmedel (inklusive bläck, papper och kartong, färg…)
· Kemikalier för skadedjurskontroll.
Användningen av processhjälpmedel är en del av riskanalysen som utarbetas av aktören i enlighet med kraven som framgår i avsnitt 6 i dessa riktlinjer.

 Fysiska kontamineringsrisker
· Metall
· Glas
· Övrig fysisk kontaminering. 

Risker för radioaktivitet
· Radionuklider (efter en kärnkraftsolycka)

e) Riskbaserad strategi för indelning av risker för stärkelseprodukter som säljs som foder
I följande tabeller framgår indelningen av risker för stärkelseprodukter som säljs som foderråvaror. För att få ytterligare inblick i tabellerna för riskbedömning se EFISC:s huvudtext, punkt 6.

Riskerna anses inte vara fullständiga och kan variera för olika stärkelse​producenter beroende på individuella och specifika produktionsförutsättningar.    

Stärkelseproducenter har utarbetat riskerna till en lämplig nivå för deras specifika driftförutsättningar.
Dessutom finns inga kritiska styrpunkter i tabellerna på grund av beslutet som ledde fram till fastställandet av sådana kritiska styrpunkter ska vara konsekvent med anläggningarnas verklighet eller processlinje.
Tre riskkategorier har tagits i beaktande: 

Biologiska risker,
Kemiska risker och 

Fysiska risker.

Två typer av strategier kan användas. Uppställning 1 och 2 nedan visar hur dessa två strategier ser ut.
· Uppställning nr 1: Exempel nr 1 för en generell riskbaserad strategi inom sektorn för vete- och majsbaserade foderråvaror som utvinns från stärkelsebearbetningen.  
Uppställningen beskriver olika risker för varje råvaras processhjälpmedel i allmänhet. 
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· Uppställning nr 2: Exempel nr 2 – Strategi genom processteg
I tabellen definieras potentiella faror för varje steg i bearbetningen tillsammans med hur hög risk och allvarlighet respektive fara innebär samt den påföljande riskklassen. I tabellen framgår även resultatet av beslutsträdet och lämpliga kontrollåtgärder. Inom ramen för de här riktlinjerna är det inte möjligt att presentera något teoretiskt resultat i beslutsträdet vilket beror på kontroll​åtgärderna som vidtas på bearbetningsanläggningarna. 
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	Processteg: krossning
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EXEMPEL 1.  RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL (MAJS OCH VETE)
	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL
	Beståndsdelar: RÅVAROR (MAJS och VETE)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk-klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Stor
	Liten
	3
	 
	I senare skeden måste generella åtgärder i bearbetningen vara renande (magneter, siktar) 
	SFM-kvalitet + planer för tillämpning av ISO9001

	Bekämpningsmedel, mykotoxiner, tungmetaller
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	För. 396/2005/EG
Dir. 2002/32/EG
Rek. 2006/576/EG
	Aktivt deltagande i tillsynsscheman för kontamineringsövervakning
	SFM-kvalitet och/eller leverantörernas specifikation + planer för tillämpning av ISO9001 + spårbarheten från leverantörens silo

	Inflygande fåglar
	Biologisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	Stängda byggnader
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Insekter och gnagare
	Biologisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	 
	SFM-kvalitet och/eller leverantörernas specifikation + Planer för tillämpning av ISO 9001 + spårbarheten från leverantörens silo

	Korskontaminering under transport
	Biologisk
	Måttlig
	Stor
	4
	
	Rengöring av transportmedel + kontroll av övrig transport
	Planer för tillämpning av ISO 9001 och/eller leverantörernas specifikation


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL
	Beståndsdel: VATTEN

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk-klass
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Generell
	Fysisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Filtrering + att standarder för dricksvatten följs
	I senare skeden måste generella åtgärder i bearbetningen vara renande

	Korskontaminering 
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Särskilda vattenkretslopp
	

	Bekämpningsmedel, tungmetaller, kolväten
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	För. 396/2005/EG
Dir. 2002/32/EG
	Särskilda vattenkretslopp
	

	Urlakning av metaller
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Förorenat kontaktmaterial, konstruktionsstandarder  
	

	Patogena mikro-organismer
	Biologisk
	Liten 
	Stor
	3
	
	Särskilda vattenkretslopp
	


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL
	Agens i tillverkningen: KEMISKA AGENSER 
(skumdämpningsmedel, försurande eller alkaliska agenser, SO2 och derivat, enzymkatalyserande salter…)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Tungmetaller
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	Dir. 2002/32/EG
	Kontrakt med innehållsspecifikation som innehar livsmedelskrav
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Korskontaminering
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Processövervakning online (pH, sensorisk, förbrukning), korrekt märkning av behållare som innehåller kemikalier
	Planer för tillämpning av ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL
	Agens i tillverkningen: ENZYMER (i synnerhet de som används specifikt för stärkelsebearbetning)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Korskontamin-ering
	Biologisk
	Liten 
	Liten
	1
	
	Processövervakning online (pH, sensorisk, förbrukning), korrekt märkning av behållare som innehåller enzymer
	Planer för tillämpning av ISO 9001 

	Toxicitet 
	Biologisk
	Liten 
	Stor
	3
	
	Kontrakt med innehållsspecifikation som innehar livsmedelskrav
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Patogena mikro-organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	Kontrakt med innehållsspecifikation som innehar livsmedelskrav
	Planer för tillämpning av ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL 
	Agens i tillverkningen: FILTERHJÄLPMEDEL (filtrering med hjälp av jord, kisel, kol, cellulosafiber…)

	Urlakning av metaller
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Kontrakt med innehållsspecifikation som innehar livsmedelskrav
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Korskontami​nering
	Fysisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Filtrering i senare delar av bearbetningen

	Planer för tillämpning av ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL 
	Material: MATERIAL SOM KOMMER I KONTAKT MED STÄRKELSEN (utrustning, förpackningsmaterial...)

	Urlakning av metaller
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Kontrakt med innehållsspecifikation som innehar livsmedelskrav
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Patogena mikro-organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	Kontrakt med innehållsspecifikation som innehar livsmedelskrav
	Planer för tillämpning av ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL
	Processteg: KONTROLL AV TILLVERKNINGSPROCESSEN

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Måttlig
	Liten
	2
	
	Avsedda byggnader och kretslopp. Filter, siktar, personalens hygien (kläder), glashantering, god praxis för underhåll
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Insekter och gnagare
	Biologisk
	Måttlig
	Liten
	2
	
	Program för att säkra byggnader och rengöringsprogram + skadedjurskontroll som en del av förutsättningsprogrammet 
	Renhållning + Planer för tillämpning av ISO 9001

	Patogena mikro-organismer
	Biologisk
	Måttlig
	Stor
	4
	
	Stängda linjer, låg sannolikhet för tillväxt via råvaror, steg med högre temperaturer och lägre pH-räckvidd, användning av SO2 + regelbunden kontroll av färdiga produkter
	Detaljerad HACCP-studie + Planer för tillämpning av ISO 9001+ analyser

	Undermålig hygien
	Biologisk
	Måttlig
	Stor
	4
	
	Utbildning av personalen i hygien, lämplig klädsel, arbetsanvisningar vad gäller rengöring
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Tungmetaller, mykotoxiner, bekämpningsmedel
	Kemisk
	Måttlig
	Stor
	4
	För. 396/2005/EG
Dir. 2002/32/EG
Rek. 2006/576/EG
	Kunskap vad gäller distribution av kemiska främmande ämnen från råvaror till slutprodukten. Vidta åtgärder på förhand vad gäller skördningsaktiviteter + regelbunden kontroll av färdiga produkter
	Planer för tillämpning av ISO 9001+ djupgående HACCP + Analyser

	Direkt torkning (PAH, kväveoxider), dioxiner
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	Dir. 2002/32/EG
För. 183/2005/EG
	Goda rutiner för underhåll av brännare
	Undvik att sot bildas + djupgående HACCP-studie + goda rutiner för underhåll

	Korskontami​nering
	Kemisk
	Liten 
	Måttlig
	2
	
	Särskilt avsedda omlopp, avsedd förvaring av kemikalier 
	Planer för tillämpning av ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR FODER SOM KOMMER FRÅN STÄRKELSEBEARBETNING AV SPANNMÅL 
	Processteg: KONTROLL AV FÖRVARING OCH TRANSPORT

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Korskontamine​ring med övriga transporterade produkter
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	Specifikation för åkerientreprenören
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Bildning av mykotoxin
	Kemisk
	Liten 
	Stor
	3
	Dir. 2002/32/EG
Rek. 2006/576/EG
	God kontroll av förvaring, stängda förvaringsutrymmen, kontroller av fuktighet och temperatur + regelbunden kontroll av färdiga produkter
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Bekämpnings​medel
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	För. 396/2005/EG
Dir. 2002/32/EG 
	Desinficering av silor måste göras av kvalificerad personal
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Patogena mikro-organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	Kontroller av temperatur och fuktighet + regelbunden kontroll av färdiga produkter
	Planer för tillämpning av ISO 9001

	Insekter och gnagare
	Biologisk
	Måttlig
	Liten
	2
	
	Lastning och förvaring under tak + skadedjurskontroll
	Renhållning + Planer för tillämpning av ISO 9001


	EXEMPEL 2: POTATISBEARBETNING - FRAMSTÄLLNING AV STÄRKELSE OCH SAMPRODUKTER


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR POTATISSTÄRKELSE
	Processteg: 1 MOTTAGNING 

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Ruttna potatisar
	Biologisk 
	Måttlig
	Liten
	2


	
	Kontroll vid införsel, inspektion av laster på lastbilarna, borttagning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Stenar, glas, plast, trä, metall, kartong, sand och jord
	Fysisk 
	Måttlig
	Liten
	2
	
	Kontroll vid införsel, inspektion av laster på lastbilarna, tvättning av potatisarna, borttagning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Rester från bekämp​ningsmedel, tungmetaller 
	Kemisk 
	Måttlig
	Måttlig
	3
	Dir. 91/414/EG 
För. 396/2005/EG
Dir. /2002/32/EG 
	Certifierade potatisodlare
Kontroll av föroreningar
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Naturliga föroreningar (solanin)
	Kemisk 
	Måttlig
	Måttlig
	3
	Dir. 2002/53/EG
	Certifierade potatisodlare,

Tillåtna potatissorter som finns listade i sortlistan (National Varieties List), kontroll av solanininnehållet och potatisprotein

	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI 
FÖR POTATISSTÄRKELSE
	Processteg: 2 RENGÖRING/TVÄTTNING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Förorening av vattnet
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Förorening av vattnet
	Biologisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI 
FÖR POTATISSTÄRKELSE
	Processteg: 3 KROSSNING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Överdriven användning av process​hjälpmedel 
	Kemisk 
	Liten
	Liten
	1
	
	Kontrollera processer och färdiga produkter
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI 
FÖR POTATISSTÄRKELSE
	Processteg: 4 SEPARERING/RAFFINERING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Förorening av vattnet
	Kemisk 
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Förorening av vattnet
	Biologisk 
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Mikrobiell tillväxt
	Biologisk 
	Liten
	Stor
	3
	
	Rengöringsvattnet, CIP
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI 
FÖR POTATISSTÄRKELSE
	Processteg: 5 AVVATTNING/TORKNING Naturlig potatisstärkelse

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Nybildade kemikalier
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Kontroll av brännare för direkt torkning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI 
FÖR POTATISSTÄRKELSE
	Processteg: 6 AVVATTNING/TORKNING Hydrolyserad potatisstärkelse

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass. 
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Nybildade kemikalier
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Kontroll av brännare för direkt torkning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Överdriven användning av processhjälpmedel 
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Kontrollera processer och färdiga produkter
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI 
FÖR POTATISSTÄRKELSE
	Processteg: 7 AVVATTNING/TORKNING Modifierad potatisstärkelse

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Nybildade kemikalier
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Kontroll av brännare för direkt torkning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Överdriven användning av processhjälpmedel 
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Kontrollera processer och färdiga produkter
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI 
FÖR POTATISPRESSMASSA
	Processteg: 8 AVVATTNING POTATISPRESSMASSA

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Mikrobiell tillväxt
	Biologisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	CIP
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR TORKAD POTATISPRESSMASSA
	Processteg: 9 TORKNING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Nybildade kemikalier
	Kemisk 
	Liten

	Måttlig
	2
	
	Kontroll av brännare för direkt torkning
	Planer för tillämpning av HACCP


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR POTATISPROTEIN
	Processteg: 10 KOAGULERING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Mikroorganismer
	Biologisk 
	Måttlig
	Liten
	2
	
	Insprutning av ånga
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Överdriven användning av processhjälpmedel
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	pH-kontroll, kontroll av färdig produkt, skumdämpningsmedel av livsmedelskvalitet
	HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR 

POTATISPROTEIN
	Processteg: 11 AVVATTNING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass. 
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Mikroorganismer
	Biologisk 
	Måttlig
	Stor
	4
	
	CIP

CCP: temperatur för torkning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR 

POTATISPROTEIN
	Processteg: 12 TORKNING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Nybildade kemikalier
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Kontroll av brännare för direkt torkning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR 

POTATISPROTEIN (renat)
	Processteg: 13 AVSKILJNING (VALFRITT)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Överdriven användning av processhjälpmedel
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	pH-kontroll, kontroll av färdig produkt
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Förorening av vattnet
	Kemisk 
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Förorening av vattnet
	Biologisk 
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR 

POTATISPROTEIN
	Processteg: 14 RAFFINERING (VALFRITT)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass. 
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Förorening av vattnet
	Kemisk 
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet 
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	Förorening av vattnet
	Biologisk 
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	Kontroll av vattnet 
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001

	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR 

POTATISPROTEIN
	Processteg: 15 AVVATTNING (VALFRITT)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Mikroorganismer
	Biologisk 
	Liten
	Stor
	3
	
	CIP,

temperatur för torkning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR POTATISPROTEIN
	Processteg: 16 TORKNING (VALFRITT)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass. 
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Nybildade kemikalier
	Kemisk 
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Kontroll av brännare för direkt torkning
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


	GENERELL RISKBASERAD STRATEGI FÖR 

KONCENTRERAD POTATISSAFT
	Processteg: 17 INDUNSTNING

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass. 
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Mikroorganismer
	Biologisk 
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	Kontroll av processen för torrsubstans, hög temperatur, indunstningssteg
	Planer för tillämpning av HACCP eller ISO 9001


 Exempel 3: Riskbaserad strategi för majsglutenfoder
	RISKBASERAD STRATEGI FÖR MAJSGLUTENFODER
	Processteg: MOTTAGNING (Majs)


	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	Sluten process, siktning, magneter
	Visuella kontroller

	Giftiga/allergi​framkallande frön
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	Dir. 2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 

Analys
	Visuella kontroller
Samlings​provtagning

	Tungmetaller
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	Dir.2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
Analys genom övervakningsprogram
	Inköps​specifikationer

	Rester från bekämpnings​medel
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	För. 396/2005/EG
Dir. 2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
Analys genom övervakningsprogram
	Inköps​specifikationer

	Mykotoxiner
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	Dir. 2002/32/EG
Rek. 2006/576/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
Analys genom övervakningsprogram
	Inköps​specifikationer

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköps​specifikationer

	Skadedjur
	Biologisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	Stängda byggnader, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
	Kontroller av skadedjursaktivitet


	RISKBASERAD STRATEGI FÖR MAJSGLUTENFODER
	Processteg: BEARBETNING
(Torrengöring, blötläggning, första och andra krossning, avgroddning, siktning, torkning, blandning, torkning)


	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Sluten process, siktning, särskilda transportlinjer, torrengöring av majs 

FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för personlig hygien
	Visuella kontroller

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköps​specifikationer

	Processhjälp​medel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	Övervakning online (uppföljning av överdriven användning av processhjälpmedel)
pH-kontroll, kontroll av SO2-innehåll,
Planer för tillämpning av ISO 9001, arbetsanvisningar och utbildning av personal
	

	Rengörings​medel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1

	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för rengöring och renhållning
Auktoriserade medel för livsmedelskontakt ska användas
	Inköps​specifikationer

	Nybildade beståndsdelar
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3

	Dir. 2002/32/EG
	Gasspecifikationer
Analyser av slutprodukten
(enligt torkningssättet)
	

	Förorening av vattnet
	Kemisk/
Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för utformning av området och arbetsplatsen
Analys genom övervakningsprogram
	

	Skadedjur
	Biologisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
Sluten process
	Kontroller av skadedjurs​aktivitet

	Patogena mikrobiologiska organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	Processkontroll (temperatur, pH, tid och fuktighetshalt)
Kontroll av SO2
Kontroll av förekomst av mikroorganismer i processerna
Kontroll av förekomst av mikroorganismer i den färdiga produkten 
Steg för torkning/indunstning: Kontrollera fuktighetshalten i produkten
	


	RISKBASERAD STRATEGI FÖR MAJSGLUTENFODER
	Processteg: UTLASTNING


	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass. 
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Sluten process, siktning
	Visuella kontroller

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköpsspecifikationer

	Skadedjur
	Biologisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
	Kontroller av skadedjursaktivitet

	Patogena mikrobiologiska organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för personlig hygien, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för rengöring och FÖRUTSÄTTNINGS​PROGRAM för underhåll
	


Exempel 4: Riskbaserad strategi för majsglutenmjöl
	RISKBASERAD STRATEGI FÖR
MAJSGLUTENMJÖL
	Processteg: MOTTAGNING (Majs)

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk-klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	Sluten process, siktning, magneter
	Visuella kontroller

	Giftiga/allergi​framkallande frön
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	Dir. 2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror Analys
	Visuella kontroller
Samlingsprovtagning

	Tungmetaller
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	Dir. 2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
 Analys genom övervakningsprogram
	Inköpsspecifikationer

	Rester från bekämpnings​medel
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	För. 396/2005/EG
Dir. 2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
 Analys genom övervakningsprogram
	Inköpsspecifikationer

	Mykotoxiner
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	Dir. 2002/32/EG
Rek. 2006/576/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
 Analys genom övervakningsprogram
	Inköpsspecifikationer

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköpsspecifikationer

	Skadedjur
	Biologisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	Stängda byggnader, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
	Kontroller av skadedjursaktivitet


	RISKBASERAD STRATEGI FÖR
MAJSGLUTENMJÖL
	Processteg: BEARBETNING
(Torrengöring, blötläggning, första och andra krossning, avgroddning, raffinering, filtrering, torkning)


	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Sluten process, siktning, särskilda transportlinjer, torrengöring av majs 

FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för personlig hygien
	Visuella kontroller

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköps​specifikationer

	Process​hjälpmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	Övervakning online (uppföljning av överdriven användning av processhjälpmedel) pH-kontroll, kontroll av SO2-innehåll,
Planer för tillämpning av ISO 9001, arbetsanvisningar och utbildning av personal
	

	Rengörings​medel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1

	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för rengöring och renhållning
Auktoriserade medel för livsmedelskontakt ska användas
	Inköps​specifikationer

	Nybildade beståndsdelar
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3

	Dir. 2002/32/EG
	Gasspecifikationer
Analyser av slutprodukten
(enligt torkningssättet)
	

	Förorening av vattnet 
	Kemisk/
Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	För. 183/2005/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för utformning av området och arbetsplatsen
Analys genom övervakningsprogram
	

	Skadedjur
	Biologisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
Sluten process
	Kontroller av skadedjurs​aktivitet

	Patogena mikrobiologiska organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	Processkontroll (temperatur, pH, tid och fuktighetshalt)
Kontroll av SO2
Kontroll av förekomst av mikroorganismer i processerna
Kontroll av förekomst av mikroorganismer i den färdiga produkten 
Steg för torkning/indunstning: Kontrollera fuktighetshalten i produkten
	


	RISKBASERAD STRATEGI FÖR
MAJSGLUTENMJÖL
	Processteg: UTLASTNING


	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Sluten process, siktning
	Visuella kontroller

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll, Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköpsspecifikationer

	Skadedjur
	Biologisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
	Kontroller av skadedjursaktivitet

	Patogena mikrobiologiska organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för personlig hygien, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för rengöring och FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
	


EXEMPEL 5: Riskbaserad strategi för veteglutenfoder
	RISKBASERAD STRATEGI FÖR
VETEGLUTENFODER
	Processteg:

FIBEREXTRAKTION,

(KONCENTRERADE) LÖSNINGAR FRÅN STÄRKELSEEXTRAKTION ELLER ETANOLDESTILLATION

	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Risk​klass.
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Sluten process, siktning, särskilda linjer, rengöring av vete, magneter, policy för glas 

FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för personlig hygien
	

	Giftiga/allergi​framkallande frön
Botaniska orenheter
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	Dir. 2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror Analys
	Visuella kontroller
Samlings​provtagning

	Tungmetaller
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2

	Dir.2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
Analys genom övervakningsprogram för råvaror och färdig produkt (rekommenderas minst 1 gång per år)
Kontrakt med specifikation av råvarorna

	Dessa kan föras över från vetet och från inkorrekt rengöring av vetet


	Rester från bekämpnings​medel
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	För. 396/2005/EG
Dir. 2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
 Analys genom övervakningsprogram
Information om behandlingar som utförs av leverantören under förvaring
	Dessa kan föras över från vetet

	Mykotoxiner
	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	Dir. 2002/32/EG
Rek. 2006/576/EG

	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
Analys genom övervakningsprogram för råvaror och färdig produkt (rekommenderas minst 1 gång per år)
Kontrakt med specifikation av råvarorna

	Dessa kan föras över från vetet och från inkorrekt rengöring av vetet
och tenderar att förekomma i en högre grad i veteglutenfoder

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköps​specifikationer

	Processhjälp​medel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	Övervakning online (uppföljning av överdriven användning av processhjälpmedel)
Processhjälpmedel som används ska inte vara giftiga
 pH-kontroll
Planer för tillämpning av ISO 9001, arbetsanvisningar och utbildning av personal
	

	Rengöringsmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1

	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för rengöring och renhållning
Auktoriserade medel för livsmedelskontakt ska användas
	Inköps​specifikationer

	Nybildade beståndsdelar

	Kemisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	Dir.2002/32/EG
	Gasspecifikationer
Allmän avsaknad av klorbeståndsdelar
Analyser av slutprodukten
(enligt torkningssättet och torkningsförhållandena)
(rekommenderad kontroll är minst 1 gång per år)
	

	HCN
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	Dir.2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
Analys genom övervakningsprogram för råvaror och färdig produkt (rekommenderas minst 1 gång per år)
Kontrakt med specifikation av råvarorna
	

	Fluor
	Kemisk
	Liten
	Måttlig
	2
	Dir.2002/32/EG
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för inkommande råvaror 
Analys genom övervakningsprogram för råvaror och färdig produkt (rekommenderas minst 1 gång per år)
Kontrakt med specifikation av råvarorna
	Kan föras över genom veteråvaror


	Skadedjur
	Biologisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
Sluten process
	Kontroller av skadedjursaktivitet

	Patogena mikrobiologiska organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	Processkontroll (temperatur, pH, tid och fuktighetshalt)
Övervakning av processen för hygienindikatorn gällande mikroorganismer
Kontroll av förekomst av mikroorganismer i den färdiga produkten (rekommenderad kontroll av patogener är minst 1 gång per år)
Steg för torkning/indunstning: Kontrollera fuktighetshalten i produkten 
	


	RISKBASERAD STRATEGI FÖR VETEGLUTENFODER
	Processteg: FÖRVARING OCH UTLASTNING


	Fara
	Kategori
	Risk
	Allvarlighet
	Riskklass. 
	Lagstiftning
	Kontrollåtgärd
	Kommentarer

	Främmande ämnen
	Fysisk
	Liten
	Måttlig
	2
	
	Skyddad förvaring, siktning
	Visuella kontroller

	Smörjmedel
	Kemisk
	Liten
	Liten
	1
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
Smörjmedel av livsmedelskvalitet ska användas
	Inköpsspecifikationer

	Skadedjur
	Biologisk
	Måttlig
	Måttlig
	3
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll
	Kontroller av skadedjursaktivitet

	Patogena mikrobiologiska organismer
	Biologisk
	Liten
	Stor
	3
	
	FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för skadedjurskontroll, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för personlig hygien, FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för rengöring och FÖRUTSÄTTNINGSPROGRAM för underhåll
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