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RADETS FORORDNING (EEG) NR. 2081/92
REGISTRERINGSANSOKAN: ART. 5
SUB () SGB (X)
Anstkningsnummer i medlemsstaten : 71/96

1. Behorig myndighet i medlemsstaten :
Namn: Instituto dos Mercados Agricolas e Industria Agro-Alimentar

(Marknadsinstitutet for jordbruk och jordbruksprodukter)
Tel: 01 - 387 63 72 Fax: 01 - 387 66 35

2. Ansokande grupp:
a) Namn: Natur-al-Carnes, Agrupamento de Produtores Pecuarios do Norte de

Alentejo S.A. (Foreningen for norra Alentejos
boskapsproducenter)
b) Adress:  Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246
7300 Portalegre Tel: 045 - 331064 / 26227
¢) Sammansattning: producenter/foradlare (X) andra ()

3. Produktens namn: MQRCELA DE ASSAR DE PORTALEGRE
(ROKT BLODKORV FRAN PORTALEGRE)

4. Produkttyp: Klass 1.2 - Kéttbaserad produkt. Rokt korv

5. Produktspecifikation ; (sammanfattning av kraven i artikel 4.2)

a) Namn: MORCELA DE ASSAR DE PORTALEGRE - GEOGRAFISK
BETECKNING o

b) Beskrivning: Rokt korv, som till stérsta delen bestir av fett (frdn huvudet, nacken,
bringan och sidflask) och blod fran av svin frin den ras som finns i provinsen Alentejo,
med tillsats av salt, stott ogrodd torkad vitlok, kummin, paprika och evetuellt vin frén
regionen Portalegre. Som yttre holje far tunn- eller tjocktarm av gris endast anvindas.
Denna korv stoppas 1 form av en kedja, dér varje korv knyts av genom en bomullstrad
eller genom att skinnet snurras eller knyts, langden skall vara upp till 40 cm. Firgen
svart, blank, konsistensen fast, holjet skall vara utan bristningar och sluta titt intill
korvmassan, Diametern fir vara mellan 20 - 45 mm. Uppskurna skivor skall uppvisa en
slat och helt fast massa, som &r torr och har brunsvart firg. Smaken som mestadels bestér
av vitlok dr sarskiljande, latt rokt. Fettet skall vara blankt, parifargat, aromatiskt och ha
en angenim smak. Konsistensen kan variera beroende péd djurets foder och den
procenthalt olion som den alentejanska svinrasen ar uppfodd pa.

¢) Geografiskt omrdde: Beroende pd produktens organoleptiska karaktir,
markforhallanden, de klimatiska villkoren och de traditionsbundna lokala metoderna, ar
det geografiska foradlingsomrddet naturligt begrinsat till féljande omréden i
Portoalegredistriktet: Alter do Chio, Arronches, Avis, Campo Maior, Castelo de Vide,
Crato, Elvas, Fronteira, Gavido, Marvdo, Monforte, Nisa, Ponte de Sor, Portalegre ¢

Sousel.
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d) Bevis pa ursprung : Morcela de assar de Portalegre far endast beredas i lokaler med
tillstand for detta som dr beldgna i det ndmnda geografiska omradet pa grund av de
bestdmda klimatiska villkor och det nodvandiga kunnande som finns diar. Révaran skall
komma frin frigdende svin av den ras som finns i Alentejo, genom extensiv eller
halextensiv skotsel, genom vallning (pa groda och ollon), pad Alentejos ekmarker. Ett
kontrollsystem som sikerstdller hela produktionsprocessens fortskridande finns
tillgéngligt. Det beldgger det goda rykte som delikatessprodukter har fran detta omride
som fétt sitt namn genom staden Portalegre, tilliggas kan att dessa produkter finns
omnamnda redan 1750 i en férsamlingsbok.

e) Framstillningsmetod: Det mjuka fettet, som erhéllits efter styckningen av djurkroppar
av svin frin provinsen Alentejo som uppfoits pd de nimnda villkoren, skall sucessivt
genomga en traditionell beredningsprocess eller "hackning", blandas med blod, kryddas
och fylias, varvid produkten erhaller det utseende, firg, smak och arom som ar typiskt
for Morcela de assar de Portalegre. .

Foradlingsprocessen skall utforas i en naturlig miljo 1 enlighet med lokal traditionsbunden

sed, .

f) Samband med omradet : Regionen Portalegre kinnetecknas av sitt speciella
microklimat, som sarskilt lampar sig for produktion av delikatessprodukter (Kalla och
torra vintrar). P& grund av det koncentrerade utbudet av svinkétt frin Alentejo, som harror
frin de sdrskilda uppfodningsvillkor som dessa djur lyder under, har befolkningen i
Portalegre utvecklat sirskilda tekniker for att konservera kottet, varvid dess karaktéristiska
smak forhojs bade genom en mycket enkel kryddning med regionala produkter och genom
rokning ocksd med ved frdn regionen. Morcela de assar de Portalegre skall alltsa ha
sddana kinnetecken vad betraffar presentation, smak och arom som gor att den tveklost
skall forknippas med regionen Portalegre.

g) Kontrollorgan: _
Namn: AADP - ASSOCIACAO DE AGRICULTORES DE PORTALEGRE

Adress: Parque de Leildes de Gado, Ap. 269 7 301 PORTALEGRE

h) Mirkning: Obligatorisk text: Morcela de assar de Portalegre - Geografisk beteckning.
Vidhiftat kontrollmarke, vederborligen numrerat. Forlagor till etikett och mérkning
framgar av specifikationshandlingarna.

i) Ev. nationella krav (1 forekommande fail) : Beslut nr 16/96, offentliggjort 1 Diario de
Repiblica nr 94, 2:a serien av den 20/4/96. Harigenom faststills de huvudsakliga reglerna
for Lombo Branco de Portalegre och dess kinnetecken samt dess geografiska
foradlingsomrade.
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